EDITAL DE PREGAO N° 026.07/2016

Municipio de Boqueirdo do Ledo - RS
Secretaria de Educacédo e Cultura

Edital N® 2249 07/2016

Tipo de julgamento: Menor preco por item
Modalidade PREGAO PRESENCIAL

Edital de pregdo para aquisicdo
de Produtos para a Alimentacao Escolar.

1. PreAmbulo

1.1 - A Prefeitura Municpal de Bogueirdo do Ledo — RS, torna-se plblico a abertura
de procedimento licitatdrio na modalidade PREGAO DO TIPO MENOR PRECO POR ITEM,
COM PROPOSTA MAIS VANTAJOSA PARA O MUNICIPIO. A presente licitacido sera pro-
cessada na conformidade do disposto na Lei Federal n® 10.520/2002 e subsidiariamente na
Lei n® 8.666/93 Os Envelopes das Propostas e da Documentacdo de Habilitacao serdo re-
cebidos pelo Pregoeiro, em sesséo pablica, a realizar-se no dia 20/06/2016, as 14 horas, na
Prefeitura, Rua Sinimbu, n® 644, Centro.

2 . Do Objeto
2.1 - A presente Licitacédo tem por objeto, a aquisicdo de Produtos para Alimentacao
Escolar, conforme descrito em anexo.

2.2 - Os produtos licitados devam estar de acordo com a descricido e com o prazo de
validade dentro do periodo exigido.

3. Dos Quantitativos

3.1 — Para efeito do que dispde o Inciso |l do Paragrafo 7 do Artigo 15 da Lei de Lici-
tactes serdo atribuidos os quantitativos descritos no anexo |, para a Secretaria Municipal de
Educacéo, conforme dotacdo orcamentaria:

05.01 — SECRETARIA DE EDUCACAO, CULTURA E TURISMO

12.361.0047.2.021 — Manutencéo do Ensino —Merenda Escolar

3.3.90.30.00.00.00.00.0020 - Material de Consumao

A rubrica supracitada & apontada para que seja utilizada para futuro empenho,
porém de acordo com a necessidade outras rubricas poderao ser utilizadas.

4. Do Prazo da entrega

4.1 — Alicitante a qual for adjudicado o objeto do certame devera fazer a entrega dos
produtos no local estipulado pela na Secretaria de Educacio, sequindo cronograma de en-
trega realizado pela nutricionista responsavel no prazo de 10 (dez) dias.

4.2 — O prazo de validade da proposta sera de 60 (sessenta) dias, contados a partir
da data de abertura da presente licitacao.

4.3 — Aminuta da ata de registro de preco € parte integrante deste edital.

5. Das Sancgbes
5.1 — Pela nédo enfrega dos objetos, a Administracdo podera aplicar as seguintes pe-
nalidades, sem prejuizo das demais sancoes legalmente estabelecidas:



5.1.1 — Multa de 10% (dez por cento) pela nédo entrega do objeto lictado, incidente
sobre o valor total do mesmo, por atraso na entrega dos implementos, conforme ajuste nele
consubstanciado.

5.1.2 - Sujeitara ainda a contratada as penalidades de adverténcia, suspensao do di-
reito de licitar e confratar com a Administracado e a declaracido de inidoneidade, conforme
previsto nos Artigos 86, 67 e 88 da Lei Federal 8.666/93, alterada pelas Leis §.863/94 e
9.648/98, além do encaminhamento ao Ministério Pablico para aplicacdo das sancdes crimi-
nais previstas nos Artigos 89 e 99 do citado diploma legal, salvo a superveniéncia compro-
vada de motivo de forca maior desde que aceito pelo Municipio.

5.1.3 — As sancdes anteriormente previstas serdo apuradas atraves de regular Pro-
cesso Administrativo e poderéo ser aplicadas cumulativamente, conforme disposto em Lai.

6. Das Condicoes de Participacao

A participacdo na lictacao importa total e irrestrita submissdo dos proponentes as
condictes deste Edital.

6.1 - Os Interessados, ou seus representantes legais, deverdo fazer seu credencia-
mento, na sessdo publica de instalacido do Pregido, comprovando possuir poderes para for-
mular propostas e para a pratica de todos os demais atos do certame, € admitido somente
um representante por proponente, ndo podendo um representante representar duas firmas,
ou mais parficipantes.

6.2 - O cedenciamento far-se-a por meio de instrumento publico de procuracao ou
instrumento particular, com poderes para formular ofertas e lances de precos e praticar to-
dos os demais atos pertinentes ao certfame, em nome do proponente (modelo anexo). Em
sendo socio, proprietano, dingente ou assemelhado da empresa proponente devera apre-
sentar copia do respectivo Estatuto ou Contrato Social, no qual estejam expressos seus po-
deres para exarar direitos e assumir obrigacdes em decorréncia de tal investidura.

6.2.1 - Serdo aceitos envelopes propostas via correio e outro meio de transporte
desde que sejam recebidos em tempo habil.

6.3 - Nao poderdo concorrer, direta ou indiretamente:

a) O Proponente que participou da elaboracdo do Estudo de Concepcao ou de Con-
sultoria referente ao objeto deste Edital ou da sua elaboracéao;

b) Empresas em Consoarcio;

¢) Empresas em estado de faléncia, de concurso de credores, de dissolucao ou liqui-
dacao;

d) Empresas que tenham sido declaradas inidéneas por qualguer orgao da Adminis-
tracado Publica, direta ou indireta, Federal, Estadual ou Municipal, bem como as que estejam
punidas com suspensao do direito de contratar ou licitar com a Administracao Publica;

e) Servidor de qualquer Orgéo ou Entidade vinculada ao Municipio de Boqueirdo do
Ledo bem assim a empresa da qual tal servidor seja sacio, dingente ou responsavel tecnico.

6.4 - As empresas interessadas em participar do presente cerfame deverao apresen-

tar a documentacao a sequir indicada.

6.4.1. - Habilitacdo Juridica

a) Registro Comercial, no caso de empresa individual;

b) Ato Constitutivo (Estatuto ou Contrato Social) em vigor, devidamente registrado,
atualizado com a indicacdo dos atuais administradores ou dirigentes

c) Inscricdo do Ato Constitutivo, no caso de sociedades civis, acompanhada de prova
de direforia em exercicio.

6.4.2. - Qualificacdo Econdmico-Financeira
a) Certiddo Negativa de Pedido de Faléncia ou Concordata, expedida por setor do
Poder Judiciario da sede da pessoa juridica, ou de execucao patrimonial, expedida no domi-
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cilio da pessoa fisica, emitida, no maximo, 90 (noventa) dias anteriores a data fixada para a
Sessao publica.

6.4.3. - Regularidade Fiscal

a) Inscricdo no Cadastro Nacional de Pessoas Juridicas - C.N.P.J. Retirado na Inter-
net no maximo 90 dias antes da data de abertura desse processo de acordo com a [N da
secretaria da Receita Federal n® 200, de 13 de setembro de 2002;

b) Certiddo de Inscricdo Estadual;

c) Certiddo de Quitacdo de Tributos e Contribuicdes Federais administrados pela Se-
cretaria da Receita Federal;

d) Certiddo Negativa quanto a Divida Ativa da Unido, fornecida pela Procuradoria
eral da Fazenda MNacional;

e) Prova de Reqularidade atraves de Certiddo Negativa para com a Fazenda Esta-
dual;

f) Prova de Regulandade através de Certiddo Negativa para com Fazenda Municipal
do domicilio ou sede da empresa;

g) Prova de Reqularidade através de Certiddo Negativa de Debito (CND) junto ao
INSS;

h) Certificado de Regularidade de Situacéo (CRF.) do ao FGTS (Fundo de Garantia
do Tempo de Servico), fornecido pela C.EF. (CAXA ECONOMICA FEDERAL).

6.5 - Os interessados deverdo comprovar, ainda, para efeito de habiltacdo, o cum-
primento do disposto no Inciso X2XKI do Artigo /™ da Constituicdo Federal e na forma da Lei
n® 9.854, de 27/10/99 (declaracdo modelo anexo).

6.6 - O prazo de validade dos documentos necessarios a habiltacédo, deverdao estar
em vigéncia na data do recebimento dos Envelopes Propostas e Habilitacdo, sob pena de
inabilitacdo das concorrentes.

6.7 — As lictantes que quiserem postergar a comprovacao da regularidade fiscal para
o momento da assinatura do contrato e ter preferéncia no critério de desempate quando do
Julgamento das propostas, nos termos da Lei Complementar n® 123 de 14 de dezembro de
2006, deverdo apresentar declaracido (modelo anexo) de que estdo enguadradas como mi-
croempresa ou empresa de pequeno porte (conforme o caso) nos termos do art. 3° da refe-
rida lei.

6.8 — A declaracio de pleno atendimento aos requisitos de habilitacido, os documen-
tos para credenciamento e a declaracido de microempresa e empresa de pequeno porte, que
pretendem fazer dos beneficios estabelecidos pelos artigos 42 a 45 da Lel Complementar
123, de 14 de dezembro de 2006, de acordo com 0s modelos estabelecido em anexos ao
Edital, deverdo preferencialmente, ser apresentados fora dos envelopes 01 e 02.

7. Dos Prazos

7.1 - Na Contagem dos prazos previstos neste Edital, excluir-se-a o dia de inicio e in-
cluir-se-a o do vencmento.

7.2 - Os prazos iniciam-se e vencem em dia de expediente na entidade promotora da
licitacado.

7.3 - As propostas terao obrigatoriamente de conter o prazo de sua validade, que nao
podera ser inferior a 60 (sessenta) dias.

7.4 - Na hipotese da entidade promotora da licitacio nao solicitar o objeto licitado
com a vencedora, no prazo de 60 (sessenta) dias, ficam estas liberadas.

7.5 -0 prazo de vigéncia da ata de pregao presencial sera de 01 (um) ano.

7.6 - As Lictantes que tiverem diwvidas de carater legal ou técnico na interpretacao
dos termos do Edital serdo atendidas durante o expediente da entidade promotora pelo Pre-
sidente da Comissédo de Licitacdo, até o segundo dia Otil anterior a data fixada para sessao
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deste Pregao, no seguinte endereco. Rua Sinimbu n® 644, Centro, Boqueirdo do Le&o. Fone
(91) 3789 1122

8. Da Forma de Apresentacao das Propostas e da Documentagao de Habilitacao
As Propostas e a Documentacéo de Habilitacdo das firmas interessadas deverdo ser entre-
gues em Envelopes separados, nao transparentes, lacrados e rubricados no fecho, com o
seguinte enderecamento:

ENVELOPE N°. 01 "PROPOSTA DE PRECO”. E )
AO PREGOEIRO DA PREFEITURA MUNICIPAL DE BOQUEIRAO DO LEAO.
PREGAO PRESENCIAL N° 026.07/2015 )

OBJETO: PRODUTOS PARA A ALIMENTACAO ESCOLAR

LICITANTE: ..............

ENVELOPE N°. 02 “DOCUMENTACAO DE HABILITAGAO” )
AO PREGOEIRO DA PREFEITURA MUNICIPAL DE BOQUEIRAO DO LEAO.
PREGAO PRESENCIAL N° 026.07/2015 }

OBJETO: PRODUTOS PARA A ALIMENTACAO ESCOLAR

LICITANTE: ..............

8.1 - Néo sera admitido o encaminhamento de Propostas via fax, por meio eletrénico
ou similar.

8.2 - Apds o recebimento dos Envelopes, ndo serdo anexados ou substifuidos quais-
quer documentos, nem refificacdo de precos ou condicdes, contudo, sera permitido esclare-
cimento e'ou correcédo de supostas davidas ou erros com encaminhamento de documentos
via fac-simile e internet.

8.3 - O recebimento dos Envelopes nao conferira aos proponentes qualgquer direito
contra o orgdo promotor da licitacdo, observadas as prescricies da legislacéo especifica.

8.4 - Os documentos exigidos no Envelope n® 02 - Habilitacdo, poderéo ser apresen-
tados no original, ou por qualquer processo de copia autenticada, ou publicacdo em orgao
de imprensa oficial. A autenticacédo podera ser efetuada em Cartdrio, na forma da Lel, ou
pelo Pregoeiro, mediante a apresentacdo dos documentos originais quando da analise da
qualificacao (Habilitacao) das licitantes, vedada a utilizacdo de reproducéo de copia autenti-
cada e de apresentacido de Fac-Simile. Cada copila de documento devera possuir sua au-
tenticacio especifica.

8.5 - Os Envelopes das Propostas e da Documentacido deverdo conter, obrigatoria-

mente:

8.5.1. - Envelope n" 01 — Proposta de Precos

A Proposta de Precos compreendera:

a) O preco escrito em moeda corrente nacional, com apenas duas casas de centa-
VOS;
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b) A proposta deva informar o valor por unidade, valor total, a marca do produto ofer-
tado e a origem de producéo (nacional);

c) A Proposta devera ser escrita em Portugués com clareza, sem emendas, rasuras,
borrdes, acréscimos ou entrelinhas, em papel timbrado da licitante, impressa por processo
eletrénico, com a indicacio do namero desta Licitacdo, a identificacdo e endereco completo
da proponente e a qualificacao do signatario.

8.5.2 - Na formulacdo da Proposta, a licitante devera computar todos os custos rela-
cionados com o fornecimento dos bens, ficando daro que néo sera admitida qualquer alega-
CAoD posterior que vise a ressarcimento de custos ndo considerados nos precos cotados.

8.5.3 - Nao serdo consideradas Propostas com oferta de vantagem néo prevista nes-
te Edital.



8.5.4 - A apresentacao da Proposta por parte da licitante significa pleno conhecmen-
to e integral concordanca com as clausulas e condicdes desta Licitacdo e total sujeicéo a
legislacio pertinente.

8.5.5. - Envelope n.” 02 — Documentacao de Habilitacao

Mo Envelope n.® 02 devera conter todos os documentos listados nos subitens 6.4.1.,
642 et43 deste Edital

9. Do Recebimento e Abertura dos Envelopes — Oferecimento de Lances Ver-
bais

Os Envelopes das Propostas e da Documentacao de Habilitacdo serdo recebidos pe-
lo Pregoeiro, em sessao puablica, no dia e hora acima descritos, na Prefeitura, Rua Sinimbu,
n® 644 Centro, Boqueirdo do Ledo.

Recebido o credenciamento dos representantes das firmas licitantes, a decla-
racao dando ciéncia de que cumprem plenamente os requisitos de habilitagcao (mode-
lo anexo) e declaracao de Microempresa ou Empresa de Pequeno Porte, o Pregoeiro
encerrara a fase de recebimento dos Envelopes e iniciara a fase de abertura dos
mesmos.

9.1 - Uma vez iniciada a abertura dos Envelopes das Propostas, nao sera recebida
nenhuma outra oferta de empresa retardatana e em nenhuma hipdtese sera concedido pra-
70 para a apresentacao de documento exigido neste Edital, nem admitida qualquer retifica-
cao ou alteracéo das condicdes ofertadas.

9.2 - Constatada a inviolabilidade dos Envelopes, o Pregoeiro procederda, imediata-
mente, a abertura das Propostas de Precos, cujos documentos serdo lidos e rubricados pelo
Pregoeiro e pelas lictantes que o desejarem.

9.3 - Os Envelopes da Documentacido de Habilitacdo permanecerdo fechados, em
poder do Pregoeiro, e serdo abertos apds a analise da aceitabilidade das propostas, no ini-
cio ou no final de todas as propostas, podendo ser devolvido a seu representante caso a
firma licitante ndo venca nenhum item.

9.4 - Verficada a conformidade das propostas com os requisitos formais estabeleci-
dos no Edital, o Pregoeiro dara inicio a etapa competitiva da Licitacido através de lances
verbais e sucessivos, que poderdo ser oferecidos pelo autor da proposta de valor mais baixo
e das ofertas com precos até 10% (dez por cento) superiores a primeira.

9.5 - Se nédo houver pelo menos trés propostas nas condicbes indicadas no subitem
anterior, poderdo fazer lances verbais os autores das trés melhores propostas, quaisquer
que tenham sido os precos indicados nas propostas escritas.

9.6 - A fase de lances verbais tera duracao nao superior a vinte minutos na ordem
decrescente dos precos, encerrado esse tempo, o Pregoeiro fara a analise das propostas na
forma a seguir indicada.

10. Do Julgamento da Licitagcdao — Analise das Propostas

10.1. - A andlise da aceitabilidade das Propostas, a comecar pela de valor mais bai-
X0, compreenderad o exame:

a) Da compatibilidade dos precos propostos com os praticados no mercado e com 0s
custos reais estimados para a execucdo do Contrato e com as disponibilidades orcamenta-
ras da Administracao.

10.1.1 - Serdo consideradas inaceitavels, sendo desclassificadas, as Propostas:

a) Que nao contiverem todos os dados exigidos para o Envelope n® 01;

b) Que oferfarem precos imsdros, manifestamente inexequivels, ou incompativels
com os valores de mercado, inclusive pela omissao de custos fributarios incidentes sobre a
Contratacido.

10.2 - Classificacdo das Propostas



10.2.1 - Para julgamento e classificacdo das Propostas, sera adotado o critério de
Menor Preco, oferecido pela licitante, conforme unidade discriminada no anexo |. As Pro-
postas consideradas aceitavels serdo classificadas segundo a ordem decrescente dos pre-
cos finais, a partir da de valor mais baixo.

10.2.2 - Para efeito da classificacao, serdo considerados os precos finais, unitaros,
resultantes dos valores originariamente cotados e dos lances verbais oferecidos.

10.2.3 - O Pregoeiro farda a conferéncia dos valores cotados na Proposta de valor
mais baixo. Na hipotese de divergéncia entre os valores expressos em numero e por exten-
S0, prevalecerdo, para efeito de classificacédo, os valores por extenso, ficando esclarecido
que o Pregoeiro fara as correcdes de soma que se fizerem necessario e que os valores cor-
rigidos serdo os considerados para efeito de dassificacao.

10.2.4 - O Pregoeiro indicara na Ata da Sessédo os fundamentos da decisédo sobre
aceitabilidade ou incitabilidades de precos, bem como sobre a classificacdo ou desclassifi-
cacdo de Propostas.

10.2.5 - A diferenca entre cada lance sera estipulada no ato do cerfame.

10.3 - Analise da qualificacido (Habilitacao) dos Lictantes

10.3.1 - Uma vez classificadas e ordenadas as Propostas, a etapa sequinte do jul-
gamento consistira na andlise da qualificacdo das licitantes.

10.3.2 - O Pregoeiro procedera a abertura do Envelope da Documentacéao da Habili-
tacdo do autor da Proposta classificada em primeiro lugar, para verificaciao do atendimento
das exigéncias estabelecidas neste Edital.

10.3.3 - Constatado o atendimento dos requisitos de habilitacéo, a lictante sera de-
clarada vencedora do certame.

10.3.4 - Se a Proposta classificada em primeiro lugar nédo for acetavel, ou se o autor
nao atender aos requisitos de habilitacdo, o Pregoeiro fara a abertura do Envelope da Do-
cumentacdo do autor da Proposta classificada em segundo lugar, e assim sucessivamente,
ate que uma oferta e seu autor atendam, integralmente, aos requisitos do Edital, sendo, en-
tdo, a lictante declarada vencedora.

10.3.4.1 - Uma vez proclamada vencedora da licitacédo, o Pregoeiro podera negociar
com esta, melhores condicdes para o fornecimento dos objetos, inclusive quanto aos pre-
cos. Em caso de resultado positivo da negociacédo, os novos valores ajustados serdo con-
signados na Ata da Sesséo e passarao a compor a Proposta.

10.3.5 - Se o resultado proclamado néo for aceito e alguma licitante manifestar, ime-
diatamente e motivadamente, em sesséo, a intencido de recorrer, sera concedido a lictante
0 prazo de trés dias para apresentar as razdes do recurso, assegurando-se as demais lici-
tantes prazo igual, apds o término do prazo da recorrente, em continuidade e sem prévia
notificacao, para oferecimento das contrarrazdes correspondentes.

10.3.6 - Decididos os recursos eventualmente formulados, pela autoridade compe-
tente, ou Inexistindo estes, a licitante vencedora sera convocada para entrega do objeto.

11. Do Resultado do Julgamento - Homologacao

O resultado final da licitacdo constara da Ata da Sesséo Publica, a ser assinada pelo
Pregoeiro, pela equipe de apoio e pelas licitantes, na qual deverdo ser registrados os valo-
res das propostas escritas, os valores dos lances verbais oferecidos, com 0s nomes das
respectivas ofertantes, as justificativas das eventuals dedaracdes de aceitabilida-
de/incitabilidade e dassificacido/desclassificacdo de Propostas, bem como de habilita-
cao/inabilitacdo prodamadas, os fundamentos da adjudicacdo feitos pelo Pregoeiro, bem
assim quaisquer outras ocorréncias da sessio.

11.1 - Assinada a Ata da Sessédo Publica, o Pregoeiro encaminhara o Processo da
Licitacédo a autondade supernor, para homologacao.

11.2 - O despacho de homologacado/adjudicacéo sera publicado no Veiculo Oficial de
Publicacdo do Municipio e afixado no Quadro de Avisos da Prefeitura para conhecimento
geral.
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11.3 - Arecusa da entrega do objeto lictado no prazo fixado caracterizara inadim-
pléncia das obrigactes decorrente desta licitacao sujeitando-a as penalidades prevista neste
edital e na legislacao vigente.

11.4 - Ocorrendo esta hipétese, o processo retornara ao pregoeiro, que convocara as
icitantes e procedera ao exame das demais propostas, bem como da habilitacdo dos seus
ofertantes, seguindo a ordem da classificacéo, até que uma proposta atenda integralmente
ao edital, sendo o seu autor adjudicado vencedor.

12. Das Obrigactes da Contratante

12.01 - Constituem obrigacdes da Contratante:

12.1.1 - Efetuar o pagamento na forma e condicbes estabelecidas neste Edital;
12.1.2 - Fiscalizar a entrega do objeto licitado.

13. Das Condi¢bes de Recebimento do Objeto da Licitacao
13.1 - Os produtos deverao ser entregues na Secretaria de Educacao e Cultura,
EMEI Pimpolhos da Serra e EMEI Doce Infancia.

14. Das Condicoes de Pagamento
14.1 - O pagamento sera efetuado pela tesourana desta Prefeitura, 10 (dez) dias a-
pas a entrega das notas fiscais no Departamento de Financas.

15. Outras Disposicoes

15.1 - A Prefeitura Municipal de Boqueirdo do Ledo, responsavel pelo Pregao reser-
va-se o direito de:

a) Revoga-lo, sempre que forem verificadas razdes de interesse publico decorrente
de fato superveniente, ou anular o procedimento, quando constatada ilegalidade no seu pro-
cessamento ou infringéncia de dispositivo legal;

b) Alterar as condicdes deste Edital, reabrindo o prazo para apresentacdo de Propos-
tas, na forma da legislacéo, salvo quando a alteracéo ndo afetar a formulacéo das ofertas;

c) Adiar o recebimento das Propostas, divulgando, mediante aviso pablico, a nova
data;

15.2 - O Pregoeiro ou a autoridade superior poderdo, em qualquer fase da licitacao,
promover as diligéncias gue considerarem necessarias, para escdarecer ou complementar a
instrucéo do Processo Licitatério.

15.3 — O representante da licitante, quando convocado para comprovar a aceitabili-
dade da sua proposta, devera responder imediatamente. Para isto ele deve vir devidamente
preparado para assumir qualquer responsabilidade referente aos atos do certame.

15.4 - O edital estara disponivel a partir do dia 08/06/2016 para ser retirado junto a
Prefeitura Municipal ou através do dte www_cidadecompras. com.

15.5 - Informacdes complementares sobre a presente lictacdo poderdo ser obtidas
na prefeitura, no seguinte endereco: Rua Sinimbu n® 644, Centro, Boqueirdo do Leé&o. Fone
(01) 3789 1122, de Segunda a Sexta-feira, das 7h as 13h.

Boqueirdo do Ledo em 07 de Junho de 2016.

LUIZ AUGUSTO SCHMIDT
Prefeito Municipal



ANEXO |
PROPOSTA
LISTA DE ALIMENTACAO ESCOLAR

ltem

Un/Qt

Especificagdo do Item

Valor UN

Valor Total

01

k230

Agucar cristal. Caracterisficas fécnicas: ndo deve apresentar
sujidade, umidade, bolor, coloracdo, misturas e peso insatisfato-
rio. Embalagem deve estar intacta, e conter no minimo as seguin-
tes informacdes: nome e/ou marca, ingredientes, data de fabrica-
¢ &0 e validade, lote, peso e informacdes nutricionais.

Validade minima de 06 meses a contar da data de entrega.

02

5000/2

Agucar de baunilha. Caracteristicas técnicas: ndo deve apresen-
tar sujidade, umidade, bolor, coloragdo, misturas e peso insatisfa-
torio. Embalagem deve estar infacta, e conter no minimo as se-
guintes informacdes. nome e/ou marca, ingredientes, data de
fabricacdo e validade, lote, peso e informagdes nutricionais.
Validade minima de 06 meses a contar da data de enirega.

03

5000/40

Amido de milho. Caracteristicas técnicas: ndo deve apresentar
sujidade, umidade, bolor, rendimento insatisfatorio, colorago,
misturas e peso insatisfatorio. Embalagem deve estar intacta, e
conter no minimo as seguintes informacdes: nome efou marca,
ingredientes, data de fabricacdo e validade, lote, peso e informa-
¢ des nutricionais.

Validade minima de 06 meses a contar da data de enirega.

2kg/160

500g/10

Arroz branco polide tipe 1. Caracteristicas Técnicas: Grupo:
beneficiado, Subgrupo: polido, Classe: longo fino, Tipo |. O produ-
fo ndo deve apresentar graos disformes, impurezas (Qraos quei-
mados, pedras, cascas e carunchos), cheiro forte, intenso e nao
caracteristico, preparacdo dietética final inadequada — empapa-
mento. Embalagem deve estar intacta, e conter no minimo as
sequintes informacdes: nome efou mama, ingredientes, data de
fabricacdo e validade, lote, peso e informagdes nutricionais.
Validade minima de 06 meses a contar da data de entrega.
Aveia. Caracteristicas técnicas: ndo deve apresentar sujidade,
umidade, bolor, rendimento insatisfatorio, coloracdo, misturas e
peso insatisfatorio. Embalagem deve estar intacta, e conter no
minimo as seguintes informacdes: nome efou marca, ingredien-
tes, data de fabricagao e validade, lote, peso e informagdes nutri-
Cionais.

Validade minima de 06 meses a contar da data de entrega.

&a00g/148

Biscoito doce tipo Maria. Nao podera apresentar umidade ou
biscoitos quebrados (percentual maximo aceito até 10% de bis-
coitos quebrados), bolachas mal cozidas, gueimadas, ou com
caracteristicas organolepticas anormais. Embalagem deve estar
intacta, e conter no minimo as seguintes informagdes: nome e/ou
marca, ingredientes, data de fabricacdo e validade, lote, peso e
informacdes nutricionais.

Validade minima de 06 meses a contar da data de enirega.

o7

800g/10

Biscoito sortido. MN&o podera apresentar umidade ou biscoitos
quebrados (percentual maximo aceito até 10% de biscoitos que-
brados), bolachas mal cozidas, queimadas, ou com caracteristi-
cas organolépticas anormais. Embalagem deve estar intacta, e
conter no minimo as seguintes infomacdes: nome e/ou marca,
ingredientes, data de fabricacao e validade, lote, peso e informa-
¢ des nutricionais.

Validade minima de 06 meses a contar da data de enirega.

400g/156

Biscoito salgado integral. N30 podera apresentar umidade ou




biscoitos quebrados (percentual maximo aceito até 10% de bis-
coitos quebrados), bolachas mal cozidas, queimadas, ou com
caracteristicas organolépticas anormais. Embalagem deve estar
intacta, e conter no minimo as seguintes informac&es: nome e/ou
marca, ingredientes, data de fabricacdo e validade, lote, peso e
informacdes nutricionais.

Validade minima de 06 meses a contar da data de entrega.

10

500g/05

27g/05

Canjica. Embalagem com identificacdo do valor nutricional (rotu-
lo), fomecedor, data de fabricac 4o e validade.

Validade minima de 06 meses a contar da data de entrega.
Canela em rama. Deve apresentar aspecto e cor caracteristica.
Embalagem com identificacdo de fornecedor, data de fabricac&o,
validade e demais especificacfes exigidas na legislacao vigente.
Registro no érgdo competente.

Validade minima de 06 meses a contar da data de entrega.

11

500g/190

Chocolate em pé. Ndo devera apresentar presenca de impure-
zas, formagado de grumos, cheiro forte e intenso, coloracso escura
ou clara nao caracteristica, sabor alterado e peso insatisfatorio.
Embalagem deve estar intacta, e conter no minimo as seguintes
informacdes: nome efou marca, ingredientes, data de fabricacdo
e validade, lote, peso e informag des nutricionais.

Validade minima de 06 meses a contar da data de entrega.

12

1kg/08

Doce de leite. Embalagem deve conter no minimo as seguintes
informacdes: nome e/ou marca, ingredientes, data de fabricacao
e validade, lote, peso e informag des nutricionais.

Validade minima de 06 meses a contar da data de entrega.

13

14

15

16

1kg/08

3400/265

300g/145

Skg/151

Doce de frutas, sabores variados. Embalagem deve conter no
minimo as seguintes informacdes: nome efou marca, ingredien-
tes, data de fabricagao e validade, lote, peso e informagdes nutri-
Cionais.

Validade minima de 06 meses a contar da data de entrega.
Extrato de tomate concentrado. Caracteristicas técnicas: o
produto deve estar isento de femmentacdes e ndo indicar proces-
samento defeituoso. Embalagem deve estar intacta, em latas de
flandres ndo apresentando ferrugem, amassamento, vazamento,
abaulamento. Pode ser entregue também em embalagem saché.
Embalagem deve conter no minimo as seguintes informacdes:
nome efou marca, ingredientes, data de fabricacdo e validade,
lote, peso e informacdes nutricionais.

Validade minima de 06 meses a contar da data de entrega.
Ervilha em lata. Embalagem deve estar intacta, resistente, ve-
dada hermeticamente e limpa, acondicionada em latas de flan-
dres, ndo apresentando ferrugem, amassamento, vazamento ou
abaulamento e conter no minimo as seguintes informacdes: nome
e/ou marca, ingredientes, data de fabricacdo e validade, lote,
peso e informacoes nutricionais.

Validade minima de 06 meses a contar da data de entrega.
Farinha de trigo especial. Caracteristicas técnicas: Tipo 1, enri-
quecida com femo e acido folico. Ndo podera estar amida, fer-
mentada, rmncosa, apresentar cor escura ou mistura com outras
farinhas, formacdo de grumos (umidade), residuos ou impurezas.
Embalagem deve estar intacta e conter no minimo as seguintes
informacdes: nome e/ou marca, ingredientes, data de fabricacdo
e validade, lote, peso e informag des nutricionais.

\alidade minima de 06 meses a contar da data de entrega.

17

500g/05

Farinha de mandioca. Nao podera estar amida, fermentada,
rancosa, apresentar cor escura ou mistura com oufras farinhas,
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19

1009/85

1250/65

formacdo de grumos (umidade), residuos ou impurezas. Embala-
gem deve estar intacta e conter no minimo as seguintes informa-
cdes: nome e/ou marca, ingredientes, data de fabricacdo e vali-
dade, lote, peso e infoomacdes nutricionais. Validade minima de
seis Ob a contar da data de entrega.

Fermento em poé quimico instantaneo para beolo. Embalagem
deve esfar intacta e conter no minimo as seguintes informacfes:
nome efou marca, ingredientes, data de fabricacdo e validade,
lote, peso e informagdes nutricionais.

Validade minima de 06 meses a contar da data de entrega.
Fermento biclégico seco instantanec para pao. Embalagem
deve estar intacta e conter no minimo as seguintes informacdes:
nome efou marca, ingredientes, data de fabricacdo e validade,
lote, peso e informacdes nutricionais.

Validade minima de 06 meses a contar da data de entrega.

21

1kg/60

1Kg/05

Feijao preto. Caracteristicas tecnicas: Feijdo classe preto, novo,
tipo 1, grupo 1. Ndo podera apresentar graos disformes, colora-
cao dos graos com nuances diferentes, impurezas (graos partidos
e pedras), bolor, mofo e caruncho.

Embalagem deve estar intacta e conter no minimo as seguintes
informacdes: nome e/ou marca, ingredientes, data de fabricacao
e validade, |ote, peso e informag des nutricionais.

Validade minima de 06 meses a contar da data de entrega.
Gelatina. Sabores variados, embalagem com identificacdo do
valor nutricional (rotulo), fornecedor, data de fabricacao e valida-
de.

Validade minima de 06 meses a contar da data de entrega.

Cx.12L/250

5000/120

5000/35

Leite de vaca integral Longa Vida. Caracieristicas técnicas:
leite integral fluido, processado em usina de beneficiamento afra-
ves do sistema Ultra High Temperature (UHT) com fiscalizacao
permanente. Embalagem: Tetra Pack, deve estar intacta e conter
no minimo as seguintes informacdes: nome e/ou marca, ingredi-
entes, data de fabricacdo e validade, lote, peso e infoomacdes
nutricionais.

Validade minima de 06 meses a contar da data de entrega.
Lentilha. Caracteristicas técnicas: lentilha tipo 1. Ndo podera
apresentar graos disformes, coloracdo dos Qrdos com nuances
diferentes, impurezas (graos pariidos e pedras), bolor, mofo e
caruncho. Embalagem deve estar intacta e conter no minimo as
sequintes informacdes: nome e'ou marca, ingredientes, data de
fabricacdo e validade, lote, peso e informagdes nufricionais.
Validade minima de 06 meses a contar da data de entrega.
Macarrao tipo alfabeto. Nao devera apresentar sujidades. bolor,
manchas ou fragilidade a pressdo dos dedos. PAs-cocCdo a mas-
sa nao podera apresentar textura ou consisténcia de empapa-
mento. Embalagem deve estar intacta, e conter no minimo as
sequintes informacdes. nome e'ou marca, ingredientes, data de
fabricacdo e validade, lote, peso e inform agdes nutricionais.
Validade minima de 06 meses a contar da data de entrega.

25

500g/10

Macarrdo tipo parafuso tricolor. Nao devera apresentar sujida-
des, bolor, manchas ou fragilidade a pressdo dos dedos. Pos-
coccdo a massa ndo podera apresentar textura ou consisténcia
de empapamento. Embalagem deve estar intacta, e conter no
minimo as seguintes informacdes: nome efou marca, ingredien-
tes, data de fabricacdo e validade, lote, peso e informagdes nutri-
cionais.

10




Validade minima de 06 meses a contar da data de entrega.

26

5009/90

Macarrdo com ovos tipo espaguete. N3o devera apresentar
sujidades, bolor, manchas ou fragilidade a pressao dos dedos.
Poscoccdo a massa ndo podera apresentar textura ou consis-
téncia de empapamento. Embalagem deve estar intacta, e conter
no minimo as seguintes informagdes: nome e/ou marca, ingredi-
entes, data de fabricacdo e validade, lote, peso e infoomacdes
nutricionais.

Validade minima de 06 meses a contar da data de enirega.

500g/190

500g/15

Macarrao tipo parafuso. Nao devera apresentar sujidades, bo-
lor, manchas ou fragilidade a presséo dos dedos. Poscoccao a
massa nao podera apresentar textura ou consisténcia de empa-
pamento. Embalagem deve estar intacta, e conter no minimo as
sequintes informacdes: nome efou mama, ingredientes, data de
fabricacdo e validade, lote, peso e informages nutricionais.
Validade minima de 06 meses a contar da data de entrega.
Macarrao com ovos tipo caseiro. Embalagem deve estar intacta
e conter no minimo as seguintes informacdes: nome efou marca,
ingredientes, data de fabricacdo e validade, lote, peso e informa-
¢ des nutricionais.

Validade minima de 06 meses a contar da data de enirega.

1kg/08

200/45

Margarina vegetal com sal. Produto obfido de vegetais liquidos
hidrogenados, de consisténcia cremosa, aromatizada artificial-
mente e vitaminada. Ndo deve apresentar cheiro desagradavel,
cor ndo caracteristica do produto. Embalagem deve estar intacta,
em pote de polietieno resistente e plastico atdxico, com identifi-
cacdo do valor nutricional (rétulo), fomecedor, data de fabricacdo
e validade.

Validade minima de 06 meses a contar da data de entrega.
Margarina vegetal com sal. Produto obtido de vegetais liquidos
hidrogenados, de consisténcia cremosa, aromatizada artificial-
mente e vitaminada. N30 deve apresentar cheiro desagradavel,
cor ndo caracteristica do produto. Embalagem deve estar intacta,
em pote de polietileno resistente e plastico atdxico, com identifi-
cac#o0 do valor nutricional (rotulo), fomecedor, data de fabricacdo
e validade.

Validade minima de 06 meses a contar da data de entrega.

o1

o2

1kg/10

3209/140

Q00mI/290

Melado. Embalagem deve estar intacta e conter no minimo as
sequintes informacdes: nome efou marca, ingredientes, data de
fabricacdo e validade, lote, peso e informagdes nutricionais.
Validade minima de 06 meses a contar da data de entrega.

Milho verde em conserva. Embalagem deve estar intacta, resis-
tente, vedada hemeticamente e limpa, acondicionada em latas
de flandres, ndo apresentando ferrugem. amassamento, vaza-
mento ou abaulamento e conter no minimo as seguintes informa-
cdes. nome e/ou marca, ingredientes, data de fabricacdo e vali-
dade, lote, peso e informacdes nufricionais.

Validade minima de 06 meses a contar da data de entrega.

Oleo de soja refinado. Caracteristicas técnicas: dleo de soja
refinado, 100% natural. Ndo deve apresentar embalagem fragil,
com mistura de outros oleos, cheiro forte, intenso e volume insa-
tisfatorio. Embalagem: acondicionada em recipientes de plastico,
nao apresentando amassamento, vazamento ou abaulamento,
deve conter no minimo as seguintes informacdes: nome e/ou
marca, ingredientes, data de fabricacdo e validade, lote, peso e
informacdes nutricionais.

Validade minima de 06 meses a contar da data de entrega.
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1kg/45

500kg/30

1kg/30

200ml/a3

Pudim em pé, sabores diversos. Embalagem deve estar intacta
e conter no minimo as seguintes informacdes: nome efou marca,
ingredientes, data de fabricacao e validade, lote, peso e informa-
¢ fes nutricionais.

Validade minima de 06 meses a contar da data de entrega.
Polvilho azedo. Embalagem deve estar intacta e conter no mini-
mo as seguintes informacdes: nome efou marca, ingredientes,
data de fabricacdo e validade, lote, peso e informagdes nutricio-
nais.

Validade minima de 06 meses a contar da data de entrega.

Sal fino refinado iodado. Caractersticas técnicas: ndo deve
apresentar sujidade, umidade e misturas inadequadas ao produ-
to. Embalagem deve estar intacta e conter no minimo as seguin-
tes informacdes: nome efou marca, ingredientes, data de fabrica-
¢ &0 e validade, lote, peso e informagdes nutricionais.

Validade minima de 06 meses a contar da data de entrega.

Suco de frutas natural concentrado liquido. Garrafa de 500 ml,
sabores variados, embalagem com identificacdo do valor nutricio-
nal (rétulo), fomecedor, data de fabricacdo e validade. Validade
minima de 06 meses a confar da data de entrega.

Q00mIf7a

Vinagre de maga. Embalagem deve estar intacta, acondicionada
em gamafas plasticas resistentes e conter no minimo as seguintes
informacdes: nome efou marca, ingredientes, data de fabricagdo
e validade, lote, peso e informag des nutricionais.

Validade minima de 06 meses a contar da data de enirega.

w3

11/205

PERECIVEIS

Bebida lactea. Embalagem com identificacdo do valor nutricional
(rotulo), fomecedor, data de fabricacdo e validade. Validade mi-
nima de 0b meses a contar da data de entrega.

Kg/680

Coxa e sobrecoxa de frango com osso. Caractersticas Técni-
cas. congelado, a ave deve ter contornos definidos, firnes e sem
manchas, coloragdo clara, pele aderente e odor caracteristico.
Nao deve apresentar sujidades, penas e carcaca. N&o pode con-
ter excesso de gelo. Embalagem deve estar intacta e conter no
minimo as seguintes informacgdes. nome efou marca, ingredien-
tes, data de fabricacdo e validade, lote, peso e informacdes nutri-
cionais.

Validade minima de 06 meses a contar da data de entrega. Reti-
rada em data a combinar.

4

500g/70

Massa para pastel. Tamanho médio. O pacote devera estar fe-
chado e rotulado com data de fabricacdo, prazo de validade e
informacdes nutricionais. Validade minima de 03 meses a contar
da data de enfrega. Retirada em data a combinar.

Kg/65

Pao de cachomro-quente. MNao deve apresentar tamanho irregu-
lar, ndao deve estar amassado, queimado ou com manchas escu-
ras na parte inferior. O pacote devera estar fechado e rotulado
com data de fabricacdo, prazo de validade e informacdes nutri-
cionais. Retirada em data a combinar.

Kg/40

Pao francés. Caracteristicas Técnicas: pdo com massa de fari-
nha de trigo especial, fermento e agua. Peso liquido da unidade
50 g. Nao deve apresentar tamanho irregular, ndo deve estar
amassado, queimado ou com manchas escuras na parte inferior.
O pacote devera estar fechado e rotulado com data de fabrica-
cao, prazo de validade e informacdes nuiricionais.

Retirada em data a combinar.

Kg/70

Pao de forma fatiado. Caracteristicas Tecnicas: pdo com massa
de farinha de trigo especial, agua, fermento bioldgico, aclicar

12




Kg/10

entre outros. O pdo ndo devera estar amassado, queimado ou
com manchas escuras na parte inferior. O pacote devera estar
fechado e rotulado com data de fabricacdo e prazo de validade.
Retirada em data a combinar.

Queijo tipo prate fatiado. Embalagem com identificacdo do valor
nutricional (rotulo), fornecedor, data de fabricacdo e validade.
Validade minima de 06 meses a contar da data de entrega. Reti-
rada em data a combinar.

47

Kg/05

Kgi75

Mortadela sem gordura. Embalagem com identificacdo do valor
nutricional (rotulo), fomecedor, data de fabricacdo e validade.
Validade minima de 06 meses a contar da data de enfrega. Refi-
rada em data a combinar.

Salsicha. O produio devera encontrar-se em bom estado de con-
servacdo, ndo contendo liquido no interior da embalagem, sendo
este enfregue em embalagem original. Embalagem hemetica-
mente fechada (vacuo) de até 3 Kg Embalagem deve conter no
minimo as seguintes infformacdes: nome efou marca, ingredien-
tes, data de fabricacao e validade, lote, peso, informacdes nutri-
cionais e canmbo de inspecdo estadual ou federal.

Validade minima de 06 meses a contar da data de entrega.
Retirada em data a combinar.

Dozia/130

Ovo de galinha vermelhoe. Caracteristicas gerais: ovos de 12
qualidade, tipo grande, frescos e selecionados. Produto isento de
rachaduras, estufamento, sem sujidades. Casca de ovo limpa,
aspera, fosca, odor e aspectos caracieristicos. Registro nos or-
gao de inspecdo sanifaria

FRUTAS

Kg/625

Kg/100

Banana caturra. Caracteristicas Gerais: serem suficientemente
desenvolvidas, com tamanho, aroma, sabor e cor proprios da
especie. As mesmas ndo serdo aceitas caso estgjam murchas,
amassadas ou em estado de decomposicao.

Retirada em data a combinar.

Manga. Caracteristicas Gerais: serem suficientemente desenvol-
vidas, com tamanho, aroma, sabor e cor proprios da espécie. As
mesmas nao serdo aceitas caso estejam murchas, amassadas ou
em estado de decomposicdo.

Retirada em data a combinar.

51

Kg/585

Maga gala. Categoria 1. Tamanho 100. Caracteristicas Gerais:
sem defeitos, apresentando tamanho e cor uniforme, devendo ser
bem desenvolvidas e maduras. Devem ser frescas, tferem atingido
0 grau maximo de tamanho, aroma, cor e sabor proprios da espé-
cie e variedades. A polpa deve estar intacta e firme. Retirada em
data a combinar.

52

Kg/40

Mamao formosa Caracieristicas Gerais: serem suficientemente
desenvolvidos, com tamanho, aroma, sabor e cor proprios da
espécie. Os mesmos nao serdo aceitos caso estejam murchos,
amassados ou em estado de decomposicdo. Retirada em data a
combinar.

Kg/60

Meldo espanhol. Caracteristicas Gerais: serem suficientemente
desenvolvidos, com famanho, aroma, sabor e cor proprios da
espécie. Os mesmos nao serdo aceitos caso estejam murchos,
amassados ou em estado de decomposicdo. Retirada em data a
combinar.

Kg/40

Laranja umbigo. Caracteristicas: serem suficientemente desen-
volvidas, com o tamanho, aroma, sabor € cor proprios da espécie.
N g0 estarem danificadas por quaisquer lesfes de origem fisica ou
mecanica que afefam a sua aparéncia
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Kg/35

Kg/1

Kg/300

Limdo. Caracteristicas: serem suficientemente desenvolvidos,
com o tamanho, aroma, sabor e cor proprios da espécie. Nao
estarem danificadas por quaisquer lesdes de origem fisica ou
mecanica que afefam a sua aparéncia.

HORTALICAS

Alho. Caracteristicas: graido, de boa qualidade, compacto e
fiime. Devem apresentar suficiente evolug 8o de tamanho, cor e
sabor tipicos da espécie; ndo devem estar danificados por quais-
quer lesfes de origem fisica ou mecanica que afetem a sua apa-
réncia; nao devem conier substancias temosas, sujidades ou cor-
pos estranhos aderentes a superficie. Retirada em data a combi-
nar.

Batata Inglesa rosa. Caracieristicas Gerais. serem suficiente-
mente desenvolvidas, com tamanho, aroma, sabor e cor proprios
da espécie. As mesmas ndo serdo aceitas caso estejam murchas,
amassadas ou em estado de decomposicao. Retirada em data a
combinar.

Kg/10

Kg/240

Beterraba. Caracierisficas: serem suficientemente desenvolvi-
das, com o tamanho, aroma, sabor e cor proprios da espécie.
N &0 estarem danificadas por quaisquer lesfes de origem fisica ou
mecanica que afetam a sua aparéncia. Estarem livres da maior
parte possivel de terra aderente a casca, isentas de umidade
externa anormal, odor e sabor estranho. Retirada em data a com-
binar.

Cebola branca. Caracteristicas Gerais: sem defeitos, apresen-
tando tamanho e cor uniforme, devendo ser bem desenvolvidas e
maduras. Devem ser frescas, terem atingido o grau maximo de
tamanho, aroma, cor e sabor proprios da espécie e variedades.
Retirada em data a combinar.

Kg/165

Cenoura. Caracteristicas Gerais. serem suficientemente desen-
volvidas, com tamanho, aroma, sabor e cor proprios da espéecie.
As mesmas ndo serao aceitas caso estejam murchas, amassadas
ou em estado de decomposicao.

Retirada em data a combinar

61

Kg/19

Repolho. Caracteristicas Gerais: serem suficientemente desen-
volvidos, com tamanho, aroma, sabor e cor proprios da especie.
Os mesmos nao serdo aceitos caso estejam murchos, amassa-
dos ou em estado de decomposigao.

Retirada em data a combinar

Total RS....ccneeeee

VALIDADE DA PROPOSTA: 60 DIAS
Observacédo: Os licitantes vencedores deste processo deverdo estar aptos para o

fornecimento da mercadoria A
acompanhada da NOTA FISCAL ELETRONICA.

Assinatura e Carimbo
(representante legal)
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ANEXO I

DECLARAGCAO
Eu, ... CPF ... ... representante legal da
empresa ...................cceeen........., NO procedimento licitatério, do Municipio de Boquel-

rao do Ledo — RS

Pregdo n® ...._/2016, declaro, sob as penas da Lel que em cumprimento ao disposto
no inciso XXX, do art. 7°

da Constituicdo da Republica, ndo possuimos em nossos quadros trabalhadores
menores de 18 (dezoito) anos

em trabalho noturno, pengoso ou insalubre, e menores de 16 (dezesseis) anos em
qualquer trabalho, salvo na

condig&do de aprendiz, a partir de 14 (gquatorze) anos.

Local e Data:

. Assmamra E Canm I:u] S
(representante legal)
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ANEXO Il )
MODELO INSTRUMENTO DE CREDENCIAMENTO/PROCURACAO

A signatana ..., com inscrigdo no CNPJsobon® ... ... . estabelecida
a....................., neste ato

representada pelo Sr. ..., nomeia e constitui seu bastante procurador o
S5 oo, RG

n® . .............,CPFEn® ... paraofimespecial de representa-la junto a Prefel-

tura Municipal de Boqueirdo do Ledo — RS no Processo Licitatorio — Pregéo n®
...12016, com poderes para apresentar Envelopes Proposta e

Documentos de Habilitagdo, formular ofertas e lances de pre¢os na sess&o publica,
apresentar impugnacdes,

interpor recursos, bem como praticar todos os demais atos pertinentes ao certame.

Local e Data

Nome e assinatura da Licitante
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ANEXO IV
MODELO DE TERMO DE ACEITACAO DAS CONDICOES DO EDITAL DE LICI-
TACAO
A.
Asignatana ................... CNPJ ..., porseurepresentante legal, decla-

ra estar de acordo com todos os termos do Edital de Licitagdo n.® .../2015 — Pregéo
n® _..../[2016 e de todos 0s seus anexos, todos de seu integral conhecimento, & que

cumpre plenamente os requisitos de habilitagéo

Local e Data

Nome e assinatura da Licitante
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ANEXOV
DECLARACAQ DE MICROEMPRESA OU EMPRESA DE PEQUENO PORTE

Declaro, sob as penas da leil, sem prejuizo das sang¢des e multas previstas neste ato

convocatorio, que a empre-
S8 L (denominacg&o da pessoa juridica) CNPJ
nl]

. & microempresa ou empresa de pequeno porte, nos termos do
enquadramento previsto na Lel Complementar 123, de 14 de dezembro de 2006,
cujos termos declaro conhecer na integra, estando apta, portanto, a exercer o direito
de preferéncia como critérno de desempate e documentacdo exigidas no edital na
assinatura do contrato, no procedimento lictatério do Pregado Presencial
003.07/2016, realizado pela Prefeitura Municipal de Boqueiréo do Ledo — RS

Assinatura do representante
CPF

Local de de
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