EDITAL DE PREGAO N° 017.07/2015

Municipio de Boqueirdo do Ledo - RS
Secretaria de Administracdo e Planejamento
Edital N° 2204.07/2015

Tipo de julgamento: Menor prec¢o por item
Modalidade PREGAO PRESENCIAL

Edital de pregdo para aquisicdo
de Alimentacédo Escolar.

1. PreAmbulo

1.1 - A Prefeitura Municipal de Boqueirdo do Ledo — RS, torna-se publico a abertura
de procedimento licitatério na modalidade PREGAO DO TIPO MENOR PRECO POR ITEM,
COM PROPOSTA MAIS VANTAJOSA PARA O MUNICIPIO. A presente licitagio sera pro-
cessada na conformidade do disposto na Lei Federal n° 10.520/2002 e subsidiariamente na
Lei n° 8.666/93 Os Envelopes das Propostas e da Documentacdo de Habilitacdo seréo re-
cebidos pelo Pregoeiro, em sessao publica, a realizar-se no dia 23/10/2015 as 10 horas, na
Prefeitura, Rua Sinimbu, n°® 644 Centro.

2 . Do Objeto
2.1 - A presente Licitacdo tem por objeto, a aquisicdo de Produtos para Alimentacao
Escolar, conforme descrito nos anexo.

2.2 - Os produtos licitados devam estar de acordo com a descrigcdo e com o prazo de
validade dentro do periodo exigido.

3. Dos Quantitativos

3.1 — Para efeito do que disp&e o Inciso Il do Paragrafo 7° do Artigo 15 da Lei de Lici-
tacBes serdo atribuidos os quantitativos descritos no anexo |, para a Secretaria Municipal de
Educacdo, conforme dotacdo orcamentaria:

05.01 — SECRETARIA DE EDUCACAO, CULTURA E TURISMO

12.361.0047.2.019 — Manut. do Ensino Basico

3.3.90.30.00.00.0000 - Material de Consumo

12.361.0047.2.021 — Manut. do Ensino - Merenda Escolar

3.3.90.30.00.00.0000 - Material de Consumo

As rubricas supra citadas sédo apontadas para que s  ejam utilizadas para futuro
empenho porem de acordo com a necessidade outras ru bricas poderao ser utilizadas.

4. Do Prazo da entrega

4.1 — O licitante ao qual for adjudicado o objeto do certame deveré fazer a entrega
dos produtos no local estipulado pela na Secretaria de Educacgéo, seguindo cronograma de
entrega realizado pela nutricionista responsavel no prazo de 10 (dez) dias.

4.2 — O prazo de validade da proposta sera de 60 (sessenta) dias, contados a partir
da data de abertura da presente licitagéo.

4.3 — A minuta da ata de registro de preco é parte integrante deste edital.

5. Das Sanc¢des
5.1 — Pela ndo entrega dos objetos, a Administracdo podera aplicar, as seguintes pe-
nalidades, sem prejuizo das demais san¢des legalmente estabelecidas:
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5.1.1 — Multa de 10% (dez por cento) pela ndo entrega do objeto licitado, incidente
sobre o valor total do mesmo, por atraso na entrega dos implementos, conforme ajuste nele
consubstanciado.

5.1.2 - Sujeitara ainda a contratada as penalidades de adverténcia, suspenséo do di-
reito de licitar e contratar com a Administracdo e a declaragdo de inidoneidade, conforme
previsto nos Artigos 86, 87 e 88 da Lei Federal 8.666/93, alterada pelas Leis 8.883/94 e
9.648/98, além do encaminhamento ao Ministério Publico para aplicacdo das san¢des crimi-
nais previstas nos Artigos 89 e 99 do citado diploma legal, salvo a superveniéncia compro-
vada de motivo de forgca maior desde que aceito pelo Municipio.

5.1.3 — As sanc¢des anteriormente previstas serdo apuradas através de regular Pro-
cesso Administrativo e poderao ser aplicadas cumulativamente, conforme disposto em Lei.

6. Das Condicdes de Participacéo
A participacdo na licitagdo importa total e irrestrita submisséo dos proponentes as condi¢des
deste Edital.

6.1 - Os interessados, ou seus representantes legais, deverdo fazer seu credencia-
mento, na sessdo publica de instalacdo do Pregdo, comprovando possuir poderes para for-
mular propostas e para a préatica de todos os demais atos do certame, € admitido somente
um representante por proponente, ndo podendo um representante representar duas firmas,
ou mais participantes.

6.2 - O credenciamento far-se-4 por meio de instrumento publico de procura¢do ou
instrumento particular, com poderes para formular ofertas e lances de precos e praticar to-
dos os demais atos pertinentes ao certame, em nome do proponente (modelo anexo). Em
sendo soécio, proprietario, dirigente ou assemelhado da empresa proponente devera apre-
sentar copia do respectivo Estatuto ou Contrato Social, no qual estejam expressos seus po-
deres para exarar direitos e assumir obrigacdes em decorréncia de tal investidura.

6.2.1 - Serdo aceitos envelopes propostas via correio e outro meio de transporte
desde que sejam recebidos em tempo habil.

6.3 - Ndo poderéo concorrer, direta ou indiretamente:

a) O Proponente que participou da elaboracédo do Estudo de Concepcgao ou de Con-
sultoria referente ao objeto deste Edital ou da sua elaboragéo;

b) Empresas em Consoércio;

c) Empresas em estado de faléncia, de concurso de credores, de dissolu¢ao ou liqui-
dacéo;

d) Empresas que tenham sido declaradas inidéneas por qualquer 6rgdo da Adminis-
tracdo Publica, direta ou indireta, Federal, Estadual ou Municipal, bem como as que estejam
punidas com suspenséo do direito de contratar ou licitar com a Administracao Publica;

e) Servidor de qualquer Orgdo ou Entidade vinculada ao Municipio de Boqueirdo do
Ledo bem assim a empresa da qual tal servidor seja sécio, dirigente ou responséavel técnico.

6.4 - As empresas interessadas em participar do presente certame deverdo apresen-
tar a documentacao a seguir indicada.

6.4.1. - Habilitag&do Juridica

a)Registro Comercial, no caso de empresa individual,

b)Ato Constitutivo (Estatuto ou Contrato Social) em vigor, devidamente registrado,
atualizado com a indicacéo dos atuais administradores ou dirigentes

¢) Inscricdo do Ato Constitutivo, no caso de sociedades civis, acompanhada de prova
de diretoria em exercicio.

6.4.2. - Qualificacdo Econémico-Financeira
a) Certiddo Negativa de Pedido de Faléncia ou concordata, expedida por setor do
Poder Judiciario da sede da pessoa juridica, ou de execucdo patrimonial, expedida no domi-
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cilio da pessoa fisica, emitida, no maximo, 90 (noventa) dias anteriores a data fixada para a
sessdo publica.

6.4.3. - Regularidade Fiscal

a) Inscricdo no Cadastro Nacional de Pessoas Juridicas - C.N.P.J. retirado na Inter-
net no maximo 90 dias antes da data de abertura desse processo de acordo com a IN da
Secretaria da Receita Federal n° 200, de 13 de setembro de 2002;

b) Cartédo de Inscricdo Estadual

c) Certidao de Quitacdo de Tributos e Contribuicdes Federais administrados pela Se-
cretaria da Receita Federal;

d) Certiddo Negativa quanto a Divida Ativa da Unido, fornecida pela Procuradoria
Geral da Fazenda Nacional;

e)Prova de Regularidade através de Certiddo Negativa para com a Fazenda Estadu-
al;

f)Prova de Regularidade através de Certiddo Negativa para com Fazenda Municipal
do domicilio ou sede da empresa;

g) Prova de Regularidade através de Certiddo Negativa de Débito (CND) junto ao
INSS;

h) Certificado de Regularidade de Situagdo (CRF.) do ao FGTS (Fundo de Garantia
do Tempo de Servigo), fornecido pela C.E.F. (CAIXA ECONOMICA FEDERAL).

6.5 - Os interessados deverdo comprovar, ainda, para efeito de habilitagcdo, o cum-
primento do disposto no Inciso XXXIII do Artigo 7° da Constituicdo Federal e na forma da Lei
n° 9.854, de 27/10/99 (declaracdo modelo anexo).

6.6 - O prazo de validade dos documentos necessérios a habilitacdo, deverdo estar
em vigéncia na data do recebimento dos Envelopes Propostas e Habilitacdo, sob pena de
inabilitacdo das concorrentes.

6.7 — As licitantes que quiserem postergar a comprovacao da regularidade fiscal para
0 momento da assinatura do contrato e ter preferéncia no critério de desempate quando do
julgamento das propostas, nos termos da Lei Complementar n° 123 de 14 de dezembro de
2006, deverao apresentar declaracdo (modelo anexo) de que estdo enquadradas como mi-
croempresa ou empresa de pequeno porte (conforme o caso) nos termos do art. 3° da refe-
rida lei.

6.8 — A declaracéo de pleno atendimento aos requisitos de habilitacdo, os documen-
tos para credenciamento e a declaracédo de microempresa e empresa de pequeno porte, que
pretendem fazer dos beneficios estabelecidos pelos artigos 42 a 45 da Lei Complementar
123, de 14 de dezembro de 2006, de acordo com os modelos estabelecido em anexos ao
Edital, deveréo ser preferencialmente, ser apresentados fora dos envelopes 01 e 02.

7. Dos Prazos

7.1 - Na Contagem dos prazos previstos neste Edital, excluir-se-4 o dia de inicio e in-
cluir-se-4 o do vencimento.

7.2 - Os prazos iniciam-se e vencem em dia de expediente na entidade promotora da
licitacdo.

7.3 - As propostas terdo obrigatoriamente de conter o prazo de sua validade, que ndo
podera ser inferior a 60 (sessenta) dias e prazo de garantia dos implementos.

7.4 - Na hipotese da entidade Promotora da licitacdo ndo solicitar o objeto licitado
com a vencedora, no prazo de 60 (sessenta) dias, ficam estas liberadas.

7.5 - O prazo de vigéncia da ata de pregédo presenci al sera de 01 (um) ano.

7.6 - Os Licitantes que tiverem duvidas de carater legal ou técnico na interpretacéo
dos termos do Edital, serdo atendidos durante o expediente da entidade Promotora pelo
Presidente da Comissao de Licitacdo, até o segundo dia util anterior & data fixada para ses-
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sdo deste Pregdo, no seguinte endereco: Rua Sinimbu n° 644 Centro Boqueirdo do Ledo.
Fone (51) 3789 1122

8. Da Forma de Apresentacdo das Propostas e da Docu  mentacdo de Habilitagédo
As Propostas e a Documentacédo de Habilitacdo das firmas interessadas, deverdo ser entre-
gues em Envelopes separados, ndo transparentes, lacrados e rubricados no fecho, com o
seguinte enderecamento:

AO PREGOEIRO DA PREFEITURA MUNICIPAL DE BOQUEIRAO D O LEAO.
PREGAO PRESENCIAL N° 017.07/2015

OBJETO: MERENDA.

LICITANTE: .............

ENVELOPE N°. 01 "PROPOSTA DE PRECO”.

AO PREGOEIRO DA PREFEITURA MUNICIPAL DE BOQUEIRAO D O LEAO.
PREGAO PRESENCIAL N° 017.07/2015

OBJETO: MERENDA.

LICITANTE: ..............

1. ENVELOPE N°. “02 DOCUMENTACAO DE HABILITACAO”

8.1 - N&o serd admitido o encaminhamento de Propostas via fax, por meio eletrénico
ou similar.

8.2 - Apos o recebimento dos Envelopes, ndo serdo anexados ou substituidos quais-
guer documentos, nem retificacdo de precos ou condi¢gdes, contudo, serd permitido esclare-
cimento e/ou corre¢éo de supostas duvidas ou erros com encaminhamento de documentos
via fac-simile e internet.

8.3 - O recebimento dos Envelopes ndo conferird aos proponentes qualquer direito
contra o 6rgdo promotor da licitagéo, observadas as prescri¢des da legislacdo especifica.

8.4 - Os documentos exigidos no Envelope n° 02 - Habilitagcdo, poderdo ser apresen-
tados no original, ou por qualquer processo de cépia autenticada, ou publicacdo em érgédo
de imprensa oficial. A autenticacdo podera ser efetuada em Cart6rio, na forma da Lei, ou
pelo Pregoeiro, mediante a apresentacdo dos documentos originais quando da analise da
qualificacdo (Habilitagdo) dos licitantes, vedada a utilizacdo de reproducdo de cOpia autenti-
cada e de apresentacdo de Fac-Simile. Cada cépia de documento devera possuir sua au-
tenticacdo especifica.

8.5 - Os Envelopes das Propostas e da Documentacéo dever&do conter, obrigatoria-
mente:

8.5.1. - Envelope n° 01 — Proposta de Precos
A Proposta de Precos compreendera:

a ) O prego escrito em moeda corrente nacional, com apenas duas casas de centa-
VOS;

b) A proposta deva informar o valor por unidade, valor total, a marca do produto ofer-
tado e a origem de producéo (nacional);

c) A Proposta devera ser escrita em Portugués com clareza, sem emendas, rasuras,
borrdes, acréscimos ou entrelinhas, em papel timbrado da licitante, impressa por processo
eletrbnico, com a indicacdo do numero desta Licitacdo, a identificacdo e endereco completo
da proponente e a qualificacdo do signatario.

8.5.2 - Na formulac&o da Proposta, a licitante devera computar todos os custos rela-
cionados com o fornecimento dos bens, ficando claro que ndo serd admitida qualquer alega-
¢ao posterior que vise a ressarcimento de custos ndo considerados nos precos cotados.

8.5.3 - Nao serédo consideradas Propostas com oferta de vantagem nao prevista nes-
te Edital.



8.5.4 - A apresentacdo da Proposta por parte da licitante significa pleno conhecimen-
to e integral concordancia com as clausulas e condi¢cdes desta Licitacdo e total sujeicdo a
legislacdo pertinente.

8.5.5. - Envelope n.° 02 — Documentacédo de Habilitacédo
No Envelope n.° 02 devera conter todos os documentos listados nos subitens 6.4.1., 6.4.2. e
6.4.3. deste Edital.

9. Do Recebimento e Abertura dos Envelopes — Oferec  imento de Lances Ver-
bais
Os Envelopes das Propostas e da Documentacdo de Habilitagdo serdo recebidos pelo Pre-
goeiro, em sessao publica, no dia e hora acima descritos, na Prefeitura, Rua Sinimbu, n° 644
Centro.
Recebido o credenciamento dos representantes das fi rmas licitantes, a declaracdo
dando ciéncia de que cumprem plenamente os requisit  os de habilitacdo (modelo ane-
x0) e declaracdo de Microempresa ou Empresa de Pequ eno Porte, o Pregoeiro encer-
rard a fase de recebimento dos Envelopes e iniciard  a fase de abertura dos mesmos.

9.1 - Uma vez iniciada a abertura dos Envelopes das Propostas, ndo sera recebida
nenhuma outra oferta de empresa retardataria e em nenhuma hipétese sera concedido pra-
Z0 para a apresentacdo de documento exigido neste Edital, nem admitida qualquer retifica-
¢ao ou alteracdo das condigOes ofertadas.

9.2 - Constatada a inviolabilidade dos Envelopes, o Pregoeiro procedera, imediata-
mente, a abertura das Propostas de Precos, cujos documentos serdo lidos e rubricados pelo
Pregoeiro e pelos licitantes que o desejarem.

9.3 - Os Envelopes da Documentacdo de Habilitacdo permanecerdo fechados, em
poder do Pregoeiro, e serdo abertos apds a analise da aceitabilidade das propostas, no ini-
cio ou no final de todas as propostas, podendo ser devolvido a seu representante caso a
firma licitante ndo venca nenhum item.

9.4 - Verificada a conformidade das propostas com os requisitos formais estabeleci-
dos no Edital, o Pregoeiro dara inicio & etapa competitiva da Licitacdo através de lances
verbais e sucessivos, que poderao ser oferecidos pelo autor da proposta de valor mais baixo
e das ofertas com precos até 10% (dez por cento) superiores a primeira.

9.5 - Se nado houver pelo menos trés propostas nas condi¢des indicadas no subitem
anterior, poderdo fazer lances verbais os autores das trés melhores propostas, quaisquer
gque tenham sido os precos indicados nas propostas escritas.

9.6 - A fase de lances verbais ter4 duracdo ndo superior a vinte minutos na ordem
decrescente dos precos Encerrado esse tempo, o Pregoeiro fara a analise das propostas na
forma a seguir indicada.

10. Do Julgamento da Licitacdo — Andlise das Propos  tas

10.1. - A andlise da aceitabilidade das Propostas, a comecar pela de valor mais bai-
X0, compreendera o exame:

a) Da compatibilidade dos pregos propostos com os praticados no mercado e com 0s
custos reais estimados para a execucdo do Contrato e com as disponibilidades orcamentéa-
rias da Administracéo.

10.1.1 - Serdo consideradas inaceitaveis, sendo desclassificadas, as Propostas:

a) Que néo contiverem todos os dados exigidos para o Envelope n° 01,

b) Que ofertarem precos irrisrios, manifestamente inexequiveis, ou incompativeis
com os valores de mercado, inclusive pela omisséo de custos tributarios incidentes sobre a
Contratacdao.

10.2 - Classificacdo das Propostas

10.2.1 - Para julgamento e classificacdo das Propostas, sera adotado o critério de
Menor Preco , oferecido pelo licitante, conforme unidade discriminada no anexo I. As Pro-
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postas consideradas aceitaveis seréo classificadas segundo a ordem decrescente dos pre-
¢os finais, a partir da de valor mais baixo.

10.2.2 - Para efeito da classificacdo, serdo considerados os precos finais, unitarios,
resultantes dos valores originariamente cotados e dos lances verbais oferecidos.

10.2.3 - O Pregoeiro far4 a conferéncia dos valores cotados na Proposta de valor
mais baixo. Na hipétese de divergéncia entre os valores expressos em ndmero e por exten-
so, prevalecerdo, para efeito de classificacdo, os valores por extenso, ficando esclarecido
gue o Pregoeiro fard as corre¢cdes de soma que se fizerem necessérias e que os valores
corrigidos serdo os considerados para efeito de classificagcéo.

10.2.4 - O Pregoeiro indicard na Ata da sessao os fundamentos da decisdo sobre
aceitabilidade ou incitabilidades de precos, bem como sobre a classificagdo ou desclassifi-
cacao de Propostas.

10.2.5 — A diferenca entre cada lance sera estipulada no ato do certame.

10.3 - Andlise da qualificacdo (Habilitagcdo) dos Licitantes

10.3.1 - Uma vez classificadas e ordenadas as Propostas, a etapa seguinte do jul-
gamento consistira na andalise da qualificacao dos licitantes.

10.3.2 - O Pregoeiro procederd a abertura do Envelope da Documentagéo da Habili-
tacdo do autor da Proposta classificada em primeiro lugar, para verificacdo do atendimento
das exigéncias estabelecidas neste Edital.

10.3.3 - Constatado o atendimento dos requisitos de habilitagdo, o licitante sera de-
clarado vencedor do certame.

10.3.4 - Se a Proposta classificada em primeiro lugar nao for aceitavel, ou se o autor
ndo atender aos requisitos de habilitacdo, o Pregoeiro fara a abertura do Envelope da Do-
cumentacdo do autor da Proposta classificada em segundo lugar, e assim sucessivamente,
até que uma oferta e seu autor atendam, integralmente, aos requisitos do Edital, sendo, en-
tao, o licitante declarado vencedor.

10.3.4.1 - Uma vez proclamado vencedor da licitagdo, o Pregoeiro podera negociar
com este melhores condi¢cbes para o fornecimento dos bens, inclusive quanto aos precos.
Em caso de resultado positivo da negociacdo, os novos valores ajustados serdo consigna-
dos na Ata da sessao e passardo a compor a Proposta.

10.3.5 - Se o resultado proclamado néo for aceito e algum licitante manifestar, imedi-
atamente e motivadamente, em sesséo, a intencao de recorrer, serd concedido ao licitante o
prazo de trés dias para apresentar as razées do recurso, assegurando-se aos demais licitan-
tes prazo igual, apds o término do prazo do recorrente, em continuidade e sem prévia notifi-
cacao, para oferecimento das contrarrazdes correspondentes.

10.3.6 - Decididos os recursos eventualmente formulados, pela autoridade compe-
tente, ou inexistindo estes, o licitante vencedor sera convocado para entrega do objeto.

11. Do Resultado do Julgamento - Homologacédo
O resultado final da licitacdo constara da Ata da sessao publica, a ser assinada pelo Prego-
eiro, pela equipe de apoio e pelos licitantes, na qual dever&o ser registrados os valores das
propostas escritas, os valores dos lances verbais oferecidos, com os nomes dos respectivos
ofertantes, as justificativas das eventuais declaracdes de aceitabilidade/incitabilidade e clas-
sificacdo/desclassificacdo de Propostas, bem como de habilitagdo/inabilitacdo proclamadas,
os fundamentos da adjudicacéo feitos pelo Pregoeiro, bem assim quaisquer outras ocorrén-
cias da sesséo.

11.1 - Assinada a Ata da sessao publica, o Pregoeiro encaminhara o Processo da Li-
citacdo a autoridade superior, para homologacéo.

11.2 - O despacho de homologacéao/adjudicacdo sera publicado no Veiculo Oficial de
Publicacdo do Municipio e afixado no Quadro de Avisos da Prefeitura para conhecimento
geral.



11.3 - A recusa da entrega do objeto licitado no prazo fixado, caracterizara inadim-
pléncia das obrigactes decorrente desta licitagdo sujeitando-a as penalidades prevista neste
edital e na legislacao vigente.

11.4 - Ocorrendo esta hipbtese, o processo retornard ao pregoeiro, que convocara 0s
licitantes e procedera ao exame das demais propostas, bem como da habilitacdo dos seus
ofertantes, seguindo a ordem da classificacdo, até que uma proposta atenda integralmente
ao edital, sendo o seu autor adjudicado vencedor.

12. Das Obrigacoes do Contratante

12.01 - Constituem obrigagbes do Contratante:

12.1.1 - Efetuar o pagamento na forma e condicdes estabelecidas neste Edital.
12.1.2 - Fiscalizar a entrega do objeto licitado.

13. Das Condi¢cBes de Recebimento do Objeto da Licit acéo
13.1 — Os produtos deverdo ser entregues na Secretaria de Educacéo conforme I-
TEM 4.1 deste edital

14. Das Condi¢des de Pagamento
14.1 - O pagamento serd efetuado pela tesouraria desta Prefeitura, 10 (dez) dias a-
pés a entrega das notas fiscais no Departamento de Financas.

15. Qutras Disposicoes

15.1 - A Prefeitura Municipal de Boqueirdo do Ledo, responsavel pelo pregao reser-
va-se o direito de:

a) Revoga-lo, sempre que forem verificadas razdes de interesse publico decorrente
de fato superveniente, ou anular o procedimento, quando constatada ilegalidade no seu pro-
cessamento ou infringéncia de dispositivo legal,

b) Alterar as condi¢Ges deste Edital, reabrindo o prazo para apresentacao de Propos-
tas, na forma da legislacéo, salvo quando a alteracdo nao afetar a formulacao das ofertas;

c) Adiar o recebimento das Propostas, divulgando, mediante aviso publico, a nova
data;

15.2 - O Pregoeiro ou a autoridade superior poderdo, em qualquer fase da licitacao,
promover as diligéncias que considerarem necessdrias, para esclarecer ou complementar a
instrucéo do Processo licitatorio.

15.3 — O representante da licitante, quando convocado para comprovar a aceitabili-
dade da sua proposta, devera responder imediatamente. Para isto ele deve vir devidamente
preparado para assumir qualquer responsabilidade referente aos atos do certame.

15.4 - O edital estara disponivel a partir do dia 13/10/2015 para ser retirado junto a
Prefeitura Municipal ou através do cite www.cidadecompras.com.

15.5 - Informagbes complementares sobre a presente licitagdo, poderdo ser obtidas
na prefeitura, no seguinte endereco: Rua Sinimbu n°® 644 Centro Boqueirdo do Le&o. Fone
(51) 3789 1122, de Segunda a Sexta-feira no horario de 7:00 as 13:00 h.

BOQUEIRAO DO LEAO 09 DE OUTUBRO DE 2015.

LUIZ AUGUSTO SCHMIDT
Prefeito Municipal



ANEXO |
MODELO DE PROPOSTA

LISTA DE ALIMENTACAO ESCOLAR
EMEI DOCE INFANCIA

Item

un/Qt

Especificacao do Item

Valor
UN

Valor
Total

2kg/30

Aclcar crist al. Caracteristicas técnicas: ndo deve apresen-
tar sujidade, umidade, bolor, coloracdo, misturas e peso insa-
tisfatorio. Embalagem deve estar intacta, e conter no minimo
as seguintes informacdes: nome e/ou marca, ingredientes,
data de fabricacdo e validade, lote, peso e informacdes nutri-
cionais.

Validade minima de 06 meses a contar da data de entrega.

500g/5

Aclcar de baunilha. Caracteristicas técnicas: ndo deve a-
presentar sujidade, umidade, bolor, coloracdo, misturas e
peso insatisfatério. Embalagem deve estar intacta, e conter
no minimo as seguintes informagdes: nome e/ou marca, in-
gredientes, data de fabricacdo e validade, lote, peso e infor-
macodes nutricionais.

Validade minima de 06 meses a contar da data de entrega.

500g/5

Amido de milho. Caracteristicas técnicas: ndo deve apre-
sentar sujidade, umidade, bolor, rendimento insatisfatorio,
coloracdo, misturas e peso insatisfatério. Embalagem deve
estar intacta, e conter no minimo as seguintes informacgdes:
nome e/ou marca, ingredientes, data de fabricacdo e valida-
de, lote, peso e informacdes nutricionais.

Validade minima de 06 meses a contar da data de entrega.

2kg/25

Arroz branco polido tipo 1.  Caracteristicas Técnicas: Gru-
po: beneficiado, Subgrupo: polido, Classe: longo fino, Tipo I.
O produto ndo deve apresentar graos disformes, impurezas
(gréos queimados, pedras, cascas e carunchos), cheiro forte,
intenso e ndo caracteristico, preparacao dietética final inade-
quada — empapamento. Embalagem deve estar intacta, e
conter no minimo as seguintes informacdes: nome e/ou mar-
ca, ingredientes, data de fabricacdo e validade, lote, peso e
informacdes nutricionais.

Validade minima de 06 meses a contar da data de entrega.

5009/2

Aveia. Caracteristicas técnicas: ndo deve apresentar sujida-
de, umidade, bolor, rendimento insatisfatério, coloragéo, mis-
turas e peso insatisfatério. Embalagem deve estar intacta, e
conter no minimo as seguintes informacdes: nome e/ou mar-
ca, ingredientes, data de fabricacdo e validade, lote, peso e
informacdes nutricionais.

Validade minima de 06 meses a contar da data de entrega.

500g/20

Biscoito amanteigado. Embalagem com identificacdo do
valor nutricional (rétulo), fornecedor, data de fabricacdo e
validade.

Validade minima de 06 meses a contar da data de entrega.

800g/15

Biscoito doce tipo Maria. N&o podera apresentar umidade
ou biscoitos quebrados (percentual maximo aceito até 10%




de biscoitos quebrados), bolachas mal cozidas, queimadas,
ou com caracteristicas organolépticas anormais. Embalagem
deve estar intacta, e conter no minimo as seguintes informa-
¢Bes: nome e/ou marca, ingredientes, data de fabricacéo e
validade, lote, peso e informacdes nutricionais.

Validade minima de 06 meses a contar da data de entrega.

4009/10

Biscoito doce tipo Maria de chocolate. N&o podera
apresentar umidade ou biscoitos quebrados (percentual
maximo aceito até 10% de biscoitos quebrados), bola-
chas mal cozidas, queimadas, ou com caracteristicas
organolépticas anormais. Embalagem deve estar intac-
ta, e conter no minimo as seguintes informagdes: nome
e/ou marca, ingredientes, data de fabricacao e validade,
lote, peso e informagdes nutricionais.

Validade minima de 06 meses a contar da data de en-
trega.

4009/15

Biscoito salgado integral. N&o podera apresentar u-
midade ou biscoitos quebrados (percentual maximo a-
ceito até 10% de biscoitos quebrados), bolachas mal
cozidas, queimadas, ou com caracteristicas organolép-
ticas anormais. Embalagem deve estar intacta, e conter
no minimo as seguintes informac¢des: nome e/ou marca,
ingredientes, data de fabricacdo e validade, lote, peso e
informagdes nutricionais.

Validade minima de 06 meses a contar da data de en-
trega.

10

500g/10

Canjica. Embalagem com identificacdo do valor nutricional
(rétulo), fornecedor, data de fabricacéo e validade.
Validade minima de 06 meses a contar da data de entrega.

11

10g/5

Canela em rama. Deve apresentar aspecto e cor caracteris-
tica. Embalagem com identificacdo de fornecedor, data de
fabricacdo, validade e demais especificacbes exigidas na
legislacao vigente. Registro no 6rgdo competente.

Validade minima de 06 meses a contar da data de entrega.

12

279/5

Canela moida. Produto alimenticio em po6 fino, puro. Deve
apresentar aspecto e cor caracteristica. Embalagem com
identificacdo de fornecedor, data de fabricacdo, validade e
demais especificacdes exigidas na legislacdo vigente. Regis-
tro no 6rgdo competente.

Validade minima de 06 meses a contar da data de entrega.

13

15g/5

Cravo da india. Produto alimenticio. Deve apresentar aspec-
to e cor caracteristica. Embalagem com identificacdo de for-
necedor, data de fabricagédo, validade e demais especifica-
¢Oes exigidas na legislacao vigente. Registro no 6rgdo com-
petente.

Validade minima de 06 meses a contar da data de entrega.

14

500g/40

Chocolate em pé. Nao devera apresentar presenca de im-
purezas, formacdo de grumos, cheiro forte e intenso, colora-
¢ao escura ou clara ndo caracteristica, sabor alterado e peso
insatisfatério. Embalagem deve estar intacta, e conter no




minimo as seguintes informa¢des: nome e/ou marca, ingredi-
entes, data de fabricacdo e validade, lote, peso e informa-
¢Bes nutricionais.

Validade minima de 06 meses a contar da data de entrega.

15

709/15

Chocolate granulado. Caracteristicas técnicas: ndo deve
apresentar sujidade, umidade, bolor, coloracdo, misturas e
peso insatisfatério. Embalagem deve estar intacta, e conter
no minimo as seguintes informagdes: nome e/ou marca, in-
gredientes, data de fabricacéo e validade, lote, peso e infor-
macodes nutricionais.

Validade minima de 06 meses a contar da data de entrega.

16

100g/10

Coco ralado. Caracteristicas técnicas: produto alimenticio
desidratado contendo polpa de coco desidratada e parcial-
mente desengordurada, deve apresentar coloragao branca e
consisténcia firme. Sabor caracteristico, sem sinais de rango
ou amargor e ausente de sujidades. Embalagem deve estar
intacta, e conter no minimo as seguintes informagdes: nome
e/ou marca, ingredientes, data de fabricacédo e validade, lote,
peso e informagdes nutricionais.

Validade minima de 06 meses a contar da data de entrega.

17

1kg/3

Doce de leite. Embalagem deve conter no minimo as se-
guintes informacdes: nome e/ou marca, ingredientes, data de
fabricacdo e validade, lote, peso e informacg8es nutricionais.
Validade minima de 06 meses a contar da data de entrega.

18

1kg/5

Doce de frutas, sabores variados. Embalagem deve conter
no minimo as seguintes informagdes: nome e/ou marca, in-
gredientes, data de fabricacdo e validade, lote, peso e infor-
macodes nutricionais.

Validade minima de 06 meses a contar da data de entrega.

19

340g/15

Extrato de tomate concentrado.  Caracteristicas técnicas: o
produto deve estar isento de fermentagcfes e ndo indicar pro-
cessamento defeituoso. Embalagem deve estar intacta, em
latas de flandres ndo apresentando ferrugem, amassamento,
vazamento, abaulamento. Pode ser entregue também em
embalagem saché. Embalagem deve conter no minimo as
seguintes informagdes: nome e/ou marca, ingredientes, data
de fabricacdo e validade, lote, peso e informacdes nutricio-
nais.

Validade minima de 06 meses a contar da data de entrega.

20

300g/10

Ervilha em lata. Embalagem deve estar intacta, resistente,
vedada hermeticamente e limpa, acondicionada em latas de
flandres, ndo apresentando ferrugem, amassamento, vaza-
mento ou abaulamento e conter no minimo as seguintes in-
formagBes: nome e/ou marca, ingredientes, data de fabrica-
¢ao e validade, lote, peso e informacdes nutricionais.
Validade minima de 06 meses a contar da data de entrega.

21

5kg/5

Farinha de trigo especial.  Caracteristicas técnicas: Tipo 1,
enriquecida com ferro e 4cido félico. Nao podera estar imida,
fermentada, rangosa, apresentar cor escura ou mistura com
outras farinhas, formacéo de grumos (umidade), residuos ou
impurezas. Embalagem deve estar intacta e conter no mini-
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mo as seguintes informag¢des: nome e/ou marca, ingredien-
tes, data de fabricacdo e validade, lote, peso e informacdes
nutricionais.

Validade minima de 06 meses a contar da data de entrega.

22

Kg/5

Farinha de milho fina. A rotulagem deve conter no
minimo as seguintes informacdes: nome e/ou marca,
ingredientes, data de validade e informagbes nutricio-
nais. Prazo de validade minimo de seis meses a partir
da data de entrega.

23

100g/10

Fermento em p6 quimico instantdneo para bolo. Embala-
gem deve estar intacta e conter no minimo as seguintes in-
formagBes: nome e/ou marca, ingredientes, data de fabrica-
¢ao e validade, lote, peso e informagdes nutricionais.
Validade minima de 06 meses a contar da data de entrega.

24

1kg/30

Feijdo preto. Caracteristicas técnicas: Feijdo classe preto,
novo, tipo 1, grupo 1. Nao poderd apresentar graos disfor-
mes, coloracdo dos graos com nuances diferentes, impure-
zas (gréaos partidos e pedras), bolor, mofo e caruncho.
Embalagem deve estar intacta e conter no minimo as seguin-
tes informagbes: nome e/ou marca, ingredientes, data de
fabricacdo e validade, lote, peso e informacg8es nutricionais.
Validade minima de 06 meses a contar da data de entrega.

25

121/40

Leite de vaca integral Longa Vida. Caracteristicas técni-
cas: leite integral fluido, processado em usina de beneficia-
mento através do sistema Ultra High Temperature (UHT) com
fiscalizacdo permanente. Embalagem: Tetra Pack, deve es-
tar intacta e conter no minimo as seguintes informagées: no-
me e/ou marca, ingredientes, data de fabricacdo e validade,
lote, peso e informacdes nutricionais.

Validade minima de 06 meses a contar da data de entrega.

26

500g/20

Lentilha. Caracteristicas técnicas: lentilha tipo 1. Ndo podera
apresentar graos disformes, coloracdo dos grédos com nuan-
ces diferentes, impurezas (grdos partidos e pedras), bolor,
mofo e caruncho. Embalagem deve estar intacta e conter no
minimo as seguintes informacdes: nome e/ou marca, ingredi-
entes, data de fabricacdo e validade, lote, peso e informa-
¢Oes nutricionais.

Validade minima de 06 meses a contar da data de entrega.

27

5009/6

Macarrao tipo alfabeto. N&o devera apresentar sujida-
des, bolor, manchas ou fragilidade a pressao dos de-
dos. Pés-coccdo a massa nao podera apresentar textu-
ra ou consisténcia de empapamento. Embalagem deve
estar intacta, e conter no minimo as seguintes informa-
¢bes: nome e/ou marca, ingredientes, data de fabrica-
cao e validade, lote, peso e informacgdes nutricionais.
Validade minima de 06 meses a contar da data de en-
trega.

11




28

5009/6

Macarrdo tipo conchinha. N&o devera apresentar suji-
dades, bolor, manchas ou fragilidade a pressao dos de-
dos. POs-coccdo a massa ndo poderd apresentar textu-
ra ou consisténcia de empapamento. Embalagem deve
estar intacta, e conter no minimo as seguintes informa-
cbes: nome e/ou marca, ingredientes, data de fabrica-
céo e validade, lote, peso e informagdes nutricionais.
Validade minima de 06 meses a contar da data de en-
trega.

29

500g/20

Macarrdo com ovos tipo espaguete. N&o devera a-
presentar sujidades, bolor, manchas ou fragilidade a
pressdo dos dedos. POs-coccdo a massa nao podera
apresentar textura ou consisténcia de empapamento.
Embalagem deve estar intacta, e conter no minimo as
seguintes informacdes: nome e/ou marca, ingredientes,
data de fabricacdo e validade, lote, peso e informacdes
nutricionais.

Validade minima de 06 meses a contar da data de en-
trega.

30

500g/10

Macarrao tipo parafuso tricolor.  N&o devera apresen-
tar sujidades, bolor, manchas ou fragilidade a presséao
dos dedos. Pds-coccdo a massa ndo podera apresentar
textura ou consisténcia de empapamento. Embalagem
deve estar intacta, e conter no minimo as seguintes in-
formacdes: nome e/ou marca, ingredientes, data de fa-
bricacdo e validade, lote, peso e informagbes nutricio-
nais.

Validade minima de 06 meses a contar da data de en-
trega.

31

1kg/10

Margarina vegetal com sal. Produto obtido de vegetais
liquidos hidrogenados, de consisténcia cremosa, aroma-
tizada artificialmente e vitaminada. Nao deve apresentar
cheiro desagradavel, cor ndo caracteristica do produto.
Embalagem deve estar intacta, em pote de polietileno
resistente e plastico atéxico, com identificacdo do valor
nutricional (rétulo), fornecedor, data de fabricagcéo e va-
lidade.

Validade minima de 06 meses a contar da data de en-
trega.

32

1lkg/2

Melado. Embalagem deve estar intacta e conter no minimo
as seguintes informacdes: nome e/ou marca, ingredientes,
data de fabricacdo e validade, lote, peso e informacdes nutri-
cionais.

Validade minima de 06 meses a contar da data de entrega.

33

320g/10

Milho verde em conserva. Embalagem deve estar intacta,
resistente, vedada hermeticamente e limpa, acondicionada
em latas de flandres, ndo apresentando ferrugem, amassa-
mento, vazamento ou abaulamento e conter no minimo as
seguintes informacdes: nome e/ou marca, ingredientes, data
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de fabricacdo e validade, lote, peso e informacdes nutricio-
nais.
Validade minima de 06 meses a contar da data de entrega.

34

900ml/60

Oleo de soja refinado.  Caracteristicas técnicas: 6leo de
soja refinado, 100% natural. Ndo deve apresentar embala-
gem fragil, com mistura de outros 6leos, cheiro forte, intenso
e volume insatisfatorio. Embalagem: acondicionada em reci-
pientes de plastico, ndo apresentando amassamento, vaza-
mento ou abaulamento, deve conter no minimo as seguintes
informacdes: nome e/ou marca, ingredientes, data de fabri-
cacao e validade, lote, peso e informacfes nutricionais.
Validade minima de 06 meses a contar da data de entrega.

35

509/5

Orégano. Embalagem com fornecedor, data de fabricagcéo e
validade. Validade minima de 06 meses a contar da data de
entrega.

36

1kg/5

Pudim em po6, sabores diversos. Embalagem deve
estar intacta e conter no minimo as seguintes informa-
¢bes: nome e/ou marca, ingredientes, data de fabrica-
cao e validade, lote, peso e informacgdes nutricionais.
Validade minima de 06 meses a contar da data de en-
trega.

37

500Kg/2

Polvilho azedo. Embalagem deve estar intacta e conter no
minimo as seguintes informa¢des: nome e/ou marca, ingredi-
entes, data de fabricacdo e validade, lote, peso e informa-
¢Oes nutricionais.

Validade minima de 06 meses a contar da data de entrega.

38

1kg/15

Sal fino refinado iodado.  Caracteristicas técnicas: ndo de-
ve apresentar sujidade, umidade e misturas inadequadas ao
produto. Embalagem deve estar intacta e conter no minimo
as seguintes informacdes: nome e/ou marca, ingredientes,
data de fabricacdo e validade, lote, peso e informacdes nutri-
cionais.

Validade minima de 06 meses a contar da data de entrega.

39

500ml/10

Suco de frutas natural concentrado liquido. Garrafa de
500 ml, sabores variados, embalagem com identificacdo do
valor nutricional (rétulo), fornecedor, data de fabricacdo e
validade. Validade minima de 06 meses a contar da data de
entrega.

40

900ml/10

Vinagre de macd. Embalagem deve estar intacta, acondi-
cionada em garrafas plasticas resistentes e conter no minimo
as seguintes informacdes: nome e/ou marca, ingredientes,
data de fabricacdo e validade, lote, peso e informacdes nutri-
cionais.

Validade minima de 06 meses a contar da data de entrega.

PERECIVEIS

41

11/30

Bebida lactea . Embalagem com identificacdo do valor nutri-
cional (rotulo), fornecedor, data de fabricacdo e validade.
Validade minima de 06 meses a contar da data de entrega.

42

Kg/70

Coxa e sobrecoxa de frango com osso. Caracteristicas
Técnicas: congelado, a ave deve ter contornos definidos,
firmes e sem manchas, coloracéo clara, pele aderente e odor

13




caracteristico. Nao deve apresentar sujidades, penas e car-
caca. N&do pode conter excesso de gelo. Embalagem deve
estar intacta e conter no minimo as seguintes informacoes:
nome e/ou marca, ingredientes, data de fabricacdo e valida-
de, lote, peso e informagdes nutricionais.

Validade minima de 06 meses a contar da data de entrega.
Retirada em data a combinar.

43

500g/15

Massa para pastel. Tamanho médio. O pacote devera estar
fechado e rotulado com data de fabricag&o, prazo de valida-
de e informagBes nutricionais. Validade minima de 03 meses
a contar da data de entrega. Retirada em data a combinar.

44

Dz/25

Ovo de galinha vermelho. Caracteristicas gerais: ovos
de 12 qualidade, tipo grande, frescos e selecionados.
Produto isento de rachaduras, estufamento, sem sujida-
des. Casca de ovo limpa, aspera, fosca, odor e aspec-
tos caracteristicos. Registro nos 6rgaos de inspecéo
sanitaria.

45

Kg/15

Pao de cachorro -quente. N&o deve apresentar tamanho
irregular, ndo deve estar amassado, queimado ou com man-
chas escuras na parte inferior. O pacote devera estar fecha-
do e rotulado com data de fabricacédo, prazo de validade e
informacdes nutricionais. Retirada em data a combinar.

46

Kg/10

Pao francés. Caracteristicas Técnicas: pdo com massa de
farinha de trigo especial, fermento e agua. Peso liquido da
unidade 50 g. Nao deve apresentar tamanho irregular, ndo
deve estar amassado, queimado ou com manchas escuras
na parte inferior. O pacote devera estar fechado e rotulado
com data de fabricacdo, prazo de validade e informacdes
nutricionais.

Retirada em data a combinar.

47

Kg/25

P&o de forma fatiado.  Caracteristicas Técnicas: pdo com
massa de farinha de trigo especial, agua, fermento bioldgico,
acucar entre outros. O pdo ndo deverd estar amassado,
gueimado ou com manchas escuras na parte inferior. O pa-
cote devera estar fechado e rotulado com data de fabricacéo
e prazo de validade. Retirada em data a combinar.

48

Kg/5

Queijo tipo prato fat iado. Embalagem com identificacdo do
valor nutricional (rétulo), fornecedor, data de fabricacdo e
validade. Validade minima de 06 meses a contar da data de
entrega. Retirada em data a combinar.

49

Kg/10

Salsicha. Embalagem com identificacdo do valor nutricional
(rétulo), fornecedor, data de fabricacdo e validade, sendo
este entregue em embalagem original. O produto devera en-
contrar-se em bom estado de conservacéo, ndo contendo
liguido no interior da embalagem.

Validade minima de 06 meses a contar da data de entrega.
Retirada em data a combinar.

FRUTAS

50

Um/30

Abacaxi pérola. Caracteristicas Gerais: serem suficiente-
mente desenvolvidos, com tamanho minimo de 1,2Kg, aro-
ma, sabor e cor proprios da espécie. Os mesmos ndo serdo
aceitos caso estejam murchos, amassados ou em estado de
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decomposicdo. Retirada em data a combinar.

51

Kg/75

Banana caturra.  Caracteristicas Gerais: serem suficiente-
mente desenvolvidas, com tamanho, aroma, sabor e cor pro6-
prios da espécie. As mesmas ndo serao aceitas caso este-
jam murchas, amassadas ou em estado de decomposigéo.
Retirada em data a combinar.

52

Kg/10

Maca gala. Categoria 1. Tamanho 100. Caracteristicas Ge-
rais: sem defeitos, apresentando tamanho e cor uniforme,
devendo ser bem desenvolvidas e maduras. Devem ser fres-
cas, terem atingido o grau maximo de tamanho, aroma, cor e
sabor proprios da espécie e variedades. A polpa deve estar
intacta e firme. Retirada em data a combinar.

53

Kg/80

Mamé&o formosa . Caracteristicas Gerais: serem suficiente-
mente desenvolvidos, com tamanho, aroma, sabor e cor pro6-
prios da espécie. Os mesmos nao serdo aceitos caso este-
jam murchos, amassados ou em estado de decomposicéo.
Retirada em data a combinar.

54

Kg/80

Laranja. Caracteristicas: serem suficientemente desenvolvi-
das, com o tamanho, aroma, sabor e cor proprios da espécie.
N&o estarem danificadas por quaisquer lesGes de origem
fisica ou mecanica que afetam a sua aparéncia.

55

Kg/15

Limdo. Caracteristicas: serem suficientemente desenvolvi-
dos, com o tamanho, aroma, sabor e cor proprios da especie.
N&o estarem danificadas por quaisquer lesGes de origem
fisica ou mecanica que afetam a sua aparéncia.

HORTALICAS

56

Kg/1,5

Alho. Caracteristicas: graudo, de boa qualidade, compacto e
firme. Devem apresentar suficiente evolucéo de tamanho, cor
e sabor tipicos da espécie; ndo devem estar danificados por
guaisquer lesdes de origem fisica ou mecéanica que afetem a
sua aparéncia; ndo devem conter substancias terrosas, suji-
dades ou corpos estranhos aderentes a superficie. Retirada
em data a combinar.

57

Kg/50

Batata doce vermelha. Caracteristicas Gerais: serem sufici-
entemente desenvolvidas, com tamanho, aroma, sabor e cor
préprios da espécie. As mesmas ndo serdo aceitas caso es-
tejam murchas, amassadas ou em estado de decomposicao.
Retirada em data a combinar.

58

Kg/50

Batata Inglesa rosa. Caracteristicas Gerais: serem suficien-
temente desenvolvidas, com tamanho, aroma, sabor e cor
préprios da espécie. As mesmas nao serao aceitas caso es-
tejam murchas, amassadas ou em estado de decomposicao.
Retirada em data a combinar.

59

Kg/35

Beterraba. Caracteristicas: serem suficientemente desenvol-
vidas, com o tamanho, aroma, sabor e cor proprios da espé-
cie. Nao estarem danificadas por quaisquer lesdes de origem
fisica ou mecéanica que afetam a sua aparéncia. Estarem
livres da maior parte possivel de terra aderente a casca, i-
sentas de umidade externa anormal, odor e sabor estranho.
Retirada em data a combinar.
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60

Kg/10

Brécolis ninja. Caracteristicas: fresco, limpo; tamanho, colo-
racdo e formacao uniformes; devendo ser bem desenvolvido,
firme e intacto; isento de enfermidade, material terroso, umi-
dade externa anormal, sujidades, parasitas, larvas; sem da-
nos fisicos e mecanicos oriundos de transporte e manuseio.
Retirada em data a combinar.

61

Kg/30

Cebola branca. Caracteristicas Gerais: sem defeitos, apre-
sentando tamanho e cor uniforme, devendo ser bem desen-
volvidas e maduras. Devem ser frescas, terem atingido o
grau maximo de tamanho, aroma, cor e sabor préprios da
espécie e variedades. Retirada em data a combinar.

62

Kg/15

Cenoura. Caracteristicas Gerais: serem suficientemente de-
senvolvidas, com tamanho, aroma, sabor e cor proprios da
espécie. As mesmas nao serao aceitas caso estejam mur-
chas, amassadas ou em estado de decomposicdo. Retirada
em data a combinar

63

Kg/15

Chuchu. Caracteristicas Gerais: serem suficientemente de-
senvolvidos, com tamanho, aroma, sabor e cor préprios da
espécie. Os mesmos ndo serdo aceitos caso estejam mur-
chos, amassados ou em estado de decomposi¢cdo. Retirada
em data a combinar.

64

Kg/10

Couve -flor. Caracteristicas: fresca, limpa; tamanho, colora-
¢ao e formacédo uniformes; devendo ser bem desenvolvida,
firme e intacta; isenta de enfermidade, material terroso, suiji-
dades, parasitas e larvas; sem danos fisicos e mecanicos
oriundos de transporte e manuseio. Retirada em data a com-
binar.

65

Kg/20

Tomate longa vida. Caracteristicas Gerais: serem suficien-
temente desenvolvidos, com tamanho, aroma, sabor e cor
préprios da espécie. Os mesmos ndo serdo aceitos caso
estejam murchos, amassados ou em estado de decomposi-
¢do. Retirada em data a combinar.

Total R$

VALIDADE DA PROPOSTA: 60 DIAS
Observagao: Os licitantes vencedores deste processo deverdo estar aptos para o
fornecimento da mercadoria

acompanhada da NOTA FISCAL ELETRONICA .

Assinatura e Carimbo
(representante legal)
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ANEXO I
MODELO DE PROPOSTA

LISTA DE ALIMENTACAO ESCOLAR
EMEI PIMPOLHOS DA SERRA

ltem

Un/Qt

Especificacdo do Item

Valor
Un

Valor
Total

2kg/40

AcUcar cristal. Caracteristicas técnicas: ndo deve apresentar sujidade,
umidade, bolor, coloracdo, misturas e peso insatisfatério. Embalagem
deve estar intacta, e conter no minimo as seguintes informagdes: nome
e/ou marca, ingredientes, data de fabricacdo e validade, lote, peso e
informacdes nutricionais.

Validade minima de 06 meses a contar da data de entrega.

5009g/5

AclUcar de baunilha. Caracteristicas técnicas: ndo deve apresentar
sujidade, umidade, bolor, coloragdo, misturas e peso insatisfatorio. Em-
balagem deve estar intacta, e conter no minimo as seguintes informa-
¢Bes: nome e/ou marca, ingredientes, data de fabricacdo e validade,
lote, peso e informacdes nutricionais.

Validade minima de 06 meses a contar da data de entrega.

2kg/15

Arroz branco polido tipo 1.  Caracteristicas Técnicas: Grupo: benefici-
ado, Subgrupo: polido, Classe: longo fino, Tipo I. O produto ndo deve
apresentar graos disformes, impurezas (gréos queimados, pedras, cas-
cas e carunchos), cheiro forte, intenso e ndo caracteristico, preparacéo
dietética final inadequada — empapamento. Embalagem deve estar in-
tacta, e conter no minimo as seguintes informacgdes: nome e/ou marca,
ingredientes, data de fabricacdo e validade, lote, peso e informacfes
nutricionais.

Validade minima de 06 meses a contar da data de entrega.

5009g/5

Biscoito amanteigado. = N&o poderd apresentar umidade ou biscoitos
guebrados (percentual maximo aceito até 10% de biscoitos quebrados),
bolachas mal cozidas, queimadas, ou com caracteristicas organolépti-
cas anormais. Embalagem deve estar intacta, e conter no minimo as
seguintes informagdes: nome e/ou marca, ingredientes, data de fabrica-
¢do e validade, lote, peso e informacgdes nutricionais.

Validade minima de 06 meses a contar da data de entrega.

800g/5

Biscoito doce tipo sortido. N&o podera apresentar umidade ou
biscoitos quebrados (percentual maximo aceito até 10% de biscoi-
tos quebrados), bolachas mal cozidas, queimadas, ou com carac-
teristicas organolépticas anormais. Embalagem deve estar intac-
ta, e conter no minimo as seguintes informagfes: nome e/ou mar-
ca, ingredientes, data de fabricacdo e validade, lote, peso e infor-
mac0des nutricionais.

Validade minima de 06 meses a contar da data de entrega.

4009/10

Biscoito salgado integral. Nao podera apresentar umidade ou
biscoitos quebrados (percentual maximo aceito até 10% de biscoi-
tos quebrados), bolachas mal cozidas, queimadas, ou com carac-
teristicas organolépticas anormais. Embalagem deve estar intac-
ta, e conter no minimo as seguintes informagfes: nome e/ou mar-
ca, ingredientes, data de fabricacdo e validade, lote, peso e infor-
mac0des nutricionais.

Validade minima de 06 meses a contar da data de entrega.
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5009/20

Canjica. Embalagem com identificacéo do valor nutricional (rétulo), for-
necedor, data de fabricacéo e validade.
Validade minima de 06 meses a contar da data de entrega.

279/5

Canela moida. Produto alimenticio em po fino, puro. Deve apresentar
aspecto e cor caracteristica. Embalagem com identificagdo de fornece-
dor, data de fabricagéo, validade e demais especificacdes exigidas na
legislacdo vigente. Registro no 6rgdo competente.

Validade minima de 06 meses a contar da data de entrega.

15g/5

Cravo da india. Produto alimenticio. Deve apresentar aspecto e cor
caracteristica. Embalagem com identificacdo de fornecedor, data de
fabricacdo, validade e demais especificacbes exigidas na legislacéo
vigente. Registro no 6érgdo competente.

Validade minima de 06 meses a contar da data de entrega.

10

500g/40

Chocolate em p6. N&o devera apresentar presenca de impurezas, for-
macéao de grumos, cheiro forte e intenso, coloracdo escura ou clara nao
caracteristica, sabor alterado e peso insatisfatorio. Embalagem deve
estar intacta, e conter no minimo as seguintes informacdes: nome e/ou
marca, ingredientes, data de fabricacdo e validade, lote, peso e infor-
magcdes nutricionais.

Validade minima de 06 meses a contar da data de entrega.

11

709/15

Chocolate granulado. Caracteristicas técnicas: ndo deve apresentar
sujidade, umidade, bolor, coloracdo, misturas e peso insatisfatorio. Em-
balagem deve estar intacta, e conter no minimo as seguintes informa-
¢Oes: nome e/ou marca, ingredientes, data de fabricacdo e validade,
lote, peso e informacdes nutricionais.

Validade minima de 06 meses a contar da data de entrega.

12

100g/15

Coco ralado. Caracteristicas técnicas: produto alimenticio desidratado
contendo polpa de coco desidratada e parcialmente desengordurada,
deve apresentar coloragdo branca e consisténcia firme. Sabor caracte-
ristico, sem sinais de ran¢co ou amargor e ausente de sujidades. Emba-
lagem deve estar intacta, e conter no minimo as seguintes informacoées:
nome e/ou marca, ingredientes, data de fabricacdo e validade, lote, pe-
so e informacdes nutricionais.

Validade minima de 06 meses a contar da data de entrega.

13

1lkg/4

Doce de leite. Embalagem deve conter no minimo as seguintes infor-
macodes: nome e/ou marca, ingredientes, data de fabricacdo e validade,
lote, peso e informacdes nutricionais.

Validade minima de 06 meses a contar da data de entrega.

14

1lkg/4

Doce de frutas, sabores variados. Embalagem deve conter no minimo
as seguintes informagdes: nome e/ou marca, ingredientes, data de fa-
bricacéo e validade, lote, peso e informacdes nutricionais.

Validade minima de 06 meses a contar da data de entrega.

15

3009/20

Ervilha em lata. Embalagem deve estar intacta, resistente, vedada
hermeticamente e limpa, acondicionada em latas de flandres, ndo apre-
sentando ferrugem, amassamento, vazamento ou abaulamento e conter
no minimo as seguintes informacdes: nome e/ou marca, ingredientes,
data de fabricacéo e validade, lote, peso e informacdes nutricionais.
Validade minima de 06 meses a contar da data de entrega.

16

5kg/6

Farinha de trigo especial. ~ Caracteristicas técnicas: Tipo 1, enriqueci-
da com ferro e acido félico. Ndo podera estar umida, fermentada, ran-
¢0sa, apresentar cor escura ou mistura com outras farinhas, formacédo
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de grumos (umidade), residuos ou impurezas. Embalagem deve estar
intacta e conter no minimo as seguintes informagdes: nome e/ou marca,
ingredientes, data de fabricacdo e validade, lote, peso e informacbes
nutricionais.

Validade minima de 06 meses a contar da data de entrega.

17

1kg/25

Feijao preto. Caracteristicas técnicas: Feijao classe preto, novo, tipo 1,
grupo 1. Nao poderd apresentar graos disformes, coloracdo dos graos
com nuances diferentes, impurezas (graos partidos e pedras), bolor,
mofo e caruncho.

Embalagem deve estar intacta e conter no minimo as seguintes infor-
macodes: nome e/ou marca, ingredientes, data de fabricacdo e validade,
lote, peso e informacdes nutricionais.

Validade minima de 06 meses a contar da data de entrega.

18

1kg/6

Gelatina. Sabores variados, embalagem com identificacéo do valor nu-
tricional (rétulo), fornecedor, data de fabricacéo e validade.
Validade minima de 06 meses a contar da data de entrega.

19

121/14

Leite de vaca integral Longa Vida.  Caracteristicas técnicas: leite inte-
gral fluido, processado em usina de beneficiamento através do sistema
Ultra High Temperature (UHT) com fiscalizagdo permanente. Embala-
gem: Tetra Pack, deve estar intacta e conter no minimo as seguintes
informacdes: nhome e/ou marca, ingredientes, data de fabricacdo e vali-
dade, lote, peso e informacdes nutricionais.

Validade minima de 06 meses a contar da data de entrega.

20

5009/20

Lentilha. Caracteristicas técnicas: lentilha tipo 1. Ndo podera apresen-
tar gréos disformes, coloracao dos grdos com nuances diferentes, impu-
rezas (gréos partidos e pedras), bolor, mofo e caruncho. Embalagem
deve estar intacta e conter no minimo as seguintes informagdes: nome
e/ou marca, ingredientes, data de fabricacdo e validade, lote, peso e
informacdes nutricionais.

Validade minima de 06 meses a contar da data de entrega.

21

1kg/2

Margarina vegetal com sal. Produto obtido de vegetais liquidos
hidrogenados, de consisténcia cremosa, aromatizada artificial-
mente e vitaminada. Nao deve apresentar cheiro desagradavel,
cor ndo caracteristica do produto. Embalagem deve estar intacta,
em pote de polietileno resistente e plastico atéxico, com identifi-
cacao do valor nutricional (rétulo), fornecedor, data de fabricacéo
e validade.

Validade minima de 06 meses a contar da data de entrega.

22

3209/15

Milho verde em conserva. Embalagem deve estar intacta, resistente,
vedada hermeticamente e limpa, acondicionada em latas de flandres,
ndo apresentando ferrugem, amassamento, vazamento ou abaulamento
e conter no minimo as seguintes informacgdes: nome e/ou marca, ingre-
dientes, data de fabricacdo e validade, lote, peso e informac¢des nutri-
cionais.

Validade minima de 06 meses a contar da data de entrega.

23

900ml/40

Oleo de soja refinado.  Caracteristicas técnicas: 6leo de soja refinado,
100% natural. Nao deve apresentar embalagem fragil, com mistura de
outros 6leos, cheiro forte, intenso e volume insatisfatério. Embalagem:
acondicionada em recipientes de plastico, ndo apresentando amassa-
mento, vazamento ou abaulamento, deve conter no minimo as seguin-
tes informagBes: nome e/ou marca, ingredientes, data de fabricacdo e
validade, lote, peso e informacdes nutricionais.
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Validade minima de 06 meses a contar da data de entrega.

24

1kg/6

Pudim em po, sabores diversos. Embalagem deve estar intacta
e conter no minimo as seguintes informac¢des: nome e/ou marca,
ingredientes, data de fabricacao e validade, lote, peso e informa-
¢Oes nutricionais.

Validade minima de 06 meses a contar da data de entrega.

25

500kg/20

Polvilho azedo. Embalagem deve estar intacta e conter no minimo as
seguintes informagdes: nome e/ou marca, ingredientes, data de fabrica-
¢ao e validade, lote, peso e informacgdes nutricionais.

Validade minima de 06 meses a contar da data de entrega.

26

1kg/10

Sal fino refinado iodado.  Caracteristicas técnicas: ndo deve apresen-
tar sujidade, umidade e misturas inadequadas ao produto. Embalagem
deve estar intacta e conter no minimo as seguintes informac¢des: nome
e/ou marca, ingredientes, data de fabricacdo e validade, lote, peso e
informacdes nutricionais.

Validade minima de 06 meses a contar da data de entrega.

27

900ml/5

Vinagre de macd. Embalagem deve estar intacta, acondicionada em
garrafas plasticas resistentes e conter no minimo as seguintes informa-
¢bes: nome e/ou marca, ingredientes, data de fabricacdo e validade,
lote, peso e informacdes nutricionais.

Validade minima de 06 meses a contar da data de entrega.

PERECIVEIS

28

11/100

Bebida lactea . Embalagem com identificacdo do valor nutricional (rétu-
lo), fornecedor, data de fabricacdo e validade. Validade minima de 06
meses a contar da data de entrega.

29

Kg/60

Carne bovina moida de primeira. Caracteristicas: carne acondi-
cionada em embalagem plastica, atoxica, resistente e transparen-
te, em pacotes de 1Kg, com rétulo contendo identificagdo da em-
presa, registro no SIM 002, identificacdo do tipo de carne, com
data de fabricacao e prazo de validade.

30

Kg/30

Carne bovina sem o0sso de primeira. Caracteristicas: carne
acondicionada em embalagem plastica, atoxica, resistente e
transparente, com rétulo contendo identificacdo da empresa, re-
gistro no SIM 002, identificacdo do tipo de carne, com data de
fabricacéo e prazo de validade.

31

Kg/30

Coxa e sobrecoxa de frango com osso. Caracteristicas Técnicas:
congelado, a ave deve ter contornos definidos, firmes e sem manchas,
coloracao clara, pele aderente e odor caracteristico. Ndo deve apresen-
tar sujidades, penas e carcaca. Nao pode conter excesso de gelo. Em-
balagem deve estar intacta e conter no minimo as seguintes informa-
¢Oes: nome e/ou marca, ingredientes, data de fabricacdo e validade,
lote, peso e informacdes nutricionais.

Validade minima de 06 meses a contar da data de entrega. Retirada em
data a combinar.

32

5009/50

Massa para pastel. Tamanho médio. O pacote devera estar fechado e
rotulado com data de fabricacéo, prazo de validade e informacgfes nutri-
cionais. Validade minima de 03 meses a contar da data de entrega.
Retirada em data a combinar.

33

Dz/40

Ovo de galinha vermelho. Caracteristicas gerais: ovos de 12
gualidade, tipo grande, frescos e selecionados. Produto isento de

20




rachaduras, estufamento, sem sujidades. Casca de ovo limpa,
aspera, fosca, odor e aspectos caracteristicos. Registro nos or-
gaos de inspecao sanitéria.

34

Kg/15

P&o de cachorro -quente. N&o deve apresentar tamanho irregular, ndo
deve estar amassado, queimado ou com manchas escuras na parte
inferior. O pacote devera estar fechado e rotulado com data de fabrica-
¢éo, prazo de validade e informacgdes nutricionais. Retirada em data a
combinar.

35

Kg/35

P&o francés. Caracteristicas Técnicas: pdo com massa de farinha de
trigo especial, fermento e 4gua. Peso liquido da unidade 50 g. Nao deve
apresentar tamanho irregular, ndo deve estar amassado, queimado ou
com manchas escuras na parte inferior. O pacote devera estar fechado
e rotulado com data de fabricacdo, prazo de validade e informacgdes
nutricionais.

Retirada em data a combinar.

36

Kg/10

P&o de forma fatiado. Caracteristicas Técnicas: pdo com massa de
farinha de trigo especial, agua, fermento bioldgico, agucar entre outros.
O péo nédo devera estar amassado, queimado ou com manchas escuras
na parte inferior. O pacote devera estar fechado e rotulado com data de
fabricac&o e prazo de validade. Retirada em data a combinar.

37

Kg/15

Quieijo tipo prato fatiado. Embalagem com identificacdo do valor nutri-
cional (rétulo), fornecedor, data de fabricacdo e validade. Validade mi-
nima de 06 meses a contar da data de entrega. Retirada em data a
combinar.

38

Kg/15

Salsicha. Embalagem com identificac@o do valor nutricional (rétulo),
fornecedor, data de fabricacéo e validade, sendo este entregue em em-
balagem original. O produto devera encontrar-se em bom estado de
conservagao, ndo contendo liquido no interior da embalagem.

Validade minima de 06 meses a contar da data de entrega.

Retirada em data a combinar.

FRUTAS

39

Un/90

Abacaxi pér ola. Caracteristicas Gerais: serem suficientemente desen-
volvidos, com tamanho minimo de 1,2Kg, aroma, sabor e cor proprios
da espécie. Os mesmos ndo serdo aceitos caso estejam murchos, a-
massados ou em estado de decomposigéo. Retirada em data a combi-
nar.

40

Kg/55

Banana caturra. Caracteristicas Gerais: serem suficientemente desen-
volvidas, com tamanho, aroma, sabor e cor préprios da espécie. As
mesmas ndo serdo aceitas caso estejam murchas, amassadas ou em
estado de decomposicao.

Retirada em data a combinar.

41

Kg/150

Maca gala. Categoria 1. Tamanho 100. Caracteristicas Gerais: sem
defeitos, apresentando tamanho e cor uniforme, devendo ser bem de-
senvolvidas e maduras. Devem ser frescas, terem atingido o grau ma-
ximo de tamanho, aroma, cor e sabor proprios da espécie e variedades.
A polpa deve estar intacta e firme. Retirada em data a combinar.

42

Kg/35

Mamao formosa . Caracteristicas Gerais: serem suficientemente de-
senvolvidos, com tamanho, aroma, sabor e cor préprios da espécie. Os
mesmos ndo serdo aceitos caso estejam murchos, amassados ou em
estado de decomposicdo. Retirada em data a combinar.

43

Kg/28

Laranja. Caracteristicas: serem suficientemente desenvolvidas, com o
tamanho, aroma, sabor e cor proprios da espécie. Nao estarem danifi-
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cadas por quaisquer lesdes de origem fisica ou mecéanica que afetam a
sua aparéncia.

44

Kg/12

Limao. Caracteristicas: serem suficientemente desenvolvidos, com o
tamanho, aroma, sabor e cor proprios da espécie. Nao estarem danifi-
cadas por quaisquer lesdes de origem fisica ou mecénica que afetam a
sua aparéncia.

HORTALICAS

45

Kg/l

Alho. Caracteristicas: graudo, de boa qualidade, compacto e firme. De-
vem apresentar suficiente evolugdo de tamanho, cor e sabor tipicos da
espécie; ndo devem estar danificados por quaisquer lesées de origem
fisica ou mecénica que afetem a sua aparéncia; ndo devem conter
substancias terrosas, sujidades ou corpos estranhos aderentes a super-
ficie. Retirada em data a combinar.

46

Kg/10

Batata doce vermelha. Caracteristicas Gerais: serem suficientemente
desenvolvidas, com tamanho, aroma, sabor e cor préoprios da espécie.
As mesmas ndo serdo aceitas caso estejam murchas, amassadas ou
em estado de decomposicdo. Retirada em data a combinar.

47

Kg/25

Batata Inglesa rosa. Caracteristicas Gerais: serem suficientemente
desenvolvidas, com tamanho, aroma, sabor e cor préoprios da espécie.
As mesmas ndo serdo aceitas caso estejam murchas, amassadas ou
em estado de decomposicdo. Retirada em data a combinar.

48

Kg/10

Beterraba. Caracteristicas: serem suficientemente desenvolvidas, com
o tamanho, aroma, sabor e cor préprios da espécie. Ndo estarem danifi-
cadas por quaisquer lesdes de origem fisica ou mecéanica que afetam a
sua aparéncia. Estarem livres da maior parte possivel de terra aderente
a casca, isentas de umidade externa anormal, odor e sabor estranho.
Retirada em data a combinar.

49

Kg/25

Brocolis ninja. Caracteristicas: fresco, limpo; tamanho, coloracao e
formacéao uniformes; devendo ser bem desenvolvido, firme e intacto;
isento de enfermidade, material terroso, umidade externa anormal, suji-
dades, parasitas, larvas; sem danos fisicos e mecanicos oriundos de
transporte e manuseio. Retirada em data a combinar.

50

Kg/30

Cebola branca. Caracteristicas Gerais: sem defeitos, apresentando
tamanho e cor uniforme, devendo ser bem desenvolvidas e maduras.
Devem ser frescas, terem atingido o grau maximo de tamanho, aroma,
cor e sabor préprios da espécie e variedades. Retirada em data a com-
binar.

51

Kg/10

Cenoura. Caracteristicas Gerais: serem suficientemente desenvolvidas,
com tamanho, aroma, sabor e cor proprios da espécie. As mesmas nao
serao aceitas caso estejam murchas, amassadas ou em estado de de-
composicdo. Retirada em data a combinar

52

Kg/30

Chuchu. Caracteristicas Gerais: serem suficientemente desenvolvidos,
com tamanho, aroma, sabor e cor préprios da espécie. Os mesmos ndo
serdo aceitos caso estejam murchos, amassados ou em estado de de-
composicdo. Retirada em data a combinar.

53

Kg/15

Couve -flor. Caracteristicas: fresca, limpa; tamanho, coloracdo e forma-
¢do uniformes; devendo ser bem desenvolvida, firme e intacta; isenta de
enfermidade, material terroso, sujidades, parasitas e larvas; sem danos
fisicos e mecanicos oriundos de transporte e manuseio. Retirada em
data a combinar.
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Kg/10 | Tomate longa vida. Caracteristicas Gerais: serem suficientemente
desenvolvidos, com tamanho, aroma, sabor e cor proprios da espécie.
Os mesmos nao serdo aceitos caso estejam murchos, amassados ou
em estado de decomposicdo. Retirada em data a combinar.

Total R$...oveeeeeenn

VALIDADE DA PROPOSTA: 60 DIAS

Observagao: Os licitantes vencedores deste processo deverdo estar aptos para o
fornecimento da mercadoria

acompanhada da NOTA FISCAL ELETRONICA .

Assinatura e Carimbo
(representante legal)
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ANEXO Il

DECLARACAO
EU, .o y CPF i , representante legal da
EMPreSA ..oooeeevveeeeieeeiiiiie e , ho procedimento licitatorio, do Municipio de Boquei-

rdo do Ledo — RS

Pregdo n.° ...... /2015, declaro, sob as penas da Lei que em cumprimento ao disposto
no inciso XXXIII, do art. 7°

da Constituicdo da Republica, ndo possuimos em nossos quadros trabalhadores
menores de 18 (dezoito) anos

em trabalho noturno, perigoso ou insalubre, e menores de 16 (dezesseis) anos em
qualquer trabalho, salvo na

condi¢cdo de aprendiz, a partir de 14 (quatorze) anos.

Local e Data:

Assinatura e Carimbo
(representante legal)
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ANEXO IV )
MODELO INSTRUMENTO DE CREDENCIAMENTO/PROCURAGAO

A signataria ................ , com inscricdo no CNPJ sob o n.° ......ccceeeeeee. , estabelecida
A , heste ato

representada pelo Sr. ........cccoeeeieiis , homeia e constitui seu bastante procurador o
5] (R , RG

NC. ,CPFEN° ... , para o fim especial de representa-la junto a Prefei-

tura Municipal de Boqueirdo do Ledo — RS no Processo Licitatério — Pregdo n.°
....I2015, com poderes para apresentar Envelopes Proposta e

Documentos de Habilitacdo, formular ofertas e lances de precos na sesséo publica,
apresentar impugnacoes,

interpor recursos, bem como praticar todos os demais atos pertinentes ao certame.

Local e Data

Nome e assinatura da Licitante
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ANEXO V
MODELO DE TERMO DE ACEITAQAO DAS CONDIQC)ES DO EDITA L DE LICI-
TACAO
A,
A signataria .................... yCNPJ o, , por seu representante legal, decla-
ra estar de acordo com todos os termos do Edital de Licitagdo n.° ..../2015 — Pregao
n.o ... /2015 e de todos os seus anexos, todos de seu integral conhecimento, e que
cumpre plenamente os requisitos de habilitacao

Local e Data

Nome e assinatura da Licitante
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ANEXO VI
DECLARACAO DE MICROEMPRESA OU EMPRESA DE PEQUENO PO RTE

Declaro, sob as penas da lei, sem prejuizo das sancdes e multas previstas neste ato

convocatorio, que a empre-
sa (denominacao da pessoa juridica) CNPJ
nO

, € microempresa ou empresa de pequeno porte, nos termos do
enquadramento previsto na Lei Complementar 123, de 14 de dezembro de 2006,
cujos termos declaro conhecer na integra, estando apta, portanto, a exercer o direito
de preferéncia como critério de desempate e documentagédo exigidas no edital na
assinatura do contrato, no procedimento licitatério do Pregdo Presencial
017.07/2015, realizado pela Prefeitura Municipal de Boqueirdo do Ledo — RS

Assinatura do representante
CPF

Local de de

27



