EDITAL N.° 2184 DE 28 DE ABRIL DE 2015
CONVITE N.° 016.07/2015

| - DISPOSIQC)ES PRELIMINARES

O PREFEITO MUNICIPAL DE BOQUEIRAO DO LEAO, Estado do Rio Grande do
Sul, no uso das atribui¢cdes legais que lhe sdo conferidas pela Lei Organica do Municipio,
TORNA PUBLICO que as 09:00 horas de (07/05/2015) a realizacéo de Licitagdo Publica
na modalidade Convite, do Tipo Menor Preco, a qual se regera pelas normas do Estatuto
das LicitacOes e Contratos na Administracdo Publica e pelas disposi¢cdes deste Edital.

As condi¢des seguintes consubstanciam este Edital e anexos e serao utilizados para
normatizar a presente Licitacdo, em observancia a Lei Federal n.° 8.666/93, alteracdes
posteriores e demais normas aplicaveis ao objeto licitado, Anexo | (Relacdo dos itens),
Anexo Il (Carta de Credenciamento), Anexo lll (Declaracdo de idoneidade), Anexo IV
(Termo de Renuncia), Anexo V (Minuta de Contrato).

Il - OBJETO

Constitui objeto do presente Convite, a escolha da melhor proposta para o
fornecimento de produtos Alimenticios para EMEI e para as Escolas Municipais conforme
especificacado constante no Anexo |, que é parte integrante deste edital.

[l — DO PRAZO E LOCAL DA ENTREGA

Os produtos deverao ser entregues de forma fracionada na Secretaria Municipal de
Educacdo, apos a homologacdo da licitacdo, conforme previsto no contrato que sera
firmado entre prefeitura e fornecedor.

IV - DA HABILITACAO

Para habilitar-se o licitante devera apresentar os seguintes documentos:
4.1 —Prova de Regularidade para com a Fazenda Municipal do Domicilio ou Sede do
Licitante.
4.2 — Prova de Regularidade, relativa & Seguridade Social (CERTIDAO CONJUTA DE
DEBITOS).
4.3 — Prova de Regularidade relativa ao FGTS.
4.4 - Carta de Credenciamento outorgando ao preposto ou representante, poderes para
rubricar propostas, documentacéo, apresentar reclamacdes, impugnacdes, recursos e
assinar atas, emitidas pelo licitante, nos termos do Anexo II.
4.5 - Comprovagao de que a Empresa nao foi declarada inidonea para contratar com o
servico publico, nos termos do Anexo lll.
4.6 - A Empresa licitante que optar por ndo enviar representante para assistir a abertura
da Licitacdo podera encaminhar por escrito junto ao envelope n°® 01 da habilitacdo, a
Declaracdo de Recusa do Prazo Recursal Relativo & fase de Habilitacdo, nos termos do
Anexo V.

V - CONDICAO PARA PARTICIPACAO NA LICITACAO

Para participarem do presente Convite, os licitantes deverdo apresentar na
Secretaria Municipal de Administracdo e Planejamento, junto ao Departamento de
Licitacbes e Compras, 02 (dois) envelopes, devidamente fechados e lacrados, contendo



no envelope n° 01 os documentos de "HABILITACAO" e no envelope n° 02 a
"PROPOSTA". Os envelopes deverao conter na parte externa, os seguintes dizeres:

ENVELOPE N° 01 -HABILITACAO
CONVITE N° 015.07/2015
NOME DO PROPONENTE:

ENVELOPE N° 02-PROPOSTA
CONVITE N° 015.07/2015
NOME DO PROPONENTE:

VI - NOTAS DA HABILITA(;AO:
6.1 - As certiddes que comprovam a Regularidade Fiscal e aquelas que ndo tenham prazo
de validade legal ou expresso no documento ter-se-ao como validas pelo prazo de 90
(noventa) dias, contados de sua emissao.
6.2 - Os documentos contidos no envelope n° 01 deverdo ser originais ou fotocopias
autenticadas.
6.3 — Os Proponentes que nao apresentarem, na forma legal, os documentos exigidos
nesta Licitacdo, serdo excluidos sem direito a qualquer reclamacéo.
6.4 - Nao haverd confrontacdo de documentos na abertura do envelope para
autenticacdo, assim como nao serao aceitos Documentos emitidos via Fax.
6.5 - Na mesma data e horéario indicados no preambulo a vista dos interessados
presentes, serdo abertos os Envelopes n° 01 que serdo examinados e rubricados pelos
Membros da Comisséo de Licitacao e pelos Licitantes presentes.
6.6 - ApOs a abertura do processo Licitatério, ndo serdo recebidos outros documentos ou
propostas nem serdo permitidos quaisquer adendos ou alteragcbes, ressalvando a
possibilidade da realizacdo de diligéncias facultadas a Comissao de Licitacdo ou
Autoridade superior.
6.7 - ApoOs a divulgacdo do resultado da fase de habilitacdo, na hipotese de todos os
licitantes estarem presentes e desistirem do direito de interpor recurso (declaracao
expressa em ata), serdo abertos os envelopes n° 02 dos licitantes habilitados e devolvidos
os envelopes n° 02, devidamente lacrados, daqueles considerados inabilitados.
6.8 - Quando a inabilitacdo da empresa licitante, cujo representante credenciado nao
esteja presente no ato da abertura do envelope n° 01, sera aberto o prazo recursal de 2
(dois) dias uteis, a contar da intimacdo do ato, ou a critério da Comisséo de Licitacao,
contatar com o representante no momento da inabilitacdo, objetivando a recusa expressa
no prazo recursal.
6.9 - A ciéncia ou intimacdo dos atos e decisOes praticados pela Comissao de Licitacao
seraefetuada através do mural Geral da Prefeitura Municipal.
6.10 - Os licitantes poderao interpor recurso no prazo de 2 (dois) dias uteis, contados da
data da publicacdo da decisdo ou ato da Comissao de Licitacdo, ou da lavratura da ata,
nos casos de:

a) Habilitacdo ou Inabilitacdo do Licitante.

b) Julgamento da Proposta;

¢) Anulacéo ou revogacéao da Licitacao;

*** Os recursos previstos nas alineas "A" e "B" terdo efeitos suspensivos. A
autoridade competente podera motivadamente e presente as razfes de interesse publico,
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atribuir, aos recursos impostos nos demais casos, eficacia suspensiva. Os recursos
referidos acima deverao ser dirigidos a Comissao de Licitacdo, protocolados na Secretaria
de Administracdo, situada a Rua Sinimbu, 644, Centro, Boqueirdo do Ledo — RS, nao
sendo aceitas quaisquer protocoliza¢cdes de nenhum outro 6rgdo municipal. Interposto o
recurso sera comunicado aos demais licitantes que poderdo impugna-lo no prazo de 5
(cinco) dias uteis. O recurso sera dirigido a autoridade superior por intermédio da que
praticou o ato, a qual podera reconsiderar a decisdo, no prazo de 2 (dois) dias Uteis, ou
nesse mesmo prazo fazé-lo subir devidamente informado, neste caso a decisdo devera
ser proferida dentro do prazo de 5 (cinco) dias Uteis, contado do recebimento do recurso
pela autoridade superior.

*** Os recursos devem observar os seguintes requisitos:

| - Serem digitados e devidamente fundamentados.

I - Serem assinados por representante legal da recorrente ou por procurador
devidamente habilitado no processo.

*** A decisdo em grau de recurso sera definitiva e dela dar-se-a conhecimento por escrito
aos interessados.

6.11 - Abertos os envelopes no local, dia e horario previstos, os documentos serao
apresentados aos proponentes presentes e rubricados folha a folha pelos seus
representantes legais e pelos membros da Comissao julgadora. Se a comissdo nao se
julgar nas condi¢cdes de proclamar imediatamente o resultado da fase de habilitagéo, o
Presidente designara dia, hora e local para a promulgacdo do resultado, rubricando, os
Licitantes e a Comisséao os envelopes de n° 02 - Proposta.

6.12 - Promulgado o resultado da fase de habilitacdo, se todos o0s concorrentes,
habilitados ou ndo, desistirem da faculdade de interpor recursos, a Comissao lavrara Ata
circunstanciada do evento e procedera de imediato a abertura do envelope n° 02 -
Proposta.

VIl - ABERTURA DO ENVELOPE N° 02 E JULGAMENTO DAS P ROPOSTAS

7.1 - No local, dia e hora previamente designados, serdo abertos os envelopes de n° 02 -
proposta, na presenca dos licitantes ou seus representantes legais, que juntamente com a
Comisséo julgadora, rubricaréo folha a folha, os documentos apresentados.

VIl - DO CRITERIO DE JULGAMENTO DAS PROPOSTAS:

8.1 — Como critério de sele¢cdo da proposta mais vantajosa para o Municipio sera
considerado vencedor o Licitante que apresentar a proposta de acordo com as
especificacdes do Edital e que apresentar o menor preco por item.

8.2 — Nao serdo considerados como fator de julgamento vantagens que ndo estejam
previstas neste Edital.

8.3 — Cotar na proposta o preco liquido, devendo incluir obrigatoriamente os encargos de
qualquer natureza, ndo se admitindo, a qualquer titulo, acréscimos sobre o valor proposto;
8.4 - Serao desclassificadas as propostas que deixarem de atender, no todo ou em parte,
quaisquer das disposicOes deste Edital, seja no aspecto formal ou no seu contetudo
técnico, bem como aquelas manifestamente inexequiveis, nos termos do Art. 48 da lei
8.666/93.

8.5 - Deve-se observar o prazo de validade dos produtos, a contar da data de entrega da
mercadoria, de no minimo 90 dias.



8.6 - O prazo de validade da proposta sera de 15 (quinze) dias a contar da abertura do
envelope n° 02 (Proposta).

8.7 - O preco proposto sera considerado completo e abrange todos os tributos (Impostos,
taxas, emolumentos, contribuicées sociais, fiscais e para fiscais),Administracao, lucros e
qualquer despesa acessoria.

8.8 - O preco unitario e total do objeto licitado devera ser cotado em reais.

8.9 - No caso de empate nos precos, entre dois ou mais licitantes habilitados a decisao
observara a ordem de preferéncia prevista no paragrafo 2°, do Art. 3° da Lei n° 8.666/93,
em permanecendo o empate, far-se-a4 o sorteio, conforme Art. 45 paragrafo 2, da Lei
8.666/93.

8.10 - Na hipdtese de erro no preco cotado e/ou nas demais condicbes apresentadas nao
serd admitidas retificagbes. Os erros, constatados no momento da abertura do envelope
n°® 02, deverdo ser registrados em Ata, sendo a proposta anulada pela Comissdo de
Licitacéo.

8.11 - O critério de julgamento das Propostas, serd o de Menor Preco por item, atendidas
as exigéncias deste Edital e da Lei 8.666/93 e suas alteragbes posteriores.

IX - FORNECIMENTO DE ELEMENTOS

O Departamento de Licitacdes e Compras fornecera cépia do Edital, especificacoes
do objeto a ser adquirido e demais elementos necessarios, durante o horario normal de
atendimento do Orgéo licitante.

Os fornecedores deverdao entregar as mercadorias de conforme solicitacdo da
secretaria de Educacéo, Cultura, caso contrario terdo suspenso o direito de contratar com
0 municipio de Boqueirdo do Leé&o.

X- CONDI(;OES DE PAGAMENTO

Os produtos serao pagos da seguinte forma:
- Géneros alimenticios serdo pagos em cinco dias contados da data de entrega, mediante
apresentacao de nota fiscal;

Xl - RECURSOS FINANCEIROS
Para pagamento da referida despesa ser&o utilizados 0s seguintes recursos
financeiros:

05.01 — SECRETARIA DE EDUCACAO e CULTURA
12.361.0047.2.021 — Manut. do Ensino - Merenda Escolar
3.3.90.30.00.00.0000 -Material de Consumo

XIl — DAS PENALIDADES:

12.1 - Da Contratada:

12.1.1 — Pelo descumprimento das obrigacdes assumidas, a empresa licitante sujeitar-se-
4 as seguintes penalidades: adverténcia, multa, impedimento temporéario de licitar com a
Administracéo e declaracao de inidoneidade.

12.1.2 — Sem prejuizo das outras cominagfes, multa sob total atualizado do objeto.

a) de 2% (dois por cento) pelo descumprimento de Clausula do Edital ou norma de
legislacdo pertinente.



b) de 5% (cinco por cento) no caso de inexecucao total dos fornecimentos, inexecucao
imperfeita ou em desacordo com as especificacdes, mora ou negligéncia dos materiais
previstos no objeto deste Edital.

c) de 2% (dois por cento) no caso de néo assinatura do instrumento contratual no prazo
fixado no Edital;

d) A multa dobrara a cada caso de reincidéncia, ndo podendo ultrapassar a 30% do valor
atualizado do Contrato, sem prejuizo da cobranca de perdas e danos que venha a ser
causado ao interesse publico e da possibilidade da rescisdo contratual.

e) Suspensao do direito de contratar com o Municipio de Boqueirdo do Le&o pelo prazo
de 02 (dois) anos;

12.2 - Do Contratante :

12.2.1 — No caso de atraso imotivado do pagamento dos valores ajustados, o
CONTRATANTE, devera pagar juros de mora de 1% (um por cento) ao més sob o valor
impago, além de corregcdo monetaria ocorrida no periodo do atraso.

Xl - DO FORO

Fica eleito o Foro da Comarca de Venancio Aires - RS, para dirimir todas as
questbes deste Convite, que nado forem resolvidas por via administrativa ou por
arbitramento, na forma do Caodigo Civil.

X1V - DISPOSIQC)ES FINAIS

14.1- Para o conhecimento publico, foi expedido o presente edital, que sera afixado
no quadro Mural da Prefeitura Municipal de Boqueirdo do Leé&o - RS.
14.2 - Maiores informacdes, bem como a retirada dos Editais poderdo ser obtidas na
Secretaria de Administracdo e Planejamento, sita ha Rua Sinimbu, n® 644, nesta cidade
de Boqueirdo do Ledo - RS, no horario das 08 horas as 11 horas e 14horas as 17 horas
ou pelo fone 051-3789-1122.

Boqueirdo Do Leéo, 28 de AbrilL de 2015

LUIZ AUGUSTO SCHMIDT
Prefeito Municipal



ANEXO |
LISTA COMPRAS P/ESCOLAS MUNICIPAIS

Item

Quant.

Especificacao do Iltem

Valor
Unitario

Valor
Total

100 p/2kg

Agucar cristal. Caracteristicas técnicas: ndo deve apresentar
sujidade, umidade, bolor, coloracdo, misturas e peso insatisfatério.
Embalagem deve estar intacta, e conter no minimo as seguintes
informagdes: nome e/ou marca, ingredientes, data de fabricacdo e
validade, lote, peso e informacgdes nutricionais.

Validade minima de 06 meses a contar da data de entrega.

35
p/500g

Amido de milho. Caracteristicas técnicas: ndo deve apresentar
sujidade, umidade, bolor, rendimento insatisfatério, coloracao,
misturas e peso insatisfatorio. Embalagem deve estar intacta, e
conter no minimo as seguintes informacdes: nome e/ou marca,
ingredientes, data de fabricacdo e validade, lote, peso e
informacgdes nutricionais.

Validade minima de 06 meses a contar da data de entrega.

125
p/500g

Amendoim branco tipo 1. embalagem com identificagdo do valor
nutricional (rétulo), fornecedor, data de fabricacdo e validade.
Validade minima de 06 meses a contar da data de entrega.
Validade minima de 06 meses a contar da data de entrega.

75
p/2kg

Arroz branco polido tipo 1. Caracteristicas Técnicas: Grupo:
beneficiado, Subgrupo: polido, Classe: longo fino, Tipo I. O produto
nao deve apresentar graos disformes, impurezas (grdaos queimados,
pedras, cascas e carunchos), cheiro forte, intenso e nado
caracteristico, preparac¢do dietética final inadequada. Embalagem
deve estar intacta, e conter no minimo as seguintes informacdes:
nome e/ou marca, ingredientes, data de fabricacdo e validade,
lote, peso e informagdes nutricionais.

Validade minima de 06 meses a contar da data de entrega.

125
p/400g

Biscoito salgado integral. N3o podera apresentar umidade ou
biscoitos quebrados (percentual maximo aceito até 10% de
biscoitos quebrados), bolachas mal cozidas, queimadas, ou com
caracteristicas organolépticas anormais. Embalagem deve estar
intacta, e conter no minimo as seguintes informacg&es: nome e/ou
marca, ingredientes, data de fabricacdo e validade, lote, peso e
informacgdes nutricionais.

Validade minima de 06 meses a contar da data de entrega.

115
p/800g

Biscoito doce tipo Maria. Ndo podera apresentar umidade ou
biscoitos quebrados (percentual maximo aceito até 10% de
biscoitos quebrados), bolachas mal cozidas, queimadas, ou com
caracteristicas organolépticas anormais. Embalagem deve estar
intacta, e conter no minimo as seguintes informacdes: nome e/ou
marca, ingredientes, data de fabricacdo e validade, lote, peso e
informacgdes nutricionais.

Validade minima de 06 meses a contar da data de entrega.

60 p/800g

Biscoito doce tipo Maria de chocolate. N3o poderd apresentar




umidade ou biscoitos quebrados (percentual maximo aceito até
10% de biscoitos quebrados), bolachas mal cozidas, queimadas, ou
com caracteristicas organolépticas anormais. Embalagem deve
estar intacta, e conter no minimo as seguintes informagdes: nome
e/ou marca, ingredientes, data de fabricacdo e validade, lote, peso
e informacg0es nutricionais.

Validade minima de 06 meses a contar da data de entrega.

60 p/500g

Biscoito doce nao recheado amanteigado. N3o podera apresentar
umidade ou biscoitos quebrados (percentual maximo aceito até
10% de biscoitos quebrados), bolachas mal cozidas, queimadas, ou
com caracteristicas organolépticas anormais. Embalagem deve
estar intacta, e conter no minimo as seguintes informacgdes: nome
e/ou marca, ingredientes, data de fabricacdo e validade, lote, peso
e informacdes nutricionais.

Validade minima de 06 meses a contar da data de entrega.

180
p/500g

Chocolate em pd6. Ndo deverd apresentar presenga de impurezas,
formacdao de grumos, cheiro forte e intenso, coloracdao escura ou
clara ndo caracteristica, sabor alterado e peso insatisfatério.
Embalagem deve estar intacta, e conter no minimo as seguintes
informacdes: nome e/ou marca, ingredientes, data de fabricacdo e
validade, lote, peso e informagdes nutricionais.

Validade minima de 06 meses a contar da data de entrega.
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120
It/300g

Ervilha em lata. Embalagem deve estar intacta, resistente, vedada
hermeticamente e limpa, acondicionada em latas de flandres, ndo
apresentando  ferrugem, amassamento, vazamento ou
abaulamento e conter no minimo as seguintes informagdes: nome
e/ou marca, ingredientes, data de fabricacdo e validade, lote, peso
e informac0es nutricionais.

Validade minima de 06 meses a contar da data de entrega.

11

185
bem/340g

Extrato de tomate concentrado. Caracteristicas técnicas: o
produto deve estar isento de fermenta¢gdes e ndo indicar
processamento defeituoso. Embalagem deve estar intacta, em
latas de flandres nao apresentando ferrugem, amassamento,
vazamento, abaulamento. Pode ser entregue também em
embalagem saché. Embalagem deve conter no minimo as seguintes
informagdes: nome e/ou marca, ingredientes, data de fabricacdo e
validade, lote, peso e informacgdes nutricionais.

Validade minima de 06 meses a contar da data de entrega.

12

140
p/5kg

Farinha de trigo especial. Caracteristicas técnicas: Tipo 1,
enriquecida com ferro e acido fdlico. Ndo podera estar Umida,
fermentada, rangosa, apresentar cor escura ou mistura com outras
farinhas, formacdo de grumos (umidade), residuos ou impurezas.
Embalagem deve estar intacta e conter no minimo as seguintes
informagdes: nome e/ou marca, ingredientes, data de fabricacdo e
validade, lote, peso e informagdes nutricionais.

Validade minima de 06 meses a contar da data de entrega.

13

60

Fermento bioldgico seco instantaneo para pao. Embalagem deve




p/125g

estar intacta e conter no minimo as seguintes informagdes: nome
e/ou marca, ingredientes, data de fabricacdo e validade, lote, peso
e informacg0es nutricionais.

Validade minima de 06 meses a contar da data de entrega.

14

75
p/100g

Fermento em pé quimico instantaneo para bolo. Embalagem deve
estar intacta e conter no minimo as seguintes informagdes: nome
e/ou marca, ingredientes, data de fabricacdo e validade, lote, peso
e informacg0es nutricionais.

Validade minima de 06 meses a contar da data de entrega.

15

100
Cx/12 Its

Leite de vaca integral Longa Vida. Caracteristicas técnicas: leite
integral fluido, processado em usina de beneficiamento através do
sistema Ultra High Temperature (UHT) com fiscalizacdo
permanente. Embalagem: Tetra Pack, deve estar intacta e conter
no minimo as seguintes informacdes: nome e/ou marca,
ingredientes, data de fabricacdo e validade, lote, peso e
informacgdes nutricionais.

Validade minima de 06 meses a contar da data de entrega.

16

105
p/500g

Lentilha. Caracteristicas técnicas: lentilha tipo 1. Ndo podera
apresentar graos disformes, coloracdao dos graos com nuances
diferentes, impurezas (grdos partidos e pedras), bolor, mofo e
caruncho. Embalagem deve estar intacta e conter no minimo as
seguintes informacg8es: nome e/ou marca, ingredientes, data de
fabricacdo e validade, lote, peso e informagdes nutricionais.

Validade minima de 06 meses a contar da data de entrega.

17

25
p/500g

Macarrao tipo Alfabeto. N3do devera apresentar sujidades, bolor,
manchas ou fragilidade a pressdo dos dedos. Pds-cocgao a massa
ndo poderd apresentar textura ou consisténcia de empapamento.
Embalagem deve estar intacta, e conter no minimo as seguintes
informacdes: nome e/ou marca, ingredientes, data de fabricacdo e
validade, lote, peso e informagdes nutricionais.

Validade minima de 06 meses a contar da data de entrega.

18

15
p/500g

Macarrao tipo conchinha. Nao devera apresentar sujidades, bolor,
manchas ou fragilidade a pressdo dos dedos. Pds-cocgao a massa
ndo poderd apresentar textura ou consisténcia de empapamento.
Embalagem deve estar intacta, e conter no minimo as seguintes
informagdes: nome e/ou marca, ingredientes, data de fabricacdo e
validade, lote, peso e informacgdes nutricionais.

Validade minima de 06 meses a contar da data de entrega.

19

80
p/500g

Macarrao tipo parafuso. Ndo deverd apresentar sujidades, bolor,
manchas ou fragilidade a pressdo dos dedos. Pds-coc¢do a massa
nao poderd apresentar textura ou consisténcia de empapamento.
Embalagem deve estar intacta, e conter no minimo as seguintes
informagdes: nome e/ou marca, ingredientes, data de fabricacdo e
validade, lote, peso e informacgdes nutricionais.

Validade minima de 06 meses a contar da data de entrega.

20

80
p/500g

Macarrao tipo parafuso tricolor. Ndo devera apresentar sujidades,
bolor, manchas ou fragilidade a pressdo dos dedos. Pds-coccdo a
massa ndo poderd apresentar textura ou consisténcia de




empapamento. Embalagem deve estar intacta, e conter no minimo
as seguintes informacdes: nome e/ou marca, ingredientes, data de
fabricacdo e validade, lote, peso e informagdes nutricionais.
Validade minima de 06 meses a contar da data de entrega.

21

85
p/500g

Macarrao com ovos tipo espaguete. N3o devera apresentar
sujidades, bolor, manchas ou fragilidade a pressao dos dedos. Pds-
cocgdo a massa nao podera apresentar textura ou consisténcia de
empapamento. Embalagem deve estar intacta, e conter no minimo
as seguintes informacdes: nome e/ou marca, ingredientes, data de
fabricacao e validade, lote, peso e informacgdes nutricionais.
Validade minima de 06 meses a contar da data de entrega.

22

40
p/1kg

Margarina vegetal com sal. Produto obtido de vegetais liquidos
hidrogenados, de consisténcia cremosa, aromatizada
artificialmente e vitaminada. N3do deve apresentar cheiro
desagradavel, cor ndo caracteristica do produto. Embalagem deve
estar intacta, em pote de polietileno resistente e plastico atéxico,
com identificacdo do valor nutricional (rétulo), fornecedor, data de
fabricacao e validade.

Validade minima de 06 meses a contar da data de entrega.

23

60
Lt/320g

Milho verde em conserva. Embalagem deve estar intacta,
resistente, vedada hermeticamente e limpa, acondicionada em
latas de flandres, ndao apresentando ferrugem, amassamento,
vazamento ou abaulamento e conter no minimo as seguintes
informacdes: nome e/ou marca, ingredientes, data de fabricacdo e
validade, lote, peso e informagdes nutricionais.

Validade minima de 06 meses a contar da data de entrega.

24

180
emb/900
ml

Oleo de soja refinado. Caracteristicas técnicas: 6leo de soja
refinado, 100% natural. Ndo deve apresentar embalagem fragil,
com mistura de outros 6leos, cheiro forte, intenso e volume
insatisfatério. Embalagem: acondicionada em recipientes de
pldstico, ndo apresentando amassamento, vazamento ou
abaulamento, deve conter no minimo as seguintes informacgdes:
nome e/ou marca, ingredientes, data de fabricacdo e validade,
lote, peso e informagdes nutricionais.

Validade minima de 06 meses a contar da data de entrega.

25

45
emb/1kg

Pudim em po, sabores diversos. Embalagem deve estar intacta e
conter no minimo as seguintes informacdes: nome e/ou marca,
ingredientes, data de fabricacdo e validade, lote, peso e
informacgdes nutricionais.

Validade minima de 06 meses a contar da data de entrega.

26

75
p/500g

Milho para Pipoca. Caracteristicas técnicas: tipo 1. Ndo podera
apresentar graos disformes, coloracdo dos graos com nuances
diferentes, impurezas (grdos partidos e pedras), bolor, mofo e
caruncho. Embalagem deve estar intacta e conter no minimo as
seguintes informacg8es: nome e/ou marca, ingredientes, data de
fabricacao e validade, lote, peso e informacdes nutricionais.

Validade minima de 06 meses a contar da data de entrega.

27

90

Sagu. Embalagem deve estar intacta e conter no minimo as




p/500g

seguintes informac8es: nome e/ou marca, ingredientes, data de
fabricacdo e validade, lote, peso e informagdes nutricionais.
Validade minima de 06 meses a contar da data de entrega.

28

368/kg

Banana caturra. Caracteristicas Gerais: serem suficientemente
desenvolvidas, com tamanho, aroma, sabor e cor prodprios da
espécie. As mesmas n3ao serdo aceitas caso estejam murchas,
amassadas ou em estado de decomposicao.

Retirada em data a combinar.

29

212/kg

Batata inglesa. Caracteristicas Gerais: serem suficientemente
desenvolvidas, com tamanho, aroma, sabor e cor prdprios da
espécie. As mesmas ndo serdo aceitas caso estejam murchas,
amassadas ou em estado de decomposicao.

Retirada em data a combinar.

30

176/kg

Cebola branca. Caracteristicas Gerais: serem suficientemente
desenvolvidas, com tamanho, aroma, sabor e cor proprios da
espécie. As mesmas n3do serdo aceitas caso estejam murchas,
amassadas ou em estado de decomposicao.

Retirada em data a combinar.

31

132/kg

Cenoura. Caracteristicas  Gerais: serem  suficientemente
desenvolvidas, com tamanho, aroma, sabor e cor proprios da
espécie. As mesmas ndo serdo aceitas caso estejam murchas,
amassadas ou em estado de decomposicdao. Retirada em data a
combinar.

32

444/kg

Coxa e sobrecoxa de frango com osso. Caracteristicas Técnicas:
congelado com pesagem média de 250g por peca. Ndo podera
conter excesso de gelo ou liquido no interior da embalagem. Deve
ser entregue em embalagem original e intacta. A rotulagem deve
conter no minimo as seguintes informacGes: peso, data de
processamento, data de validade, carimbo de inspecdo estadual ou
federal, procedéncia da carne, nome efou marca, lote e
informagdes nutricionais. Validade minima de 06 meses a contar da
data de entrega.

Retirada em data a combinar.

33

356/kg

Maga gala. Caracteristicas Gerais: de primeira — quando constituida
por fruta de boa qualidade, sem defeitos, apresentando tamanho e
cor uniforme, devendo ser bem desenvolvidas e maduras. Devem
ser frescas, terem atingido o grau maximo de tamanho, aroma, cor
e sabor préprios da espécie e variedades. A polpa deve estar
intacta e firme.

Retirada em data a combinar.

34

64
p/500g

Massa para pastel. Tamanho médio. O pacote deverd estar
fechado e rotulado com data de fabricacdo, prazo de validade e
informacgdes nutricionais. Validade minima de 03 meses a contar da
data de entrega. Retirada em data a combinar.

35

212/kg

Salsicha. O produto deverd encontrar-se em bom estado de
conservacgdo, ndo contendo liquido no interior da embalagem,
sendo este entregue em embalagem original. Embalagem
hermeticamente fechada (vacuo) de até 3 Kg. Embalagem deve

10




Validade minima de 06 meses a contar da data de entrega.

conter no minimo as seguintes informages: nome e/ou marca,
ingredientes, data de fabricacdo e validade, lote, peso, informacgdes
nutricionais e carimbo de inspecdo estadual ou federal.

Retirada em data a combinar.

COMPRAS EMEI

Item

Quant.

Especificacdo do Item

Valor
Unit.

Valor
Total

65 p/2kg

Acucar cristal. Caracteristicas técnicas: ndo deve aprest
sujidade, umidade, bolor, coloracdo, misturas e p
insatisfatorio. Embalagem deve estar intacta, eecono
minimo as seguintes informagcfes: nome e/ou m
ingredientes, data de fabricacdo e validade, Ip&so e
informacgdes nutricionais.

Validade minima de 06 meses a contar da data degent

2ntar
£SO

arca,

5 p/500g

Acucar de baunilha Caracteristicas técnicas: nao d¢
apresentar sujidadeimidade, bolor, coloragcdo, misturag
peso insatisfatorio. Embalagem deve estar intactgnter
no minimo as seguintes informagdes: nome e/ou m
ingredientes, data de fabricacdo e validade, Ip&so e
informagdes nutricionais.

Validade minima de 06 meses a contar da data degant

eve

arca

20 p/500g

Amendoim branco tipo 1.embalagem com identificaca
do valor nutricional (rétulo), fornecedor, data fdericacao
e validade. Validade minima de 06 meses a contdatdade
entrega.

Validade minima de 06 meses a contar da data degent

10

5 p/500g

Amido de milho. Caracteristicas técnicas: nao d¢

insatisfatorio, coloracdo, misturas e peso insEbSsD.
Embalagem deve estar intacta, e conter no minim
seguintes informacdes: nome e/ou marca, ingrediedsdal
de fabricagdo e validade, lote, peso e informa
nutricionais.

Validade minima de 06 meses a contar da data degent

apresentar  sujidade, umidade, bolor, rendimento

eVe

D as

cOes

25 p/2kg

Grupo: beneficiado, Subgrupo: polido, Classe: lofigo,
Tipo I. O produto ndo deve apresentar graos disfer
impurezas (graos queimados, pedras, cascas e kag)/
cheiro forte, intenso e ndo caracteristico, pregdar
dietética final inadequada — empapamento. Embalaigsm
estar intacta, e conter no minimo as seguintesm#gdes:

validade, lote, peso e informacfes nutricionais.

Arroz branco polido tipo 1. Caracteristicas Técnicas:

nome e/ou marca, ingredientes, data de fabricacdo e

Validade minima de 06 meses a contar da data degent

11




10 p/500g

Biscoito salgado integra N&ao podera apresentar umida
ou biscoitos quebrados (percentual maximo aceéaol@o
de biscoitos quebrados), bolachas mal cozidasyqaias,
ou com caracteristicas organolépticas anormais.alagém

de

deve estar intacta, e conter no minimo as seguintes

informagdes: nome e/ou marca, ingredientes, datg
fabricacéo e validade, lote, peso e informacOesamais.
Validade minima de 06 meses a contar da data degent

. de

15 p/500g

Biscoito dcce tipo Maria. Ndo podera apresentar umida
ou biscoitos quebrados (percentual maximo aceéol@o
de biscoitos quebrados), bolachas mal cozidasyqaizs,
Oou com caracteristicas organolépticas anormais.aiEgém

de

deve estar intacta, e conter no minimo as seguintes

informagdes: nome e/ou marca, ingredientes, datg
fabricacéo e validade, lote, peso e informacfesamais.
Validade minima de 06 meses a contar da data degent

. de

10 p/500g

Biscoito amanteigadc Embalagem com identificacdo ¢
valor nutricional (rétulo), fornecedor, data de riaacdo e
validade.

Validade minima de 06 meses a contar da data degent

jo

10 p/800g

Biscoito sortido. Nao podera apresentar umidade
biscoitos quebrados (percentual maximo aceito @%é de
biscoitos quebrados), bolachas mal cozidas, queisyaul
com caracteristicas organolépticas anormais. Eméel

ou

A

deve estar intacta, e conter no minimo as seguintes

informagdes: nome e/ou marca, ingredientes, datg
fabricacéo e validade, lote, peso e informacdesamais.
Validade minima de 06 meses a contar da data degent

. de

10

30 p/500g

Canjica. Embalagem com identificacdo do valor nutricio
(rétulo), fornecedor, data de fabricacéo e validade
Validade minima de 06 meses a contar da data degent

nal

11

10 p/70g

Chocolate granulado. Caracteristicas técnicas: ndo d¢
apresentar sujidadeymidade, bolor, coloragcdo, misturag
peso insatisfatorio. Embalagem deve estar intactagnter
no minimo as seguintes informagdes: nome e/ou m
ingredientes, data de fabricacdo e validade, Ip&so e
informagdes nutricionais.

Validade minima de 06 meses a contar da data degant

eve

arca

12

50 p/500g

Chocolate em p¢ Nao devera apresentar presenca
impurezas, formacdo de grumos, cheiro forte e sug
coloragdo escura ou clara ndo caracteristica, sdfspado €
peso insatisfatorio. Embalagem deve estar intactagnter
no minimo as seguintes informagdes: nome e/ou m
ingredientes, data de fabricacdo e validade, Ip&so e
informagdes nutricionais.

Validade minima de 06 meses a contar da data degant

de

arca

12




13

10 p/1kg

Doce de leite Embalagem deve conter no minimo
seguintes informagdes: nome e/ou marca, ingrediedsdal

as

de fabricacdo e validade, lote, peso e informa¢bes

nutricionais.
Validade minima de 06 meses a contar da data degant

14

6 p/1kg

Doce de frutas, sabores variadc Embalagem deve conter

no minimo as seguintes informacdes: nome e/ou marca

ingredientes, data de fabricacdo e validade, Ip&so e
informacgdes nutricionais.
Validade minima de 06 meses a contar da data degent

15

5 p/20g

Erva doce,embalagem com fornecedor, data de fabricag
validade. Validade minima de 06 meses a contaratia ak
entrega.

A0 e

16

20 p/340g

Extrato de tomate concentradc Caracteristicas técnicas:
produto deve estar isento de fermentagbes e ndoair]
processamento defeituoso. Embalagem deve estatan
em latas de flandres n&do apresentando ferru
amassamento, vazamento, abaulamento. Pode segusn
também em embalagem saché. Embalagem deve con
minimo as seguintes informagdes: nome e/ou m
ingredientes, data de fabricacdo e validade, Ip&so e
informagdes nutricionais.

Validade minima de 06 meses a contar da data degant

(0]
d
ta
hem,
tre
ter no
alrca,

17

20 13009

Ervilha em lata. Embalagem deve estar intacta, resiste
vedada hermeticamente e limpa, acondicionada ean ti
flandres, n&o apresentando ferrugem, amassan
vazamento ou abaulamento e conter no minimo asnseg
informacdes: nome e/ou marca, ingredientes, date
fabricagéo e validade, lote, peso e informa¢Oesamnais.
Validade minima de 06 meses a contar da data degant

nte,
ento,

. de

18

25 p/5kg

Farinha de trigo especial Caracteristicas técnicas: Tipo
enriquecida com ferro e acido folico. Nao poderéare
Umida, fermentada, rangosa, apresentar cor escur
mistura com outras farinhas, formacao de grumosdache),
residuos ou impurezas. Embalagem deve estar in&a
conter no minimo as seguintes informacdes: nome
marca, ingredientes, data de fabricacéo e validatis,peso
e informacgdes nutricionais.

Validade minima de 06 meses a contar da data degent

cta
elo

19

10 p/1kg

Farinha de milho. A rotulagem deve conter no minimo
seguintes informagdes: nome e/ou marca, ingrediedsdal
de validade e informagfes nutricionais. Prazo alelade
minimo de seis meses a partir da data de entrega.

as

20

10 p/125¢g

Fermento biolégico seco instantaneo para pa
Embalagem deve estar intacta e conter no minim
seguintes informacgdes: nome e/ou marca, ingrediedsdal

D as

coes

de fabricagdo e validade, lote, peso e informa

13




nutricionais.
Validade minima de 06 meses a contar da data degent

21

25 p/100g

Fermento em po quimico instantdneo para bolq.

Embalagem deve estar intacta e conter no minim
seguintes informacgdes: nome e/ou marca, ingrediedsdal
de fabricagdo e validade, lote, peso e informa
nutricionais.

Validade minima de 06 meses a contar da data degent

D as

cOes

22

15 p/1kg

Gelatina. Sabores variados, embalagem com identificaca
do valor nutricional (rétulo), fornecedor, datafdbricacéo
e validade.

Validade minima de 06 meses a contar da data degent

10

23

80 cx/12
Its

Leite de vaca integral Longa Vida Caracteristica
técnicas: leite integral fluido, processado em aisoe
beneficiamento através do sistema Ultra High Teatpes
(UHT) com fiscalizacdo permanente. Embalagem: T
Pack, deve estar intacta e conter no minimo asirgeg
informagdes: nome e/ou marca, ingredientes, datg
fabricacéo e validade, lote, peso e informacOesamais.

Validade minima de 06 meses a contar da data degent

U)

etra

. de

24

25 p/500g

Lentilha. Caracteristicas técnicas: lentilha tipo 1. N
podera apresentar graos disformes, coloracdo @os gom
nuances diferentes, impurezas (gréos partidos eage
bolor, mofo e caruncho. Embalagem deve estar mntac
conter no minimo as seguintes informacdes: nome
marca, ingredientes, data de fabricacéo e validatie,peso
e informagdes nutricionais.

Validade minima de 06 meses a contar da data degant

(ETo)

ot
elo

25

10 g/500g

Margarina vegetal com sal.Produto obtido de vegetais

liquidos hidrogenados, de consisténcia cremosaatizada
artificialmente e vitaminada. Nao deve apresentairo
desagradavel, cor ndo caracteristica do produtecbatagem
deve estar intacta, em pote de polietileno redistemplasticd
atoxico, com identificacdo do valor nutricional t(i@),
fornecedor, data de fabricacdo e validade.

Validade minima de 06 meses a contar da data degant

26

5 p/1kg

Melado. Embalagem deve estar intacta e conter no mir
as seguintes informacdes: nome e/ou marca, ingredid
data de fabricacdo e validade, lote, peso e infodes
nutricionais.

Validade minima de 06 meses a contar da data degent

1imo

27

20 13209

Milho verde em conserve Embalagem deve estar intac
resistente, vedada hermeticamente e limpa, acondida
em latas de flandres, ndo apresentando ferru
amassamento, vazamento ou abaulamento e contd
minimo as seguintes informagcfes: nome e/ou m

ta,

gem,
2 N0
arca,

ingredientes, data de fabricacdo e validade, Ip&so e

14




informacgdes nutricionais.
Validade minima de 06 meses a contar da data degent

28

80
emb/900ml

Oleo de soja refinado. Caracteristicas técnicas: 0leo
soja refinado, 100% natural. Nao deve apresg
embalagem fragil, com mistura de outros Oleos,rolferte,
intenso e volume insatisfatério. Embalagem: acaoodada
em recipientes de plastico, ndo apresentando ameasta

de
ntar

vazamento ou abaulamento, deve conter no minimp as

seguintes informacgdes: nome e/ou marca, ingrediedsdal
de fabricacdo e validade, lote, peso e
nutricionais.

Validade minima de 06 meses a contar da data degent

informagdes

29

40 p/5009g

Polvilho azedo Embalagem deve estar intacta e conter
nome e/ou marca,

minimo as seguintes informagdes:
ingredientes, data de fabricacdo e validade, Ip&so e
informagdes nutricionais.

Validade minima de 06 meses a contar da data degant

no

30

40 p/5009g

Sagu Embalagem deve estar intacta e conter no minim
seguintes informacgdes: nome e/ou marca, ingrediedsdal
de fabricacdo e validade, lote, peso e
nutricionais.

Validade minima de 06 meses a contar da data degent

0 as

informag¢des

31

10 p/1kg

Sal fino refinado iodado Caracteristicas técnicas: ndo d¢
apresentar sujidade, umidade e misturas inadequaol
produto. Embalagem deve estar intacta e conter inomm
as seguintes informacdes: nome e/ou marca, ingredid
data de fabricacdo e validade, lote, peso e infodes
nutricionais.

Validade minima de 06 meses a contar da data degent

32

50
emb/500ml

Suco natural concentradc liquido, garrafa de 500 m
sabor uva, embalagem com identificagdo do V
nutricional (rétulo), fornecedor, data de fabricac@
validade. Validade minima de 06 meses a contaratia db
entrega.

alor

33

5
emb/900ml

Vinagre de macgd. Embalagem deve estar intac
acondicionada em garrafas plasticas resistentestercno
minimo as seguintes informagdes: nome e/ou m
ingredientes, data de fabricacdo e validade, Ip&so e
informagdes nutricionais.

Validade minima de 06 meses a contar da data degeant

ta,

darca,

34

120
emb/1lt

Bebida lacte:. Embalagem com identificacdo do va
nutricional (rétulo), fornecedor, data de fabricac@
validade. Validade minima de 06 meses a contaratia dk
entrega.

or

35

110/k

Coxa e sobrecoxa de fran¢ com ossc Caracteristica
Técnicas: congelado, a ave deve ter contornos ided

firmes e sem manchas, coloragéo clara, pele adeeendlor|

15




caracteristico. Ndo deve apresentar sujidades, sper
carcaca. Nao pode conter excesso de gelo. Embaldges
estar intacta e conter no minimo as seguintesnr#odes:

a

nome e/ou marca, ingredientes, data de fabricacdo e

validade, lote, peso e informacdes nutricionais.
Validade minima de 06 meses a contar da data degent
Retirada em data a combinar.

36

40 p/5009g

Massa para paste Tamanho médio. O pacote devera e
fechado e rotulado com data de fabricacdo, prazq
validade e informagdes nutricionais. Validade manide 03
meses a contar da data de entrega. Retirada eanac
combinar.

star
) de

Jat

37

20/kg

Mortadela sem gordura. Embalagem com identificacao ¢
valor nutricional (rétulo), fornecedor, data de riaacdo e
validade. Validade minima de 06 meses a contaratka ak
entrega. Retirada em data a combinar.

jo

38

85/kg

Pao de cachorr-quente. N&o deve apresentar taman
irregular, ndo deve estar amassado, queimado ou
manchas escuras na parte inferior. O pacote dexsea
fechado e rotulado com data de fabricagdo, prazg
validade e informacdes nutricionais. Retirada erta da
combinar.

ho
com

) de

39

50/kg

Pao francés. Caracteristicas Técnicas: pdo com mass
farinha de trigo especial, fermento e agua. Pepodd da
unidade 50 g. Nao deve apresentar tamanho irregudiax

a de

deve estar amassado, queimado ou com manchasssalira

parte inferior. O pacote devera estar fechadodawd com
data de fabricacdo, prazo de validade e informa
nutricionais.

Retirada em data a combinar.

coes

40

40/kg

Pao de forma fatiado. Caracteristicas Técnicas: péo c
massa de farinha de trigo especial, agua, ferntgatogico,
acucar entre outros. O pdo ndo deverd estar anoas
gueimado ou com manchas escuras na parte infedig
pacote devera estar fechado e rotulado com dat
fabricacéo e prazo de validade. Retirada em daterdoinar.

DM

5sad
r.
n de

41

15/kg

Queijo tipo prato fatiado. Embalagem com identifica¢
do valor nutricional (rotulo), fornecedor, data fdericacao
e validade. Validade minima de 06 meses a contdatdade
entrega. Retirada em data a combinar.

10

42

16/kg

Salsicha Embalagem com identificacdo do valor nutriciof
(rétulo), fornecedor, data de fabricacdo e validadado
este entregue em embalagem original. O produtordeve
encontrar-se em bom estado de conservacdo, nandont
liquido no interior da embalagem.

Validade minima de 06 meses a contar da data degent
Retirada em data a combinar.

nal

16




43

200/unid.

Abacaxi pérola. Caracteristicas  Gerais:  serg
suficientemente desenvolvidos, com tamanho minirad
1,2Kg, aroma, sabor e cor préprios da espécie. €snos
nao serdo aceitos caso estejam murchos, amassados
estado de decomposic¢do. Retirada em data a combinar

2M

44

150/kg

Banana caturra. Caracteristicas  Gerais: serg
suficientemente desenvolvidas, com tamanho, arsatagr
e cor proprios da espécie. As mesmas nao serdasacasd
estejam murchas, amassadas ou em estado de deagiap
Retirada em data a combinar.

45

100/kg

Maca gale. Categoria 1. Tamanho 10Q@aracteristica
Gerais: sem defeitos, apresentando tamanho e dorraa,
devendo ser bem desenvolvidas e maduras. Deven
frescas, terem atingido o grau maximo de tamantoma
cor e sabor proprios da espécie e variedades. pameve
estar intacta e firme. Retirada em data a combinar.

46

110/kg

Mamédo formose. Caracteristicas  Gerais:  ser¢
suficientemente desenvolvidos, com tamanho, arcalagr
e cor préprios da espécie. Os mesmos ndo serdosacasg
estejam murchos, amassados ou em estado de dedgiop
Retirada em data a combinar.

47

50/kg

Manga Tommy. Caracteristicas Gerais: sem defeil
apresentando tamanho e cor uniforme, devendo ger
desenvolvidas e maduras. Devem ser frescas, tdnegida
0 grau maximo de tamanho, aroma, cor e sabor pHpA
espécie e variedades. A polpa deve estar intadtame.
Retirada em data a combinar.

oS,
be

48

100/kg

Meldo  espanhol. Caracteristicas  Gerais:  sere
suficientemente desenvolvidos, com tamanho, arcaiagr
e cor préprios da espécie. Os mesmos ndo serdosacasg
estejam murchos, amassados ou em estado de dedgiop
Retirada em data a combinar.

2M

49

150/kg

Laranja. Caracteristicas: serem  suficienteme
desenvolvidas, com o tamanho, aroma, sabor e éprips

da espécie. Ndo estarem danificadas por quaisgsiées de

origem fisica ou mecanica que afetam a sua aparénci

nte

50

30/kg

Limé&o. Caracteristicas: serem suficienteme
desenvolvidos, com o tamanho, aroma, sabor e éprips

da espécie. Ndo estarem danificadas por quaisgsiées de

origem fisica ou mecanica que afetam a sua aparénci

nte

51

1/kg

Alho. Caracteristicas: graudo, de boa qualidade, com
firme. Devem apresentar suficiente evolucédo de i,
cor e sabor tipicos da espécie; ndo devem est#icddns

cto

por quaisquer lesdes de origem fisica ou mecanie| g
afetem a sua aparéncia; ndo devem conter substancia

terrosas, sujidades ou corpos estranhos aderentes a

superficie. Retirada em data a combinar.

17




52

25/kg

Batata doce vemelha. Caracteristicas Gerais: seré
suficientemente desenvolvidas, com tamanho, arsatagr
e cor proprios da espécie. As mesmas hao serdasacasd
estejam murchas, amassadas ou em estado de deagiop
Retirada em data a combinar.

2M

oS

53

85/kg

Batata Inglesa rosa Caracteristicas Gerais: ser¢
suficientemente desenvolvidas, com tamanho, arsaiagr
e cor proprios da espécie. As mesmas nao serdasacasd
estejam murchas, amassadas ou em estado de deagiop
Retirada em data a combinar.

oS

54

10/kg

Beterraba. Caracteristicas: serem suficienteme
desenvolvidas, com o tamanho, aroma, sabor e éprips

da espécie. Nao estarem danificadas por quaisegs@ed de

origem fisica ou mecéanica que afetam a sua aparé
Estarem livres da maior parte possivel de terracatie a
casca, isentas de umidade externa anormal, odaber
estranho. Retirada em data a combinar.

nte

D

3NCi

55

15/kg

Brocolis ninja. Caracteristicas: fresco, limpo; tamanho,
coloracao e formacao uniformes; devendo ser bem
desenvolvido, firme e intacto; isento de enfermelad
material terroso, umidade externa anormal, sujislade
parasitas, larvas; sem danos fisicos e mecaniaosdos de
transporte e manuseio. Retirada em data a combinar

56

23/kg

Cebola branca Caracteristicas Gerais: sem defeitos,
apresentando tamanho e cor uniforme, devendo ser be
desenvolvidas e maduras. Devem ser frescas, tenegida
0 grau maximo de tamanho, aroma, cor e sabor de
espécie e variedades. Retirada em data a combinar.

57

16/kg

Cenoura. Caracteristicas Gerais: serem suficientemente
desenvolvidas, com tamanho, aroma, sabor e coripsiga
espécie. As mesmas nao serao aceitas caso estajaimg)

amassadas ou em estado de decomposicdo. Retiratktam

a combinar

58

10/kg

Chuchu. Caracteristicas Gerais: serem suficientemente

desenvolvidos, com tamanho, aroma, sabor e coripsiga
espécie. Os mesmos ndo serao aceitos caso estajaims)
amassados ou em estado de decomposicao. Retiradiat®
a combinar.

m

59

15/kg

Couve flor. Caracteristicas: fresca, limpa; tamanho,
coloracdo e formacdo uniformes; devendo ser bem
desenvolvida, firme e intacta; isenta de enfermedad

material terroso, sujidades, parasitas e larvasi danos
fisicos e mecéanicos oriundos de transporte e many
Retirada em data a combinar.

se

60

43/kg

Tomate longa vida. Caracteristicas Gerais: serem
suficientemente desenvolvidos, com tamanho, areatmr

e cor proprios da espécie. Os mesmos nao serdosacaso
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estejam murchos, amassados ou em estado de dedgiopps
Retirada em data a combinar.

Observacgao: ndo seréo aceitas propostas de preco para farinha Turatti devido a uma avaliacédo do
conselho municipal de educacao que ndo aprovou a qualidade deste produto para consumo de nossos
alunos. Os demais produtos serdo avaliados pela nutricionista e 0s mesmos estarao sujeitos a
devolucéo caso nao estejam em condi¢cdes de consumo.

Observagao: Os produtos serdo avaliados pela nutricionista e 0s mesmos estardo sujeitos a devolucao
caso nao estejam em condi¢cdes de consumo.

VALIDADE DA PROPOSTA:__ [/ PRAZO DE ENTREGA:__ /|

DATA: I/

Assinatura e Carimbo
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ANEXO I

CARTA DE CREDENCIAMENTO

A Empresa credencia

o(a)Sr.(a) , CPF Conferindo-lhe todos os

poderes necessarios a pratica de quaisquer atos relacionados ao Convite N.°
, assim como poderes especificos para rubricar a documentacdo e as

propostas, apresentar reclamacoes, impugnacdes ou recursos e assinar atas.

Boqueirdo do Leéo, de de 2015

Carimbo e Assinatura
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ANEXO IlI

DECLARACAO DE IDONEIDADE

Declaro,sob as penas da Lei, para fins desta Licitacdo, que a

empresa nao foi considerada/declarada inidonea

para licitar ou contratar com a Administragdo Publica, nos termos do inciso IV, do
Art. 87 da Lei 8.666/93, bem como que comunicarei qualquer fato ou evento
superveniente a entrega dos documentos de habilitacdo, que venha alterar a atual
situacdo quanto a capacidade juridica, técnica, regularidade fiscal e econdémica-

financeira.

Boqueirdo do Leéo, de de 2015

Carimbo e Assinatura
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ANEXO IV

DECLARACAO DE RECUSA AO DIREITO DE INTERPOR
RECURSO NA FASE DE HABILITACAO

A empresa , pOr seu representante

legal, ciente do prazo recursal de 2 (dois) dias, relativo a fase de habilitacéo,

declara recusa-lo para os devidos fins do procedimento licitatério.

Boqueirdo do Leéo, de de 2015

Carimbo e Assinatura
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ANEXO V
MINUTA DE CONTRATO

CLAUSULA PRIMEIRA - DO OBJETO

1.1 A presente contratacéo visa a AQUISICAO DE GENEROS ALIMENTICIOS
PARA MERENDA ESCOLAR. para a Secretaria municipal de Educagéo, conforme
Anexo | — Especificacdes.

1.2 CLAUSULA SEGUNDA - DO PRECO

2.1. O preco para o presente ajuste é de R$ ...... (eeeenn ), constante da proposta
vencedora da licitacdo, aceito pela CONTRATADO, entendido este como preco justo
e suficiente para a total execucéo do presente objeto.

2.2. O preco é fixo e irreajustavel durante a vigéncia deste contrato, salvo, se houver
determinacao do Poder Executivo em contrario e de acordo com as regras definidas
a época aprazada.

CLAUSULA TERCEIRA - DO RECURSO FINANCEIRO

3.1 As despesas decorrentes do presente contrato correrdo a conta do seguinte
recurso financeiro:

05.02 — Secretaria Da Educacao e Turismo

12.361.0047.2.021 — Manut. do Ensino Basico — Merenda Escolar
3.3.90.30.00.00.0000 — Material de Consumo

CLAUSULA QUARTA - DO PAGAMENTO

4.1. A contratante reserva-se o direito de suspender o pagamento quando
fornecimento do(s) bem(s) ou a documentacdo apresentada estiver em desacordo
com o previsto neste edital, sem prejuizo das demais sancdes previstas.

4.2. Os pagamentos serdo efetuados, , em até 07 (sete) dias ap0Os a apresentacdo
da 1° via da Nota Fiscal ou Nota Fiscal Fatura.

4.3 A Contratada ndo podera protocolizar a nota fiscal ou nota fiscal fatura antes do
recebimento do objeto por parte do Contratante.

CLAUSULA QUINTA - DA ATUALIZACAO MONETARIA

5.1 Os valores do presente contrato ndo pagos na data do adimplemento da
obrigacéo deverao ser corrigidos desde entdo até a data do efetivo pagamento, pro -
rata de, pelo indice Geral de Precos - Mercado/IGP-M.

CLAUSULA SEXTA - DOS PRAZOS

6.1. O prazo para entrega dos géneros alimenticios sera estabelecido pala
nutricionista responsavel .

CLAUSULA SETIMA - DA GARANTIA DO BEM

7.1 O objeto do presente contrato visa a aquisicdo de merenda escolar para as
escolas municipais deste municipio, ficando A CONTRATADA responsavel por todos
0s encargos decorrentes disso, contados da efetiva entrega. e instalacdo dos
mesmos.

7.2 Aplicar-se-a a presente clausula quando se tratar de equipamento ou material
gue requer garantia.

CLAUSULA OITAVA - DO RECEBIMENTO DO OBJETO

8.1. O objeto do presente contrato, se estiver de acordo com as especificacdes do
edital, da proposta e deste instrumento, sera recebido:
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8.1.1. apos verificacdo da qualidade e quantidade do bem e consequente aceitacao;
8.1.2. A aceitacdo do objeto, ndo exclui a responsabilidade civil, por vicios de forma,
quantidade, qualidade ou técnicos ou por desacordo com as correspondentes
especificacoes, verificadas posteriormente;

8.1.3. O material recusado sera considerado como nédo entregue;

8.1.4. Os custos de retirada e devolugao dos materiais recusados, bem como
quaisquer outras despesas decorrentes, correrdo por conta da contratada;

8.1.5. O objeto da presente licitagdo devera ser entregue na secretaria de Educacéao.
CLAUSULA NONA - DOS DIREITOS E DAS OBRIGACOES

9.1. Dos Direitos

9.1.1. Da CONTRATANTE: receber o objeto deste contrato nas condicbes
avencadas;

9.1.2. Da CONTRATADA: perceber o valor ajustado na forma e no prazo
convencionado.

9.2. Das Obrigacdes

9.2.1. Da CONTRATANTE:

9.2.1.1. Efetuar o pagamento ajustado;

9.2.1.2. Fiscalizar a execugéo deste contrato;

9.2.1.3. Dar a CONTRATADA as condicfes necessarias a regular execucao do
contrato.

9.2.2. Da CONTRATADA:

9.2.2.1. Entregar o bem de acordo com as especificacdes do edital de licitacao;
9.2.2.2. Aceitar nas mesmas condi¢cdes contratuais, 0s acréscimos ou supressdes
que se fizerem necessarios, até 25% (vinte e cinco por cento) do valor inicial
atualizado do contrato;

9.2.2.3. Reparar, corrigir, remover ou substituir, as suas expensas, no total ou em
parte, os objetos em que se verificarem vicios, defeitos ou incorrecoes;

9.2.2.4. Fornecer os materiais acompanhados de manuais, especificacdes e
acessorios necessarios a sua utilizacdo se houver, e prestar esclarecimentos e
informacdes técnicas que venham a ser solicitadas pela contratante;

9.2.2.5. Manter durante toda a execucédo do contrato, em compatibilidade com as
obrigagdes por ele assumidas, todas as condi¢des de habilitagdo e qualificacéo
exigidas na licitacao;

9.2.2.6. Assumir inteira responsabilidade pelas obrigaces fiscais, previdenciarias,
trabalhistas e comerciais decorrentes da execucao do presente contrato;

9.2.2.7. Apresentar durante a execuc¢ao do contrato, se solicitado, documentos que
comprovem estar cumprindo a legislacdo em vigor pertinente ao objeto e as
obriga¢cGes assumidas na presente licitagdo, quanto as obrigagdes assumidas na
presente licitagcdo, bem como, encargos sociais, trabalhistas, previdenciarios,
tributérios, fiscais e comerciais.

9.2.2.8. Responder, diretamente por quaisquer perdas, danos ou prejuizos que
vierem a causar a Contratante ou a terceiros, decorrentes de sua agdo ou omisséo,
dolosa ou culposa, na execuc¢ao do contrato, independentemente de outras
cominagdes contratuais ou legais a que estiver sujeita;

9.2.2.9. Atender integralmente o Anexo | — Especificacdes.

CLAUSULA DECIMA - DA INEXECUCAO DO CONTRATO
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10.1 A CONTRATADA reconhece os direitos da Administracdo, em caso de rescisao
administrativa, previstos na Lei n° 10520/2002 c/c o art. 77 da Lei federal n°
8.666/93.

CLAUSULA DECIMA PRIMEIRA - DA RESCISAO

11.1. Este contrato podera ser rescindido de acordo com a Lei n® 10520/2002 c/c art.
79, Lei federal n° 8.666/93.

11.2. A rescisao deste contrato implicara retencdo de créditos decorrentes da
contratacao, até o limite dos prejuizos causados a CONTRATANTE.

CLAUSULA DECIMA SEGUNDA - DAS PENALIDADES E DAS MUL TAS

12.1. As seguintes sanc¢fes poderdo ser aplicadas ao contratado, sem prejuizo da
reparacao dos danos causados a Administracdo Publica Estadual.

12.1.1. Adverténcia, por escrito, sempre que ocorrerem pequenas irregularidades,
para as quais haja concorrido, a critério da CONTRATANTE, mediante justificativa,
12.1.2. Penalidade de multa, que sera aplicada nos seguintes casos e proporgoes:
12.1.2.1. - 10% do valor total do contrato pelo descumprimento de clausula
contratual ou norma de legislagao pertinente;

12.1.2.2. - 10% do valor do fornecimento irregular do material;

12.1.2.3. O atraso injustificado no fornecimento do material em relagcdo ao prazo
estipulado na clausula sétima deste contrato sujeitara o contratado a multa de 0,5%
(zero virgula por cento) por dia de atraso sobre a parcela entregue fora do prazo, até
o limite de 20(vinte) dias, ap6s o qual podera haver rescisédo contratual;

12.1.2.4. Pela inexecucéo total ou parcial seréo aplicadas multas na forma a seguir:
12.1.2.4.1. Atraso do contratado na retirada do material rejeitado, apos o prazo de
10 (dez) dias, a contar da data de comunicacao da recusa: 01% (um por cento) do
valor do material questionado, por dia de atraso.

12.1.3. Suspensao do direito de licitar e de contratar com a Administracdo Publica
Estadual por periodo de até 05( cinco) anos nos seguintes casos:

12.1.3.1. Cumprimento irregular de clausulas contratuais, especificacdes e prazos;
12.1.3.2. Cometimento reiterado de faltas na sua execucao;

12.1.3.3. Desatendimento das determinacdes regulares da autoridade designada
para acompanhar e fiscalizar a sua execuc¢do, assim como as de seus superiores;
12.1.3.4. Apresentagao de documentos falsos ou falsificados;

12.1.3.5. Cometimento reiterado de falhas ou fraudes na execucao do contrato;
12.1.4. Declaracéo de inidoneidade para licitar ou contratar com a Administracao
Publica, nos termos do § 2° do art. 8° do Decreto Estadual n® 42.250 de 19 de maio
de 2003;

12.2. Nenhuma penalidade sera aplicada sem o devido processo administrativo;
12.3. A aplicacdo da penalidade ocorrera apos defesa prévia do interessado, no
prazo de cinco dias Uteis a contar da intimacao, exceto nos casos de multa por
atraso na entrega;

12.4. Das penalidades de que tratam os subitens “13.1.1” a “13.1.4” cabe recurso ou
pedido de representacdo, conforme o caso, na forma do item especifico deste Edital,
12.5. A penalidade de multa podera ser aplicada cumulativamente com as demais
sanc¢des, ndo tera carater compensatorio e a sua cobranga ndo isentara a obrigacao
de indenizar eventuais perdas e danos;

12.6. As multas deveréo ser recolhidas na conta bancaria indicada pela
CONTRATANTE, mediante Comprovante de recolhimento, no prazo de 30 (trinta)
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dias a contar da intimacdo, podendo a CONTRATANTE desconta-la, na sua
totalidade, da fatura ou do saldo remanescente;

12.7. As multas moratorias previstas nos itens acima sao independentes entre si,
podendo ser aplicadas isoladas ou cumulativamente, ficando, porém, o seu total
limitado a 20% (vinte por cento) do valor total atualizado do contrato.

CLAUSULA DECIMA TERCEIRA - DAS DISPOSIQC)ES GERAIS

14.1. Fica eleito o Foro de Venancio Aires para dirimir davidas ou questdes oriundas
do presente contrato.

Boqueirdo do Leéo, de de 2015.

CONTRATANTE

CONTRATADO

Testemunhas.
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