DECRETO N.” 1659, DE 28 DE JULHO DE 2014

“Modifica, Acrescenta e Consolida Disposicdes o
Decreto n.® 83272007, que Regulamenta a Lei
n.° 1006, de 24 de Abril de 2006, que Dispde
sobre a Inspecdo Samitdria e Industrial dos
Produtos de Origem Animal”

O PREFEITO MUNICIPAL DE BOQUEIRAO DO LEAO, Estado do Rio
Grande do Sul, no uso das atribuicoes legais que lhe sao conferidas pela Lei Organica

Municipal e com permissivo legal disposto na Lei Mumnicipal n.® 1006, de 24 de Abril de
20086,

- DECRETA -

CAPITULO I
DAS DISPOSICOES PRELIMINARES
Art. 1° - O Servico de Inspecao Industrial e Sanitaria e fiscalizacao de
Produtos de Origem Animal, de competéncia da Prefeitura Municipal de Boqueirao do
Leao, nos termos da Lei Federal n® 7.889, de 23.11.89 e da Lei Municipal n® 1006, de 24
de Abril de 2006, sera executado pelo Servico de Inspecao Municipal a de Produtos de
Origem Animal, vinculada a Secretaria Municipal de Agricultura — SMA.

Art. 2° - A Inspecao Industrial e Sanitaria de Produtos de Origem
Animal sera exercida em todo o territorio do Municipio de Bogueirao do Leao, em relacao
as condicoes higiénico-sanitarias a serem preenchidas pelos matadouros, industrias e
estabelecimentos comerciais, que se dediquem ao abate, industrializacao e comeércio de
carnes e demais produtos de origem animal, devendo seguir as normas dos Programas de
Boas Praticas de Fabricacao (BPFs), aos Procedimentos Padroes de Higiene Operacional
(FPHOs) e Procedimento Operacional Padronizado (POPs), seguindo a Legislacao vigente.

Art. 3° - A implantacaoc do Servico de Inspecao Municipal — SIM
obedecera a estas normas, seguindo as Normas Téecnicas especificas para cada atividade,
especificadas em Anexo a este Decreto, em consonancia com as prioridades de Saude
Publica e abastecimento da populacao.

Art. 4° - Ficara a cargo do coordenador do Servico de Inspecao
Municipal, fazer cumprir estas normas; também outras podem ser implantadas, desde
que por meio de dispositivos legais, que digam respeito a Inspecao Industrial e Sanitaria
dos estabelecimentos a que se refere o art. 2° desde regulamento.

Paragrafo 1° - O cargo de coordenador do Servico de Inspecao
Municipal sera exercido por medico veterinario.

Paragrafo 2° — A inspecaoc municipal de produtos de origem amimal
abrangera também as seguintes Areas.

a) Classificacao do estabelecimento;

b) As condicoes e exigéncias para registro;

c} A higiene dos estabelecimentos;

d) A inspecao ante e post-mortem dos animais destinados ao abate;

e] A inspecao e reinspecac de todos os produtos, subprodutos e
matérias-primas de origem animal, durante as diferentes fases da industrializacao;

f| Padronizacao dos produtos industrializados de origem animal;

g) O registro de rotulos;



h) As analises de laboratorio;

i} O transito de produtos, subprodutos e matérias-primas;

j} A carimbagem de carcacas e cortes de carmes, bem como a
identificacao e demais dizeres a serem impressos nas embalagens de outros produtos de
origem animal,

k) Quaisquer outros detalhes que se tornarem necessarios para maior
eficiéncia da inspecao industrial e sanitaria dos produtos de origem animal.

Art. 5° - Para o funcionamento de qualquer estabelecimento que
abata, industrialize, beneficie ou manipule produtos de origem animal, obrigatoriamente
devera requerer aprovacao do projeto e registro junto ao SIM de seus projetos e
localizacao.

Art. 6° - Nos estabelecimento de abate de anmimais, o SIM devera
acompanhar a inspecao ante e pos mortem em carater permanente.

Art. 7 - Os Produtos de Origem Animal "in nafurd' ou derivados
deverao atender aos Regulamentos Técnicos de Identidade e Qualidade, especificos para
cada produto, previstos pela Legislacao em vigor, bem como o Codigo de Defesa do
Consumidor.

Paragrafo unico - Os estabelecimentos registrados no SIM ficam
sujeitos as obrigacoes contidas no art. 102, itens 1, 2, 3, 4, 5,6, 7, 8, 9, 10, 11, 12, 13,
14, 15, 16, 17 do Decreto Federal n® 30.691, de 29.03.1952, alterado pelo Decreto n®
1.255, de 25.06.1962,

_ CAPITULOII i
DA APROVACAO DO PROJETO E OBTENCAO
DO REGISTRO OU RELACIONAMENTO

Art. 8° - Os seguintes estabelecimentos de produtos de origem animal
que devem estar sob inspecao industrial e sanitaria a nivel municipal, de acordo com a
Lei Federal n® 7.889, de 23.11.89, obrigam-se a obter registro junto ao SIM.

a) As propriedades rurais fornecedoras de matérias-primas,
destinadas ao preparo de produtos de origem animal;

b) Os estabelecimentos que recebem, abatam, manipulam ou
industrializam as diferentes especies de acougue, entendidas como tais as fixadas nesta
Led;

c] Os estabelecimentos que recebem o leite e seus derwados para
beneficiamento ou industrializacao;

d) Os estabelecimentos gque recebem o pescado para abate,
distribuicao ou industrializacao;

e} Os estabelecimentos que produzem ou recebem mel ou cera de
abelha, para beneficiamento ou distribuicao;

fi] Os estabelecimentos que produzem ou recebem ovos para
distribuicao em natureza ou para industrializacao;

g) Nos estabelecimentos nos centros de consumo que recebem,
beneficiam, industrializam, manipulam e distribuem, no todo ou em parte, matérias-
primas e produtos de origem animal, procedentes de outros Estados, diretamente de
estabelecimentos registrados ou relacionados ou de propriedades rurais;

Art. 9° - Tambem estao sujeitos a inspecao postos e/ou entrepostos
que, de modo geral, recebam, armazenem, manipulem, conservem, distribuam ou
acondicionem produtos de origem animal como ovos e mel e as casas atacadistas e os
depoOsitos que armazenem e/ou comercializem produtos de origem animal.



Art. 10 - Os estabelecimentos a que se refere os artigos 8° e 9°
receberao nmamero de registro junto ao SIM.

Paragrafo 1° - Estes numeros obedecerao série propria e
independente; uma para registro e outra para relacionamento, fornecidos pelo SIM.

Paragrafo 2° - O namero de registro constara, obrigatoriamente, nos
rotulos, certificados, carimbos de inspecao dos produtos e demais documentos.

Paragrafo 3° - Por ocasidao da concessao do nmamero de registro, sera
fornecido o respectivo Titulo de Registro, no qual constara o nome da firma, localizacao do
estabelecimento, classificacao e outros elementos julgados necessarios.

Paragrafo 4° - A renovacao do registro junto ao SIM devera ser
solicitado anualmente pelo estabelecimento, sendo obrigatoria a apresentacao da Licenca
Ambiental com prazo de validade vigente..

Art. 11 - O processo de aprovacao do projeto e do registro junto ao
SIM, devera ser encaminhado através de solicitacao protocolada ao Sr. Prefeito Municipal,
contendo copia dos seguintes documentos:

1. Solicitacao do representante legal do estabelecimento de:

1.1 Aprovacao de projeto para registro no servico;

2. Ou, Reforma de estabelecimento registrado.

2.1 Memorial Economico Sanitario;

3. Memorial descritivo

3.1 Plantas: (escala 1:50 ou 1:100);

3.2 Plantas de situacao e localizacao;

4. Planta Baixa:

4.1 Plantas baixas de todos os predios e pavimentos com Lay out (e
legendal);

4.2 Plantas de cortes e fachadas;

4.3 Plantas hidrossanitarias, com detalhes sobre pontos de agua,
drenagem, ralos e rede de esgoto e abastecimento de agua,;

5. Projeto prevendo o tratamento de efluentes,

5.1 Cronograma de execucao da Obra;

6. Comprovacao do pagamento das taxas.

7. Possuir Licenca Ambiental que autorize o Projeto.

Paragrafo unico - O encaminhamento dos pedidos de registro do
estabelecimento de produtos de origem animal, deve ser precedido de inspecao previa e
aprovacao do local e terreno.

Art. 12 - Aprovados os projetos e o cronograma de execucao, ©
requerente pode dar inicio as obras.

Art. 13 - Concluidas as obras e instalados os equipamentos, de
acordo com o cronograma, sera requernido ao SIM a vistoria prévia e autorizacao ou nao do
inicio dos trabalhos.

Paragrafo anico - Apos deferido, compete ao SIM instalar de imediato
a inspecao nos estabelecimento.

CAPITULO III
DAS CARNES E LEITE EM NATUREZA
Art. 14 - O abate de animais para consumo publico, ou para matéria-
prima na fabricacao de derivados, bem como o beneficiamento de leite no municipio de
Boqueirao do Leao, estarao sujeitos as seguintes condicoes:



Paragrafo 1° - O abate, a industrializacao de carnes e do leite s0
poderao ser realizados no municipio, em estabelecimentos registrados na Uniao, Estado
ou Municipio, tendo assim livre transito.

Paragrafo 2° - Os animais e seus produtos deverao ser
acompanhados de documentos sanitarios e fiscais pertinentes, para identfificacao da
procedéncia, como Guia de Transito Animal — GTA. e nota fiscal.

Paragrafo 3° - Os animais deverao ser, obrigatoriamente, submetidos
a inspecao veterinaria “ante” e “post-mortem” e abatidos mediante processo humanitario.
A manipulacao, durante os procedimentos de abate e industrializacao, devera observar os
requisitos da boa higiene.

Paragrafo 4° - Qs veiculos de transporte de carmes e visceras
comestiveis deverao ser providos de meios para producao e/ou manutencao de frio,
observando-se as demais exigencias regulamentares e a devida licenca para transito da
Secretaria da Saude.

CAPITULO IV_
DA IMPLANTACAO
Art. 15 - Deve localizar-se em pontos distantes de fontes produtoras
de odores desagradaveis e poeira de qualquer natureza.,

Art. 16 - Ser instalado, de preferencia, em centro de terreno,
devidamente cercado, afastado dos limites das vias publicas, no minimo 05 (cinco) metros
e dispor de area de circulacao que permita a livre movimentacao dos veiculos de
transporte, excecao para agueles instalados e que nao disponham de afastamenfo em
relacao as vias publicas, os quais poderao funcionar desde que as operacoes de recepcao
e expedicao se apresentem interiormente.

Art. 17 - Dispor de abastecimento de agua potavel clorada para
atender suficientemente as necessidades de trabalho do abatedouro e das dependéncias
sanitarias, tomando-se como referéncia os seguintes parametros: 800(oitocentos) litros
por bovino; 500 (quinhentos) litros por suino; 200 (duzentos) litros por ovino ou caprino,
30 (trinta) litros por ave e 06 (seis) litros por litro de leite industrializado.

Art. 18° - Dispor de agua quente para uso diverso e suficiente as
necessidades do matadouro.

Art. 19 - Dispor de iluminacao natural e artificial abundantes, bem
como de ventilacao adequada e suficiente em todas as dependencias.

Art. 20 - Possuir piso de material impermeavel, resistente a abrasao
e a corrosao, ligeiramente inclinado para facilitar o escoamento das aguas residuais, bem
como para permitir uma facil lavagem e desinfeccao.

Art. 21 - Ter paredes lisas de material impermeavel, resistente a
abrasac a a corrosao, ligeiramente inclinado para facilitar o escoamento das aguas
residuais, bem como para permitir uma facil lavagem e desinfeccao. Os angulos e cantos
deverao ser arredondados e o3 parapeitos das janelas devem ser chanfrados.

Art. 22 - Possuir forro de material impermeavel, resistente a umidade
e a vapores, construido de modo a evitar o acumulo de sujeira, de facil lavagem e
desinfeccao. O mesmo pode ser dispensado nos casos em que o telhado proporcionar uma
perfeita vedacao, em areas especificas com autorizacao do Servico de Inspecao Municipal



Art. 23 - Dispor de dependencia de uso exchusivo de produtos
comestiveis e nao comestiveis e condenados, com paredes até o teto, nao se comunicando
diretamente com as dependéncias que manipulem produtos comestiveis.

Art. 24 - Dispor de mesas com tampos de materiais resistentes e
impermeaveis de aco inoxidavel, para a manipulacao dos produtos comestiveis e que
permitam uma adequada lavagem e desinfeccao.

Art. 25 - Dispor de barreira sanitaria em locais a serem indicados
pelo servico de inspecao municipal, os acessos também devem dispor de lavador de botas.

Art. 26 - Dispor de caixas, tanques, bandejas e demais recipientes
construidos em material impermeavel de superficie lisa que permitam uma facil lavagem e
desinfeccao.

Art. 27 - Dispor de rede de esgotos em todas as dependéncias, com
dispositivos que evite o refluxo de odores e entrada de roedores e outros animais, bem
como dispositivos para a depuracao artificial das aguas servidas, retencao de gordura,
residuos e corpos flutuantes, conforme as exigéncias dos orgaos oficiais de controle.

Art. 28 - Dispor de pe-direito em todas as dependéncias de modo que
permita a disposicao adequada dos equipamentos, principalmente na trilhagem aérea, a
fim de que os bovinos, ovinos, suinos e demais especies, pendurados apos o
atordoamento, permanecam com a ponta do focinho distante no minimo a 75cm do piso
no caso de esfola aerea,

Paragrafo tnico - A Juizo da inspecao municipal sera aceita a esfola
ou depilagem em cama para suinos desde que sejam atendidas todas as exigéncias
higiénico-sanitarias.

Art. 29 - Dispor conforme legislacao especifica dependéncias
sanitarias e vestiarios na proporcao 1 sanitario para 20 homens e 1 sanitario para 15
mulheres, com acesso indireto as dependéncias industriais, quando localizadas em seu
corpo.

Art. 30 - Dispor de currais para bovinos, pocilgas e currais cobertos
para suinos, ovines e caprinos, com pisos pavimentados, com ligeiro caimento no sentido
dos ralos. Devera ainda ser provido de bebedouros para utilizacao dos animais e dispor de
ponto de agua com pressao para lavagem e desinfeccao dos mesmos e dos meios de
transporte.

Art. 31 - Dispor de espacos minimos e de equipamentos que
permitam as operacoes de insensibilizacao, sangria, esfola, evisceracao, inspecao,
resfriamento, armazenagem, estocagem acabamento de carcacas, e da manipulacao dos
miuidos com funcionalidade e higiene, nao permitindo o contato das carcacas antes de
serem inspecionadas pelo SIM.

Art. 32 - Prover a seccao de miidos, quando prevista de separacao
entre si e as areas de manipulacao do aparelho gastrointestinal e das demais visceras
comestiveis.

Art. 33 - Dispor de telas em todas as janelas, e outras passagens
para o interior, além das aberturas, para evitar a entrada de insetos, passaros e roedores,
E imprescindivel igualmente que o estabelecimento seja dotado de eficiente sistema de
protecao contra roedores.



Art. 34 - Dispor de almoxarifado para guarda de embalagens,
recipientes, produtos de limpeza e outros materiais a serem usados na industria.

Art. 35 - Dispor de dependéncia, quando necessario para o Uso como
escritorio da administracao, e do pessoal do servico de inspecao, podendo ser separada do
matadouro ou induastria.

CAPITULOV
DOS PROCEDIMENTOS DE ABATE
Art. 36 - Permitir o sacrificio dos animais somente apds a previa
insensibilizacao, seguida de imediata e completa sangria e a esfola A sangria deve ser
sempre realizada com 08 animais suspensos por um de seus membros posteriores. A
esfola 80 pode ser iniciada apds a término da operacao de sangria.

Art. 37- Em suinos, depilar e raspar logo apos o escaldamento em
agua quente, utilizando-se de temperatura e metodos adegquados, acrescentando tambem
a necessaria lavagem da carcaca antes da evisceracao.

Paragrafo 1tnico - No caso de aves, a escaldagem tambem sera
realizada em tempo e metodos adequados a boa tecnologia e a obtencao de um produto
em boas condicoes higiénico-sanitarias.

Art. 38 - Eviscerar sob vistas da inspecao municipal, em local que
permita o pronto exame das visceras, com identificacao entre estas, a cabeca e a carcaca
do animal. Sob pretexto algum pode ser retardada a evisceracao, para tanto, os animais
nao devem ficar dependurados nos trilhos, nos intervalos de trabalho.

Art. 39 - Identificar a cabeca do animal, quando esta for destacada,
para permitir uma facil identificacao com a carcaca correspondente. O mesmo
procedimento deve ser adotado com relacao as visceras.

i CAPITULO VI )
DA INSPECAO ANTE-MORTEM E POS MORTEM, DA MATANCA DE EMERGENCIA E
DA INSPECAO DE LEITE E DERIVADOS

Art. 40 - Com relacao a inspecao ante-mortem, cumprir o que couber
nos dispostos nos artigos 106 a 109 do RIISPOA, aprovado pelo decreto federal
30.691 /52, alterado pelo decreto 1.255/62.

Art. 41 — Cumprir 1o que se refere a inspecao pos-mortem, disposto
nos artigosl47 a 198 e 204 a 226, bem como nos artigos 227 a 242, do regulamento
citado no Art. 42,

Art. 42 - Cumprir, no que se refere a matanca de emergencia,
disposto nos artigos 130 a 134 do RIISPOA.

Art. 43 - No que couber cumprir referente a inspecao de leite e
derivados, o disposto nos artigos 475 a 705 do RIISPOA.

Art. 44 - Considerar quando da inspecao de animais, carcacas e
visceras, o previsto nos artigos 43, 44 e 45, as limitacoes dos estabelecimentos.
admitindo-se o aproveitamento condicional de carcacas e ou visceras apenas nos casos
quando houver condicoes para tal



Art. 45 - Os materiais condenados, ormundos da sala de matanca e de
outros locais deverao ser desnaturados em equipamentos apropriados em locais
destinados para este fim. Igualmente, o sangue devera, no minimo sofrer cozimento
independente de sua utilizacao.

Art. 46 - A critéerio do SIM, sera permitido a retirada de materiais
condenados para industrializacao fora do estabelecimento (graxaria industrial}, desde que
devidamente desnaturados e conservados com substancias apropriadas para a finalidade,
e 0 seu transporte seja efetuado em recipientes e ou veiculos fechados especificos e
apropriados.

§1° Admite-se o tratamento desses materiais por coccao em agua
fervente pelo minimo de 02 (duas) horas, quando estas matérias primas forem
destinadas para alimentacao animal direta.

§ 2° A critéerio do S5IM, permitir-se-a a retirada de materiais
condenados para a industrializacao fora do estabelecimento (graxaria industrial), desde
que devidamente desnaturadas com substancias apropriadas para a finalidade, e que ©
seu transporte seja efetuado em recipientes e/ou veiculos fechados, especificos e
apropriados a esta finalidade.

§ 3° Cabera ao SIM, adotar critérios para o funcionamento das
graxarias industriais.

CAPITULO VII
HIGIENE DOS ESTABELECIMENTOS E DO PESSOAL

Art. 47 - Todas as dependéncias dos matadouros ou das industrias
devem ser mantidas em condicoes de higiene, antes, durante e apos a realizacao do
trabalho, observando as boas praticas de fabricacao.

Art. 48 - Sera exigido que os Proprietarios, Administradores e
Funcionarios sigam as normas dos Programas de Boas Praticas de Fabricacao (BPFs),
aos Procedimentos Padroes de Higiene Operacional (PPHOs) e Procedimento Operacional
Padronizado (POPs), seguindo a Legislacao vigente,

Art. 49 - Marcar o equipamento, carrinhos, tangues e caixas de modo
a evitar qualquer confusao entre os produtos comestiveis e nao comestiveis, ou carnes
usadas na alimentacao de animais.

Art. 50 - Sanitizar e lavar diariamente os pisos e paredes, assim
como 08 equipamentos usados na industria ou matadouro, os produtos usados para
desinfeccao deverao estar aprovados pelos orgaos competentes.

Art. 51 - Os matadouros e industrias com inspecao municipais
deverao ter e aplicar os programas de combate a pragas e roedores, devendo os mesmos
serem aplicados em areas do estabelecimento previamente autorizadas pelo SIM.

Art. 52 - Exigir do pessoal que trabalha com produtos comestiveis,
desde a area de sangria até a area de expedicao, o uso de uniformes de cor branca,
mantidos conveniente limpos. Sera exigido inclusive o uso de protetores de cabeca (gorro,
capacetes), botas ou mascaras, conforme determinacao do SIM.

Art. 53 - Exigir do pessoal que manipula os produtos condenados ou
nao comestiveis a desinfeccao dos eguipamentos, com instrumentos e produtos
apropriados e aprovados. Sera também exigido nestes casos uniformes diferenciados.



Art. 54 - Sera proibido que o pessoal faca as refeicoes nos locais de
trabalho, tendo local especifico para tal, bem como deposite produtos e objetos e material
estranho a finalidade nas dependéncias ou ainda guardar roupas de qualquer natureza.
Também é proibido fumar, cuspir ou escarrar em qualquer dependéncia de trabalho do
estabelecimento.

Art. 55 - Sera efetuado a critério do SIM, a substituicao, raspagem,
pintura ou reparos de pisos, paredes, e eguipamentos. Em caso de reformas ou
ampliacoes as mesmas devem ser aprovadas pelo SIM.

Art. 56 - Lavar e desinfetar tantas vezes quanto for necessario os
pisos, cercas dos currais, bretes de contencao, mangueiras, pocilgas ou outras
instalacoes proprias para a guarda, pouso ou contencao de animais vivos ou depositos de
residuos industriais, bem como de qualquer outra instalacao julgada necessaria pelo SIM.

Art.57 - Inspecionar e manter limpas as caixas de sedimentacao de
residuos, ligados e intercalados com a rede de esgoto.

Art. 58 - Os produtos de origem animal deverao ser processados em
todas as fases observando as boas praticas de fabricacao.

Art. 59 - E vedado o uso de vasilhames de cobre, latio, zinco, barro,
ferro estanhado, madeira ou qualquer outro utensilio que por sua forma e composicac
possa causar prejuizos a manipulacao, estocagem, conservacao e transporte de matéria
prima e de produtos a serem usados n alimentacao humana.

Art.60 - Exigir dos funcionarios e dos que efetuam a inspecao,
atestado medico renovado anualmente.

Paragrafo inico - A inspecao de saude € exigida sempre que a
autoridade sanitaria do estabelecimento exigir, para qualguer empregado do
estabelecimento, dirigentes e proprietarios, mesmo que exXercam esporadicamente
atividades nas suas dependéncias, inclusive fiscais sanitarios, sempre que comprovada a
existéncia de dermatoses ou quaisquer doencas infecto-contagiosas ou repugnantes d e
qualquer pessoa que exerca atividade no estabelecimento, sera afastada imediatamente,
cabendo o SIM, comunicar o fato a satide publica competente.

Art.61 - A agua de abastecimento devera atender os padroes de
potabilidade e cloracao.

Paragrafo 1°- No caso da analise d'agua apresentar alteracao o
estabelecimento sera notificada e tera prazo de 15 dias para apresentar resultado de
nova analise, demonstrando ter sanado o problema.

Paragrafo 2°- Em caso de nao atendimento ao paragrafo anterior, o
estabelecimento sera autuado e suas atividades suspensas, bem como devera responder
inquérito para apurar as responsabilidades.

Art.62 - Inspecionar, previamente, o0s recipientes (continentes)
quando destinados ao acondicionamento de produtos destinados a alimentacao humana,
rejeitados os que forem julgados em sem condicoes de uso.

Art. 63 - Nao & permitida a utilizacao de qualquer dependéncia do
matadouro como residéncia.

Art. 64 - Higienizar diariamente, ou sempre que se fizer necessario,
08 instrumentos e utensilios de trabalho.



Art. 65 - Vedar a entrada de pessoas estranhas as atividades, salvo
quando devidamente uniformizadas autorizadas pelo SIM.

CAPITULO VIII
DA ORGANIZACAO E ESTRUTURA DO SERVICO DE INSPECAO MUNICIPAL
Art. 66 - O SIM devera dispor de pessoal técnico, como meédico
veterinario e auxiliares de inspecao devidamente capacitados, para realizacao da inspecao
ante e pos mortem bem como a inspecao tecnologica obedecendo a legislacao vigente.

Art. 67 - O SIM, devera dispor de meios de registro dos abates, dados
nosograficos, mapas de producao, condenacoes e outras ferramentas de controle para o
pleno acompanhamento da situacao de cada estabelecimento.

Art. 68 - O SIM devera ter um veiculo, espaco fisico e equipamentos
disponiveis para a execucao das atribuicoes e tarefas a serem exercidas por este argao.

CAPITULO IX
DOS DERIVADOS COMESTIVEIS DE ORIGEM ANIMAL, DA ROTULAGEM E DA
CARIMBAGEM
Art. 69 - As matérias primas de origem animal, que derem entrada
em nduastrias ou no comeéercio, deverao proceder de estabelecimentos sob nspecao
industrial e sanitaria de orgao Federal, Estadual ou Municipal, devidamente carimbados,
rotulados e documentos sanitarios e fiscais pertinentes.
Paragrafo unico - Tratando-se de carnes in natura, estas deverao ser
submetidas ao tratamento de frio no estabelecimento de origem.

Art. 70 - Os produtos elaborados serao devidamente rotulados e
carimbados conforme determinacoes do SIM.

Art. 71 - Todos os ingredientes, aditivos e outros produtos que
venham a compor qualquer tipo de massa, deverao ter aprovacao pelo orgao competente.

Art.72 - Qualquer produto derivado de carnes e leite ou outro, devera
ter a sua formulacao e rotulagem aprovadas previamente pelo SIM, observando o RTIQ.

Art. 73 - As carcacas, partes de carcacas e cortes armazenados ou
em transito ou entregues ao comeércio devem estar identificados, por meio de carimbos,
etiquetas e embalados conforme modelos fornecidos pelo SIM.

Art. 74 - Os carimbos serao de forma circular, contendo as palavras
Secretaria Municipal da Agricultura, Inspecionado, SIM n°, e no nome do Municipio e do
Estado. O diametro do circulo do carimbo para as carcacas bovinas sera de 7 cm; ovinos,
suinos e caprinos sera de 5 cm.

Paragrafo tnico - As carcacas de aves e outros pequenos animais de
consumo serao isentas de carimbo direto no produto, desde que acondicionadas por
pecas, em embalagens, indwwiduais e inviolaveis. Onde conste o carimbo juntamente com
os demais dizeres exigidos no rotulo. Para produtos embalados de peso de ate 1 [um)
quilo, o diametro do rotulo sera de 3 cm, para produtos embalados abamo de 1 (um) quilo
o diametro do rotulo sera de 2 cm.

Art. 75 - Os modelos dos carimbos serao definidos pelo SIM.



CAPITULO X
INFRACOES E PENALIDADES

Art. 76 - As infracoes a presente Lei serao punidas
administrativamente e, quando for o caso, mediante responsabilidade criminal.

Paragrafo anico - Incluem-se entre as infracoes previstas nessa Lei,
atos que procurem obstar ou dificultar a acao dos servidores do Servico de Inspecao
Municipal — SIM, ou de outros orgaos no exercicio de suas funcoes, visando impedir,
dificultar ou burlar os trabalhos de fiscalizacao, desacato, subomo ou simples tentativa,
informacoes inexatas sobre dados estatisticos referentes a quantidade, qualidade e
procedéncia dos produtos e, de modo geral, qualquer sonegacao que seja feita sobre
assunto que direta ou indiretamente interesse a Inspecao Industrial e Sanitaria de
Produtos de Origem Animal.

Art. 77 - Para efeito de apreensao ou condenacao, aléem dos casos
especificos previstos nesta Lei, consideram-se improprios para o consumo no todo cuem
parte, os produtos de origem animal:

[ - Que se apresentem danificados por umidade ou por fermentacao,
rancosos, mofados ou bolorentos, de caracteres fisicos ou organclepticos anormais,
contendo quaisquer syjidades ou que demonstrem pouco cuidado na mamnipulacao,
elaboracao, preparo, conservacao ou acondicionamento;

II - Que contiverem substancias toxicas ou nocivas a saude;

III - Que forem adulterados, fraudados ou falsificados;

IV - Que forem prejudiciais ou imprestaveis a alimentacao por
qualquer motivo;

V - Que nao estiverem de acordo com o previsto na presente Leil

Paragrafo inico - Nos casos do presente artigo, independentemente
de quaisquer outras penalidades que couberem, tais como multas, suspensao da
Inspecao Municipal ou cassacao de registro, sera adotado o seguinte critério:

a) Nos casos de apreensao, apos reinspecac completa sera autorizado
o aproveitamento condicional que couber para alimentacao humana, apos
beneficiamento determinado pelo Servico de Inspecao Municipal — SIM, mediante prévia
analise laboratorial que aprove o produto.

b) Nos casos de condenacao, permite-se o aproveitamento das
matérias-primas e produtos para fins nao comestiveis ou alimentacac de animais "in
natura", para fabricacac de farinhas, em ambos os casos mediante autorizacao do
Servico de Inspecao Municipal — SIM.

Art. 78 - Alem dos casos especificos previstos nesta Lei sao
consideradas adulteracoes, fraudes ou falsificacoes como regra geral:

[ - Adulteracao:

a) Quando os produtos tenham sido elaborados em condicoes que
contrariem as especificacoes de determinacoes fixadas;

b) Quando no preparo dos produtos haja sido empregada matéria-
prima alterada ou impura;

c] Quando tenham sido empregadas substancias de qualgquer
qualidade, tipo e especie diferente da composicao normal do produto, sem previa
autorizacao do Servico de Inspecao Municipal — SIM.

d) Quando os produtos tenham sido coloridos ou aromatizados sem
previa autorizacao e nao conste na declaracao dos rotulos;

e} Intencao dolosa em mascarar a data de fabricacao.

II - Fraudes:



a) Alteracoes ou modificacac total ou parcial de um ou mais
elementos normais do produto, de acordo com os padroes estabelecido ou formulas
aprovadas pelo Servico de Inspecaoc Municipal — SIM;

b) Quando as operacoes de manipulacao e elaboracao forem
executadas com a intencao deliberada de estabelecer falsa impressao aos produtos
fabricados;

c}] Supressao de um ou mais elementos e substituicao por outros
visando aumento de volume nutritivo intrinseco;

d) Conservacao com substancias proibidas;

e} Especificacao total ou parcial na rotulagem de um determinado
produto que nao seja o contido na embalagem ou recipiente,

[ - Falsificagoes:

a) Quando os produtos forem elaborados, preparados e expostos ao
consumo com forma, caracteres e rotulagem que constituem processos especiais de
privilegios ou exclusividade de outrem, sem que seus legitimos proprietarios tenham
dado autorizacao;

b) Quando forem wusadas denominacoes diferentes das previstas
nesta Lei ou em formulas aprovadas.

Art. 79 - Os infratores dos dispositivos da presente Lei e de atos
complementares e instrucoes normativas que forem expedidas, podem ser aplicadas as
seguintes penalidades.

[ - Multa de 100 a 500 URM (Urnudade de Referéncia Municipal):

a) Aos que desobedecerem a quaisquer das exigencias sanitarias em
relacao ao funcionamento do estabelecimento, a higiene do equipamento e dependéncias,
bem como dos trabalhos de manipulacac e preparo de matérias-primas e produfos,
inclusive aos que fornecerem leite adulterado, fraudado ou falsificado;

b) Aos responsaveis pela permanéncia em trabalho, de pessoas que
nao possuam carteira de saude ou documento equivalente expedido pela autoridade
competente;

c} Aos que condicionarem ou embalarem produtos em embalagens ou
recipientes nao permitidos;

d) Aos responsaveis por estabelecimentos que nao cologuem em
destaque o carimbo do SIM nas testeiras das embalagens, nos rotulos ou em produtos;

e} Aos responsaveis pelos produtos gque nac contenham data de
fabricacao;

f] Aos que infringirem gquaisquer outras exigencias sobre rotulagem
para as quais nao tenham sido especificadas outras penalidades.

II - Multas de 501 a 1000 URM (Unidade de Referéncia Municipalj:

a) As pessoas que despacharem ou conduzirem produtos de origem
animal para consumo privado, nos casos previstos neste regulamento, e o8 destinarem a
fins comerciais;

b) Aos que lancarem mao de rotulos e carimbos oficiais da Inspecao
Municipal, para facilitar a saida de produtos e subprodutos industriaiz de
estabelecimentos que nao estejam registrados no Servico de Inspecao Municipal — SIM.

c) Aos que receberem e mantwerem guardados em estabelecimentos
registrados, ingredientes ou materias-primas proibidas que possam ser utilizadas na
fabricacao de produtos;

d) Aos responsaveis por misturas de matérias-primas em
porcentagem diferentes das previstas nesta Lei;



e] Aos que adguirem, manipularem, expuserem a venda ou
distribuirem produtos de origem animal oriundos de outros Estados, procedentes de
estabelecimentos nao registrados no Servico de Inspecac Municipal — SIM;

f) As pessoas fisicas ou juridicas que expuserem a venda produtos a
granel, que de acordo com a presente Lei devem ser entregues ao consumo em
embalagens originais;

g) As pessoas fisicas ou juridicas que embargarem ou burlarem a
acao dos servidores do Servico de Inspecao Mumnicipal — SIM, no exercicio das suas
funcoes;

h) Aos responsaveis por estabelecimentos de leite e derivados que
nao realizarem lavagem e desinfeccao de vasilhame, frascos, carros-tanque e veiculos em
geral;

i} Aos responsaveis por estabelecimentos que apos o término dos
trabalhos industriais e durante as fases de manipulacao e preparo, quando for o caso,
nao procederem a limpeza e desinfeccao rigorosa das dependéncias e equipamentos
diversos destinados a alimentacao humana;

j] Aos responsaveis por estabelecimentos que ultrapassem a
capacidade maxima de abate, industrializacao ou beneficiamento;

k) Aos que deixarem de apresentar os documentos expedidos por
servidor do Servico de Inspecao Municipal — SIM, junto as empresas de transportes, para
classificacao de ovos nos entrepostos;

1} Aos que venderem, em mistura, ovos de diversos tipos;

m) Aos que mfringirem os dispositivos desta Lei, quanto a
documentos de classificacao de ovos nos entrepostos, referentes ao aproveitamento
condicional,;

n) Aos responsaveis por estabelecimentos registrados gue nao
promoverem no Servico de Inspecao Municipal - SIM, as transferéncias de
responsabilidades previstas na Lei, ou dexarem de fazer a notificacao necessaria ao
comprador ou locatario sobre essas exigéncias legais, por ocasiao do processamento da
venda ou locacao;

o) Aos que lancarem no mercado produtos cujos rotulos nao tenham
sido aprovados pelo Servico de Inspecac Municipal;

p) Aos responsaveis pela confeccao, impressao, litografia ou gravacao
de carimbos de Inspecac Municipal a serem usados, isoladamente ou em rotulos, por
estabelecimentos que nao estejam registrados ou em processo de registro no SIM;

q) As firmas responsaveis por estabelecimentos que preparem, com
finalidade comercial, produtos de origem animais novos e nao padronizados, cujas
formas nao tenham sido previamente aprovadas pelo Servico de Inspecao Municipal —
SIM.

IIT - Multade 1001 a 1500 URM (Unidade de Referéncia Municipal):

a) Aos que lancarem mao de certificados sanitarios, rotulagem e
carimbos de Inspecao, para facilitar o escoamento de produtos de origem animal, que
nao tenham sidos inspecionados pelo Servico de Inspecao Municipal — SIM;

b) Aos responsaveis por estabelecimentos de produtos de origem
animal que realizarem construcoes novas, remodelacoes ou ampliacoes, sem que o0s
projetos tenham sido previamente aprovados pelo Servico de Inspecao Municipal — SIM;

c) Aos que expuserem a venda produtos oriundos de um
estabelecimento como se fossem de outro;

d) Aos que usarem indevidamente os carimbos de inspecao
muricipal;

e} Os responsaveis por estabelecimentos sob Inspecao Municipal que
erviarem para o consumo, produtos sem rotulagem:;



f)] Os que despacharem ou transportarem produtos de origem amimal
em desacordo com determinacoes da inspecao Municipal.

IV - Multa de 1501 a 2000 URM (Unidade de Referéncia Municipal):

a) Aos responsaveis por quaisquer alteracoes fraudes ou falsificacoes
de produtos de origem animal;

b) Aos que aproveitarem matérias-primas e produtos condenados ou
procedentes de animais nao inspecionados, no preparo de produtos usados na
alimentacao humana;

c)] As pessoas fisicas e juridicas que mantiverem, para fins
especulativos, produtos que, ao critério do Servico de Inspecao Municipal — SIM, possam
ficar prejudicadas em suas condicoes de consumo;

d) Aos que subornarem, tentarem subornar ou usar de violéncia
contra servidores do Servico de Inspecao Municipal — SIM;

e} Aos que derem aproveitamento condicional diferente do que for
determinado pela inspecac municipal,

f] Aos responsaveis por estabelecimentos que fabriquem produtos de
origem animal, em desacordo com os padroes fixados nesta Lei ou nas formulas
aprovadas, ou ainda, sonegarem elementos informativos sobre composicao centesimal e
tecnologica do processo de fabricacao;

g) As pessoas fisicas e juridicas que utilizarem rétulos de produtos
elaborados em estabelecimentos registrados no Servico de Inspecao Municipal — SIM, em
produtos que nao estejam sob Inspecao Municipal;

h) Aos responsaveis por estabelecimentos que abaterem animais em
desacordo com a legislacao em vigor, tendo-se em mira a defesa da producaoc amimal do
Pais.

Paragrafo 1unico - Serao aplicadas ainda, a quaisquer firmas
proprietarias ou responsaveis por casas comerciais que receberem, armazenarem ou
expuserem a venda produtos oriundos de outros Estados que nao procedam de
estabelecimentos sujeitos a Inspecao Federal, cabendo aos servidores do Servico de
Inspecao Municipal — SIM, que constatarem as infracoes, levar ao conhecimento da
Diretoria do Departamento de Inspecao Municipal de Estrela para que assim seja lavrado
0s competentes autos.

Art. 80 - Todo produto de origem animal exposto a venda , sem
qualquer identificacao que permita verificar sua verdadeira procedéncia guanto ao
estabelecimento de origem, localizacao ou firma responsavel, sera considerado
procedente de outro Estado e como tal, sujeito as penalidades previstas nesta Lei.

Art. 81 - As penalidades as guais se referem na presente Lei serao
aplicadas sem prejuizo de outras, que por Lei, possam ser impostas por autoridades de
saude publica ou policiais.

Art. 82 - As multas as quais se referem a presente Lel serac
dobradas na reincidéncia e, em caso algum isentam o infrator da inutilizacao do produto,
quando essa medida couber, nem tampouco de acao criminal.

Paragrafo 1° - Acao criminal cabe, nao s0 pela natureza da infracao,
mas em todos 0s casos que se seguirem a reincidencia.

Paragrafo 2° - A acao nao exime o infrator de outras penalidades a
serem aplicadas, a juizo do Servico de Inspecao Municipal — SIM, que podera terminar a
suspensac da Inspecao Mumnicipal, cassacao do registro, ficando estabelecimento
impedido de realizar o seu comeércio.



Art. 83 - Nao pode ser aplicada multa, sem que previamente seja
lavrado o auto de infracao detalhando a falta cometida, o artigo infringido, a natureza do
estabelecimento com a respectiva localizacao e a firma responsavel.

Art. 84 - O auto de infracao deve ser assinado pelo servidor que
constatar a infracao, pelo proprietario do estabelecimento ou representante da firma, ou
ainda, por duas testemunhas. Devera tambéem se proceder o correto preenchimento dos
demais campos existentes no auto.

Paragrafo tnico - Sempre que o mfrator ou as testemmuunhas se
negarem a assinar o auto, isto constara no proprio auto, remetendo-se uma das vias do
auto de infracao ao proprietario da firma responsavel pelo estabelecimento, por
correspondéncia registrada.

Art. 85 - O processo administrativo, apos iniciado, se baseara nos
artigos da Lei Municipal, que dispoe sobre Normas de Saude em Vigilancia Sanitaria.

Art. 86 - O nao recolhimento da multa no prazo legal, implica na
cobranca executiva, mediante documentacao existente.

Paragrafo anico - Neste caso, sera suspensa a Inspecac Municipal
junto ao estabelecimento sendo admitido o retorno dos servicos mediante regularizacao
da situacao, a juizo do Servico de Inspecao Municipal — SIM.

Art. 87 - Sao responsaveis pela infracao frente as disposicoes da
presente Lei, para efeifo de aplicacao das penalidades nele previstas, as pessoas fisicas
ou juridicas:

I. Produtores de matéria-prima de qualquer natureza, aplicavel a
indiistria animal, desde a fonte de origem, até o recebimento nos estabelecimentos
registrados no Servico de Inspecaoc Municipal — SIM.

II. Proprietarios ou arrendatarios de estabelecimentos, registrados
onde forem recebidos, manipulados, transformados, elaborados, preparados,
conservados, acondicionados, distribuidos ou despachados produtos de origem animal,;

I[II. Proprietarios, arrendatarios ou responsavels por casas
atacadistas ou varegjistas que receberem, armazenarem ou venderem produtos de origem
arimal;

[V. Que expuserem a venda, em gualquer parte, produtos de origem
animal;

V. Que transportarem produtos de origem animal.

Paragrafo dnico - A responsabilidade a que se refere o presente
artigo abrange as infracoes cometidas por quaisquer empregados ou prepostos das
pessoas fisicas ou juridicas que exploram a industria dos produtos de origem animal.

Art. 88 - A aplicacao da multa nao isenta o infrator do cumprimento
das exigencias a que tenham motivado, marcando-se-lhe quando for o caso, a juizo do
SIM, novo prazo para cumprimento.

CAPITULO XI
DAS ANALISES LABORATORIAIS
Art. 89 - A periodicidade e o tipo das analises laboratoriais dos
produtos, agua e outros, a serem efetuados pelo estabelecimento, serao definidos pelo
SIM, observando a legislacao pertinente e serao realizadas em laboratorio conveniado e
pagas pelo Municipio, tendo em vista o incentivo que o Poder Publico dara a manutencao
das Agroindustrias.



Paragrafo 1°- No caso da analise de produtos apresentar alteracao, o
estabelecimento sera notificado e o agente de inspecao, juntamente com o Responsavel
Técnico, vao indicar os pontos falhos. Em assim sendo, juntamente com o proprietario do
estabelecimento, sera concedido um prazo para sanar o problema,

Paragrafo 2°- Expirado este prazo, sera feita nova analise do produto
e caso haja persisténcia da alteracao, a producao deste produto sera suspensa, mediante
autuacao expedida pelo SIM.

Paragrafo 3° - Havendo o funcionario do SIM constatado alteracoes
nas analises d'agua e de produtos, sera obedecida a seguinte ordem:

I — Notificacao, constando dos pontos falhos e prazo para correcao
destes.

II - Em caso de nao atendimento a solucao dos problemas indicados,
no prazo definido, o funcionario do SIM devera:

a) Emitir Auto de Infracao e Multa, previstas neste Decreto;

b} Realizar abertura de Processo Administrativo, previstos neste
Decreto;

CAPITULO XII
DAS DISPOSICOES GERAIS
Art. 90 - O modelo oficial de certificado sanitario emitido pelo SIM,
devera obedecer ao estipulado no RIISPOA.

Art. 91 - Todos os documentos a serem usados pelo SIM em
qualquer nivel, deverao ser padromizados pela Inspecao Municipal.

Art. 92 - Todo o abate de animais para o0 consumo ou
industrializacao realizado em estabelecimento ou local nao registrado, no SIF, CISPOA ou
SIM, sera considerado clandestino, sujeitando-se o0s seus responsaveis a apreensao e
condenacao das carnes ou produtos, tanto as que estiverem em transifo ou no comercio,

ficando ainda submetido as demais penas da Lei.

Art. 93 - A fiscalizacao dos produtos de origem animal sera
executada pelo servico de vigilancia sanitaria com o auxilio do Servico de Inspecao
Municipal.

Art. 94 - Serao fixadas atraves de portaria a taxas para aprovacao e
registro do estabelecimento, taxas de abate ou sobre a producao dependendo da cadeia
produtiva e outras taxas que se fizerem necessarias.

Paragrafo anico - Pela prestacac de servicos pela Inspecao, nao
serao cobrados valores, tendo em vista o incentivo que Poder Publico dara a instalacao
de Agroindustrias.

Art. 95 - Sempre que possivel o Servico de Inspecao Municipal deve
facilitar a seus fécnicos a realizacao de cursos e estagios em laboratorios
estabelecimentos ou escolas, visando o melhor aprimoramento técnico dos mesmos,
sendo que o intervalo entre estes eventos nao devem ultrapassar o periodo de 12 meses,

Art. 96 - Nos peguenos estabelecimentos e fabricas de embutidos
cujo volume de residuos industrializados nao justifiquem a instalacao de aparelhagem
para sua transformacao, fica a juizo do Servico de Inspecao Municipal, permitido o
encaminhamento ou nao desta matéria-prima a estabelecimentos dotados de maquinario
apropriados a finalidade.



Art. 97 - Os casos omissos ou diwidas que surgirem na implantacao
e execucao do presente regulamento serao resolvidos pelo, Servico de Inspecao
Municipal, ouvido o Secretario Municipal da Agricultura e Meio Ambiente,

Art. 98 - As despesas decorrentes deste Decreto, correrao por conta
das dotacoes orcamentarias proprias.

Art. 99 - Este Decreto entrara em vigor no dia de sua publicacao.

Art. 100 - Fica revogado o Decreto n.° 686, de 27 de Abril de 2006.
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